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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especializa-
do y autorizado. Los dafios provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos
por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

®m para uso domeéstico y aplicaciones simila-
res, Como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a
partir de 15 anos y por personas con limita-
ciones fisicas, sensoriales 0 mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden arder.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» Si sale humo del interior del aparato, apa-
gar el aparato o desenchufarlo y mantener
la puerta cerrada para apagar cualquier lla-
ma qgue pueda producirse.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.
» Ultilizar siempre agarradores para sacar los
accesorios vy la vajilla del compartimento

de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente. La

puerta del aparato puede abrirse de golpe.

Pueden escaparse vapores calientes y lla-

mas.

» Si se utilizan bebidas alcohodlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» No calentar bebidas alcoholicas (de mas
de 15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afiadidas
o vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Al abrir la puerta del aparato puede salir va-

por caliente. Tenga presente que, segun la

temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato gira-

torio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con ob-
jetos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el compartimento de coccion esta ca-

liente y hacer que se abra de golpe y se cai-
ga la puerta del aparato. Los cristales de la
puerta pueden romperse y hacerse anicos.

— "Evitar danos materiales”, Pdgina 6

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas
de 15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afadidas
o vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.



es Seguridad

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danfado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 18

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niflos jueguen con pie-
zas pequenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor,

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracién demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.



El aceite de mesa puede inflamarse.
» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. ej., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar guemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicidon. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad que haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Utilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.




es Evitar dafios materiales

La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Ultilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad y retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pdgina 15

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

jATENCION!

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el

compartimento de coccidn esta caliente y provocar da-

Aos permanentes en el aparato. La acumulacion de ga-

ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que

podria caerse. Los cristales de la puerta pueden rom-
perse y hacerse anicos. La insuficiencia de presion ge-
nerada puede deformar notablemente del comparti-
mento de coccion hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 %
en vol.), sin diluir (p. ej., afadidas o vertidas en los
alimentos).

Si hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccidn
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cion durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento. Tras el funcionamiento con tem-
peraturas altas, dejar enfriar el compartimiento de
coccidn unicamente con la puerta cerrada.

» No conservar alimentos hiumedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccioén ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

La puerta del aparato puede resultar dafnada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.



El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar dafnos en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

Proteccion del medio ambiente y ahorro es

» Ultilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

La entrada del microondas resulta dafiada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ningun caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafar el accionamiento

del plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracion mas breve y, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafos.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m |a temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m El aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.

Nota:

El aparato requiere:

= ¢en funcionamiento con la pantalla conectada, max.
1w

= en funcionamiento con la pantalla desconectada,
max. 0,5 W



es Familiarizandose con el aparato

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
, ) quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la for-
Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas ma.

las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

stat (O  stop

90 180 360

600 900 kg

¥ M

3 — Kl

Pulsador de apertura automatica Abrir la puerta automaticamente.
de la puerta
Campos tactiles Seleccionar funciones.
Mando giratorio Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.
Panel indicador Mostrar la hora o la duracién del tiempo.
Campos tactiles ® Ajustar o mostrar la hora.
Los campos tactiles s?n superficies sensibles al tacto. start Iniciar el funcionamiento.
Eg;%%ﬂ;eecmonar una funcion, pulsar el campo corres- M Seleccionar la memoria.
stop Detener o interrumpir el funciona-

90-900 Seleccionar la potencia del microon- miento.

das en vatios. e Abrir la puerta del aparato.
Seleccionar el programa automatico. M . .
kg Seleccionar el peso en los progra- ando glrator!o . .

mas. Con el mando giratorio se modifican los valores de los
Seleccionar el gril ajustes que aparecen en pantalla.




El mando giratorio es retractil; es preciso pulsarlo para
encajarlo o desencajarlo.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de

puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del

aparato se puede abrir por completo manualmente.

Notas

= Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

4.2 Tipos de calentamiento

Accesorios es

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe
iniciar el funcionamiento a mano.

m  Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de cémo utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-900 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

i Grill Gratinar alimentos.

Funcionamiento com- ® Hornear gratinados.
binado del microon- = Dorar platos.

das

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidn se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque
ya se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccién y en
la puerta del aparato. El agua de condensacién es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

En funcidn del tipo de aparato, los accesorios suminis-
trados pueden ser diferentes.

Accesorios Aplicacion

Parrilla = Parrilla para asar al
grill y gratinar
m  Parrilla de soporte pa-
ra recipientes

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el sefali-
zador luminoso situado sobre O.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3. Pulsar G®.

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidn y los accesorios

antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de
coccion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafio
suave y humedo.
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3. Para eliminar el olor a nuevo, enjuagar el comparti-
mento de coccidon vacio con agua caliente enjabo-
nada.

— "Limpiar el interior del horno", Pdgina 15

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabon y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio
Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

1. Colocar el anillo giratorio [@] en el rebaje del com-

partimento de cocciodn.

//

2. Encajar el plato giratorio [b] en el accionamiento [€],
en el centro de la base del compartimento de coc-

cion.

3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamen-

te encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha

0 hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

A continuacidn, presentamos una vision general de las
potencias del microondas y una recomendacion para
Su uso.

Potencia del micro- Aplicacion

ondas en vatios

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar platos y continuar
con la coccion.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar platos deli-
cados.

600 Calentar y cocinar platos a fue-
go lento.

900 Calentar liquidos.

Nota:

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 900 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.
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Apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Recipientes resistentes al

calor y material adecuado

para el microondas:

= Cristal

= Vitroceramica

= Porcelana

= Plastico termorresis-
tente

= Ceramica totalmente
esmaltada sin fisuras

Estos materiales dejan
pasar las microondas.
Las microondas no dafian
los recipientes termorre-
sistentes.

Cubiertos de metal

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicién se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.



No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro o dafar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cién microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante 2-1 minuto.
3. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
— Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
— Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

Grill es

7.4 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

&

v | X

Consejo: Para utilizar el aparato de forma ¢ptima, pue-
de seguir las indicaciones que figuran en las recomen-
daciones de ajuste.

— "Asi se consigue”, Pdgina 18

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 4

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 6

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 10

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
Sensores.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidon mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

7.5 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-
bre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Pulsar [,

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre [7
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

8.2 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.
v Se enciende el senalizador luminoso situado so-
bre start,

11
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2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o
360.

v Se enciende el sefializador luminoso situado sobre
la tecla pulsada y el panel indicador muestra
1:00 min.

2. Pulsar [T

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccién mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

9 Memoria

La funcién de memoria permite guardar configuracio-
nes personalizadas para un plato y acceder a ellas en
cualquier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada
para platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota:

= No es posible guardar distintas potencia del micro-
ondas de forma sucesiva.

= No se pueden guardar programas automaticos.

1. Pulsar M.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre M.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

4. En caso necesario, seleccionar una de las opcio-
nes:
- Para guardar la memoria € iniciar inmediatamen-

te, pulsar start,

— Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.

v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la ho-
ra en el panel indicador y el aparato guarda los
ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar start,

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.

2. Pulsar [l hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-
bre {1,

3. Pulsar kg.

v El sefalizador luminoso situado sobre kg se ilumina
y en el panel indicador aparece una sugerencia de
pEeso.

4. Ajustar el peso del alimento con el mando giratorio.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.
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5. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se muestra el transcurso del tiempo programado.
Si suena una sefial durante el programa, abrir la
puerta del aparato.

- Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.

— Pulsar start,

o <

10.2 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-
bre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,



10.3 Cancelar el funcionamiento

10.4 Descongelar con el programa automatico

Programas es

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO1 Carne picada abierto 0,20-1,00
P02 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicidn horizontal y repartidos en por-
ciones adecuadas.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto
para microondas, p. €j., en un plato de cristal o de
porcelana,
sin tapar.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 12

5. Nota: Al descongelar carne o0 aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo
de reposo mas largo que las piezas pequefas. Reti-
rar las visceras de las aves tras el tiempo de repo-
SO.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congela-
do.

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccidon permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas
so en kg

PO5 Arroz con tapa 0,05-0,20 Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar
arroz.
No utilizar arroz en bolsas de coccion.
Anadir entre dos y tres partes de agua por cada par-
te de 100 g de arroz.

PO6 Patatas con tapa 0,15-1,00 Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las pa-
tatas frescas en trozos pequefios de tamano similar.
Anadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.

PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequenos y de tamafio
similar.

Anadir una cucharada sopera de agua por cada
100 g de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa
automatico

1. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-
croondas y cubrirlos con una tapa.

3. Anadir agua segun las indicaciones del fabricante
en el embalaje.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 12

5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos
para homogeneizar su temperatura.
Los resultados de coccidn dependen de la calidad
y la composicién de los alimentos.

13
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10.6 Programa combinado de coccion

El programa combinado de coccidon combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cm abierto 0,40-0,90
de alto

Preparar alimentos con el programa combinado
de coccién

1. Sacar los alimentos de su envase.

2. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de, termorresistente y apto para microondas.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 12

5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar 1os
alimentos durante 5-10 minutos para homogeneizar
su temperatura.

11 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las necesidades individuales.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Selecciéon Significado
| Tono de tecla = On' Conectar y desconectar el tono de tecla tactil.
tactil = OFF Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de tecla tactil.

¢ Modo demo dEQ

Activar o desactivar el modo demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aunque se usen los sensores y se puedan usar
los displays, estos no funcionan. El modo demo es de utilidad principalmente para los

distribuidores.

' Ajuste de fabrica (puede variar seguin el modelo de aparato)

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segun-

dos.

En la pantalla se muestra el primer ajuste basico.

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.

Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

Cambiar el ajuste basico & con el mando giratorio.

Para editar los ajustes basicos, pulsar start,

En la pantalla se ilumina el ajuste seleccionado.

Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.

Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

10 Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

11. Para cerrar el menu de ajustes basicos, volver a
pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier
momento.

ORI NOGORW®C ML

11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefal.
Es posible modificar la duracién de la sefal.
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Mantener pulsado start durante aprox. 6 segundos.
La duracién de la sefal alterna entre corta y larga.
El aparato aplica la duracion de la sefial y muestra
la hora.

< <

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.
v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el senali-
zador luminoso situado sobre ©.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3. Pulsar G®.

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
modo preparado, se puede ocultar la indicacion de la
hora.
1. Pulsar G.
2. Pulsar stop,

Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo O.
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12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

jATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

No utilizar estropajos o esponjas duros.
No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los niflos pequerios (menores de 8 afos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - {Riesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:
- Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

— Secar con un pafo suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VvOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limdén durante 1 o 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

Limpiar el plato giratorio

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 15

2. Retirar el plato giratorio.

3. Limpiar el plato giratorio con agua caliente con ja-
bén y una bayeta suave.

4. Secar con un pafio suave.

5. Volver a colocar el plato giratorio.
Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

12.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafnar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosién en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pagina 15
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2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.
Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los
diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafo suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

4. Secar con un pafio suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

» No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 15

2. Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafo suave.

12.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafio suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafio suave.

12.8 Asistente de limpieza

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacion del agua con jabén. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la funcion de limpieza

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicidn, colocar una

cuchara en el recipiente.

Colocar la taza en el centro del compartimento de

coccion.

Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

Ajustar una duracién de 3 minutos.

Iniciar el microondas.

Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-

rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo
suave.

9. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

(o
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13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 18

13.1 Averias de funcionamiento

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta daflado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio- El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
na. » Conectar el aparato a la red eléctrica.
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-
na.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacidon del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 18

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio en la puer-
ta.

Los alimentos tardan
mas en calentarse
que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdgina 11

Se ha introducido una cantidad mayor a la habitual en el aparato.

» Ajustar una duracion de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza
O arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccion.

El funcionamiento del
microondas se inte-
rrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en
funcionamiento. En el
panel indicador se
muestra una dura-
cion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stop para cancelar el ajuste.

En el display apare-
cen tres ceros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina 9

En el display aparece

El modo demo esta activado.

» Desactivar el modo Demo.
— "Ajustes bdsicos", Pdgina 14

Aparece el mensaje £
3 en el display.

Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

Desactivar el aparato.
Esperar 10 minutos.
Volver a activar el aparato.

Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

voeon

14 Eliminacion

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
1. Desenchufar el cable de conexidon de red de la to-

ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.
3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

B

15 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas unicamente por un personal especializado.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

[ Ene FD: ZNr: | CE )‘_{
Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-

rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

A continuacion, se explica codmo proceder paso a paso

para explotar al maximo los ajustes recomendados. Se

incluye informacion sobre multiples platos y consejos

sobre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajus-

tar el aparato.

Nota:

m | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccion vacio vy frio.

®m | as indicaciones de tiempo que figuran en las ta-
blas son valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de la comida.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden reventar

durante el calentamiento o incluso una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni calentar hue-
vos duros con cascara.
No cocer crustaceos ni animales con cascara.
A los huevos fritos y los huevos al plato primero se
les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como, p. €j., man-
zanas, tomates, patatas o salchichas, la piel puede
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reventar. Antes de calentarlos se debe pinchar la
cascara o la piel.

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.

2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 10

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duraciéon mas breve. Si es nece-
sario, alargar la duracion. En los casos en que la ta-
bla indique dos valores de potencia de microondas
y de duracion, ajustar primero los que aparezcan en
primer lugar; cuando suene la sefal, ajustar los se-
gundos.

Si se desea preparar cantidades distintas de las
que figuran en la tabla, adaptar la duracion tenien-
do en cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad,
se debe duplicar también el tiempo.

6. Utilizar siempre un pafo apropiado para retirar los
recipientes calientes del compartimento de coccion.



16.2 Consejos para descongelar y calentar

Seguir estos consejos para obtener buenos resultados
a la hora de descongelar y calentar alimentos.

Objetivo

Consejo

Una vez transcurrida la
duracion del tiempo, el
alimento debe estar des-
congelado, caliente o co-
cinado.

Ajustar una duracidn pro-
longada. Las cantidades
mas grandes o alimentos
mas gruesos precisan
mas tiempo.

Una vez transcurrido el
tiempo de coccion, el ali-
mento no debe quedar
demasiado caliente por el
exterior y debe estar bien
hecho en el interior.

= Remover los alimentos
de vez en cuando.

= Ajustar una potencia
de microondas mas
baja y una duracion
mas prolongada.

Una vez descongeladas,
el interior de las carnes o
las aves no debe seguir
congelado, aunque se ha-
ya calentado bien la parte
exterior.

= Ajustar una potencia
de microondas mas
baja.

= Si se trata de grandes
cantidades, dar la
vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben
quedar demasiado secos.

m  Ajustar una potencia
de microondas mas
baja.

= Ajustar una duracion
mas breve.

= Tapar los alimentos.

= Afadir mas liquido.

Descongelar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Asi se consigue es

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar alimentos

1. Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.
Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los
muslos y las alas de pollo o los bordes grasos de
un asado, con trozos pequefos de papel de alumi-
nio, sin que estos toquen las paredes del horno.

2. Iniciar el funcionamiento.
Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

3. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningudn caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

4. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a
mitad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

5. Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10-20 minutos a temperatura ambiente para homo-
geneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracién en minutos
dasen W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 800 1. 180 1. 15
0 sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1000 1. 180 1. 20
0 sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1500 1. 180 1. 30
0 sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 2’
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 500 1. 180 1.5
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 800 1. 180 1. 8’
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®>® 200 90 10*
Carne picada (mezcla)®?® 500 1. 180 1. 5*
2. 90 2.10-15

Retirar todo el embalaje.

© O N O g b~ 0N =

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Separar las partes descongeladas.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
Separar las porciones del bizcocho.

19



es Asi se consigue

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasen W
Carne picada (mezcla)®*® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. ej., frambuesas ° 300 180 7-10°
Fruta, p. €j., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla ’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho &°
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho & ° 2. 90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requeson © 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requeson 2. 90 2.15-20

' Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

Congelar los alimentos en plano.
Retirar la carne ya descongeladas.

Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.

© o N o g b~ W N

Separar las porciones del bizcocho.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

16.4 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.

Calentar alimentos

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o

los accesorios.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicion sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicion.

v’ X




iATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y
colocarlos en un recipiente apto para microondas.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Calentar alimentos ultracongelados con microondas

o s
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Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada,
con un plato o con film especial para microondas.
Iniciar el funcionamiento.

. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del

proceso.
Es posible que algunos componentes del plato se
calienten a diferente velocidad.

6. Controlar la temperatura.

Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 - 400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. ej., gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €., lasafa, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 500 600 8-10

\(erdsuras, p. ej., guisantes, brdocoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

\(erdsuras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 600 600 14 -17

rias

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

Separar las piezas de carne al remover.
Afadir algo de liquido a los alimentos.
Cubrir el fondo del recipiente con agua.

1
2
3
4 Cocer los alimentos sin afiadir agua.

Calentar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duraciéon en minutos
dasen W

Bebidas' 200 ml 800 2-3%3

Bebidas' 500 ml 800 3-4%3

Alimentos infantiles, p. €., biberones * 50 ml 360 0,5 aprox.>®

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 100 ml 360 aprox. 1%°¢

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 200 ml 360 1,5%¢

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
Controlar siempre la temperatura.

Separar las rodajas de carne.

Anadir algo de liquido a los alimentos.

© N O g~ W0 N =
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Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Carne en salsa ’ 500 g 600 8-11

Cocido 400 g 600 6-8

Cocido 800 g 600 8-11

Verduras, una racién ® 150 g 600 2-3

Verduras, dos raciones ® 300 g 600 3-5

1
2

® N o g b~ w

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
Controlar siempre la temperatura.

Separar las rodajas de carne.

Afadir algo de liquido a los alimentos.

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
que las contienen pueden estar muy calientes.

>

Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

Comprobar si los recipientes caben correctamente

en el compartimento de coccidn y si el plato girato-

rio puede girar libremente.

— Para asar, utilizar un recipiente alto.

- Para gratinados, utilizar un recipiente grande y
plano.

Distribuir los alimentos en el recipiente de forma

uniforme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los
alimentos con una tapadera apropiada, con un pla-
to o con film especial para microondas.

- No cubrir los alimentos al asar al grill.
— No cubrir los alimentos al utilizar la combinacion
de microondas vy grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

— Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

5. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

— Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos an-
tes de trincharla.

- Dejar reposar los gratinados en el aparato apa-
gado durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-
parar brochetas de pescado o verduras.

Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pollo entero, fresco, 1200 g Recipiente con 600 - 25-30 Dar la vuelta una vez trans-
sin visceras tapa currida la mitad del tiempo.
Piezas de pollo, 800 g Recipiente sin 360 & 30-40 Colocar con el lado de la
p. €j., cuartos de po- tapa piel hacia arriba. No dar la
llo + vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 ™ 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 ¢ Recipiente sin 360 40-50 Dar la vuelta al plato una o
corteza, p. €j., cuello tapa dos veces.
Panceta en lonchas 8 lonchas Parrilla 180 = 10-15 -
aprox.
Asado de carne pica- 750 g Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin
da tapa 2. 360 2. 2. 25-35 tapadera. El grosor maximo

del alimento es de 6 cm.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pescado, p. €j., en 400 ¢ Recipiente sin 600 - 10-15 Anfnadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 ¢ Recipiente sin 360 10-15 Descongelar previamente
gratinado tapa el pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 pie- Parrilla 180 10-15 Usar pinchos de madera.
do zas
Gratinado, dulce 1000 g Recipiente sin 360 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €j., pasta gra- del alimento es de 5 cm.
tinada
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes co- tapa mento es de 4 cm.
cidos, p. €j., gratina-
do de patatas
Gratinar sopas, p. €j.,, 2-4 tazas Recipiente sin - = 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Verduras, frescas 500 g Recipiente con 600 - 10-15" -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 pie- Parrilla 180 ™ 15-20 Usar pinchos de madera.
ras zas
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 500 g Recipiente con 600 - 11-14" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamanfo similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 750 g Recipiente con 600 - 15-22" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Arroz 125 g Recipiente con 1. 1.- 1. 57 Afadir doble cantidad de i
tapa 900 2. - 2. 12-15 quido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente con 1. 1.- 1. 6-8 Anadir doble cantidad de li-
tapa 900 2. - 2. 15-18 quido.
2. 180

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - 1. Pagi- -
do previamente) nadas nas: 2-4
2. Pagi-
nas: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - & 7-10 La duracién varia en fun-
nadas cion de lo que lleve la tos-
tada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 5-8 Remover bien el pudin 2 o

(instantaneo)

tapa

3 veces durante el proceso
con unas varillas batidoras
para montar claras.

" Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Pudin en polvo 2.
3.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes 4.

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o 5.

los accesorios.

1. Mezclar un paquete de pudin en polvo con azucar y
un poco de leche en un bol alto apto para microon-

das siguiendo las instrucciones del paguete para

gue no queden grumos.

16.6 Comidas normalizadas

Anadir el resto de la leche y remover de nuevo.
Colocar el bol en el compartimento de coccion y
cerrar la puerta del aparato.

Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-

dos.

Remover por primera vez después de 3 minutos. A
continuacion, remover poco a poco durante un mi-
nuto hasta alcanzar la consistencia deseada.

La duracién depende de la temperatura de la leche
y del recipiente utilizado.

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gi-
ratorio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.

Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.
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Cocinar a fuego lento en combinacién con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calenta- Duracion en mi- Nota
croondas en W miento nutos
Gratinado de patatas 360 ™ 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacidn para el montaje del
aparato.

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

m Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

m No retirar en ningun caso la lamina trans-
parente de la parte interior de la puerta.

®m Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

m | 0s muebles donde se aloje el aparato de-
ben poder resistir una temperatura de has-
ta 95 °C, y los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 70 °C.

m No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.

®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafios provocados
pOr una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Usar guantes de proteccion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Es peligroso utilizar cables de conexion de
red prolongados y adaptadores no autoriza-
dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Utilizar solo adaptadores y cables de cone-
xion de red autorizados por el fabricante.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto y no hay disponible ningun cable
de mayor longitud, ponerse en contacto
con un técnico electricista para adaptar la
instalacion domeéstica.

17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son
peligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede insta-
lar un enchufe o sustituir un cable de conexion, de
conformidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato Unicamente a un enchufe insta-
lado de forma reglamentaria y provisto de toma de
tierra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm. Durante el montaje, debe
garantizarse la proteccién contra el contacto acci-
dental.
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es Instrucciones de montaje

17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

\

QO
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17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen indicaciones relativas a la seguridad

del montaje.

{ATENCION!

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

La altura minima de montaje es de 850 mm.
No debe haber ninguna placa posterior en el arma-
rio donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0os muebles donde se encastre el aparato deben
poder resistir una temperatura de hasta 90 °C; los
frontales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

= Este aparato no es apto para su montaje en un
mueble de cocina con maneta vertical.

17.5 Dimensiones de montaje en columna

Tener en cuenta las distancias de seguridad vy las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

~600 __ e
o =
B

)=
= Sl

17.6 Preparar el mueble para la instalacion
en columna.

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. @
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Al grosor de las paredes se le asigna un valor X.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el ori-

ficio inferior de la chapa de conexion hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexion al armario en alto. @
Al hacerlo, tener en cuenta el valor x determinado.

| /)

\

@
( \(18,5- @} L
20-19 17’,5\5 17-16 sl
\I

/%

-»‘ ‘4—
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x=140){x=147)(x=154) y

17.7 Montar el aparato

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro-
sor de la pared.
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2. Nota:
No doblar o aprisionar el cable de conexion.

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.

4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos

adyacentes;
—
[ emm— ]
min. 3mm —»{l& o
(e}
|
- —
—
e |

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indicac¢Oes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.
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S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.
Utilize o aparelho apenas:

para preparar alimentos e bebidas.

sob supervisao. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

Em aplicagcbes domésticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para co-
laboradores em lojas, escritorios e outras
areas comerciais; em propriedades agrico-
las; de clientes em hotéis e outras instala-
coOes residenciais; em alojamentos com pe-
queno almoco incluido.

a uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 15 anos e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou mentais redu-
zidas ou com falta de experiéncia e/ou co-
nhecimentos, se forem devidamente supervi-
sionadas ou instruidas na utilizacdo com se-
guranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

Ihos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode cau-

sar um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma por-
ta decorativa ou de um movel.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacédo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho. A porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente. Podem sair

vapores guentes e chamas.

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para ma-
rinar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas gue se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do apare-
Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Seguranca pt

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor

quente. Dependendo da temperatura, o vapor

pode ndo ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
guente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro sao perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o
prato rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivel-

mente, cair. Os vidros da porta podem que-

brar-se e estilhacar.

— "Evite danos materiais", Pagina 32

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para ma-
rinar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacdo deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.
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E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superfi-
cie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver
avariado, puxe o cabo ou a ficha da toma-
da ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
44

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com pecgas pequenas.

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENGAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANGCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA
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/\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacao do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina é perigosa e pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca agueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o0 aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca agueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
guentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou O respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instru¢cdes de servigo.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou aqueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O dleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqgueca oleo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosao!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o aguecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
0OVvOS cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pique previamente as gemas.



» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., magas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pique a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» Apds 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a crianca, verifique
a temperatura.

Os alimentos aguecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacado do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina é perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicOes e bebidas.

Seguranca pt

/A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liquido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
¢cao retardada.

v X

A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tensao.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

/A AVISO - Risco de danos sérios para a
saude!
Uma limpeza deficiente pode destruir a super-
ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util
e originar situacdes perigosas, COmo, por ex-
emplo, a fuga de energia do micro-ondas.
» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.
» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.
- "Limpeza e manutencdo”, Pdgina 41
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Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relhno ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutencéo ou repara-
¢ao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evite danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Os vapores de alcool podem incendiar-se no interior

quente do aparelho e causar danos duradouros ao

aparelho. Em caso de deflagracdo, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivelmente, cair.

Os vidros da porta podem quebrar-se e estilhacgar. De-

vido a presséo negativa resultante, o interior do apare-

Iho pode ficar consideravelmente deformado para den-

tro.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15% vol.) no
estado ndo diluido (p. ex., para marinar ou verter
sobre os alimentos).

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
¢ao. Apds um funcionamento com temperaturas
elevadas, deixe o interior do aparelho arrefecer
sempre com a porta fechada.

» Na&o guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

» N&o entale nada na porta do aparelho.

A utilizacao da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicacdes sempre que utilizar o0 micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.
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Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Na&o cologue formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=JIE
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A confeccédo repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confeccgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

A alimentacéo do micro-ondas fica danificada devido a

remocéo da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentagdo do mi-
cro-ondas no interior do aparelho.

A remocéao da pelicula transparente do interior da por-

ta danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltracdo de agua no interior do aparelho podera

danificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-0, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combi-
nado do micro-ondas, utilize apenas recipientes que
suportem temperaturas elevadas.




Protecdo do meio ambiente e poupanca pt

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira con-
sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

m A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o reldgio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.

Nota:
O aparelho necessita:
= em funcionamento com visor ligado, no max., 1 W
= em funcionamento com visor desligado, no
max., 0,5 W
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4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢oes do seu aparelho e obter informagdes sobre 0 es-
tado de operacao.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.

start  (©  stop
90 180 360

600 900 kg

¥ M

3 — Kl

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar funcodes.

Seletor rotativo

Acertar hora, regular o tempo de duracdo ou o automati-
co de programas.

Visor

AR

Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Campos tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcé&o, toque no campo corres-
pondente.

90-900 Selecione a poténcia do micro-ondas
em Watts.

Selecione o automatico de progra-
mas.

kg Selecione 0 peso nos programas.

il Selecione a grelha.

® Acerte ou visualize a hora.
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start Inicie o funcionamento.

M Seleccione Memoria.

stop Parar ou interromper o funcionamen-
to.

e Abra a porta do aparelho.

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulagao
exibidos pelo visor.

O selector rotativo é retratil. Para engatar ou desenga-
tar o seletor rotativo, pressione o seletor rotativo.



Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do

aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do

aparelho a mao.

Notas

m Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manu-
almente.

4.2 Tipos aquecimento

Acessorios  pt

= Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

= Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Tem de iniciar o
funcionamento.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacdo dos tipos de

aquecimento.

Simbolo Nome Utilizacao
90-900 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
Grelhador Gratinar alimentos.

Funcionamento com-

= Cozinhar soufflés e gratinados.

binado com micro-on- m Dourar refeicoes.

das

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimen-
to liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacéo é normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

5 Acessorios

Utilize acessdrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Os acessorios fornecidos podem variar em funcéo do
tipo de aparelho.

Acessodrios Utilizacao
Grelha m  Grelha para grelhar e
gratinar

m  Grelha como superfi-
cie de apoio para reci-
pientes

6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulagcdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.
Nota: Depois da ligagcéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal € no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima .

v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima .

6.2 Limpar o aparelho antes da primeira

utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessorio, antes de

preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Certifique-se de que nao ha restos de embalagens,
acessorios ou outros objetos no interior do apare-
Iho.

2. Limpe as superficies lisas no interior do aparelho
com um pano macio e humido.

3. Para eliminar o cheiro a novo, lave o interior do
aparelho vazio com uma solugdo quente a base de
detergente.

— "Limpar o interior do aparelho”, Pdgina 41
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6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessoério com uma solucéo a base
de detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.

1. Coloque o aro de rodas [@l na cavidade no interior
do aparelho.

//

2. Encaixe o prato rotativo [b] no acionamento [€], no
centro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifique se o prato rotativo esta corretamente en-
caixado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-

ra a direita.

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visao geral das poténcias do micro-
ondas e uma recomendacao sobre a sua utilizacao.

Poténcia do micro- Utilizacao

ondas em W

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar e continuar a cozi-
nhar alimentos.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aquecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

900 Aquecer liquidos.

Nota:

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um
determinado tempo de duracéo:

= 900 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e néo
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.
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Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sdo per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas nao dani-
= Vidro ficam recipientes resisten-
= Vitroceramica te ao calor.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica completa-

mente vitrificada sem

fissuras

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.



Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente néo
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem

c¢ao dourada ou prateada danificar decoragdes dou-
radas ou prateadas.
Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifique se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loiga. SO pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loica.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!
As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.
» Nunca toque nas pecas quentes.
Mantenha as criancas afastadas.

>

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.

2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-

cro-ondas durante 2 - 1 minuto.

Inicie o funcionamento.

Verifique varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para 0 micro-ondas.

— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loiga. O recipi-
ente ndo € adequado para o micro-ondas.

Eall o

Grelhador pt

7.4 Regular o micro-ondas

ATENGCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=I5
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Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, pode
orientar-se pelas indicacdes existentes nas recomenda-
cdes de regulacao.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 44

1. Respeite as indicagbes de seguranca. — Pdgina 30

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 32

3. Observe as indicacodes relativas aos recipientes e
acessodrios adequados para micro-ondas. — Pdgina
36

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracé&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com 0 micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Prima ™.
v A ldmpada indicadora por cima de [l acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duragao
pretendido.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracé&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duragao
pretendido.
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8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o
grelhador em combinagdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida
acende-se e 0 visor exibe 1:00 min.

2. Prima "L

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

9 Memoria

Com a Memoria, pode guardar a regulacdo para uma
refeicdo e reutiliza-la a qualguer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
fungdo Memodria.

9.1 Guardar a memoria

Nota:

= N3&o pode memorizar varias poténcias de micro-on-
das sucessivas.

Nao pode guardar programas automaticos.

Prima M.

A lAmpada indicadora por cima de M acende-se.

Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com

as teclas.

A lampada indicadora por cima da tecla acende-se

e 0 visor exibe 1:00 min.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

4. Se necessario, selecione uma das opgdes:

- Para guardar a memodria e iniciar de imediato,
prima start,

M~ =

<

- Para guardar a memodria e ndo iniciar, prima M.
v Se o aparelho nao iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memoriza-
do. Cologue a sua refeicao no aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulagcbes memorizadas.

2. Prima start,

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre-
paracdo de diferentes refeicdes e selecionam automati-
camente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.

2. Prima 1l as vezes necessarias até que o visor exiba
0 numero de programa pretendido.

v A lampada indicadora por cima de [t acende-se.

3. Primaka.

v A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o
visor exibe uma sugestao de peso.

4. Regule o peso da refeicao com o selector rotativo.
Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-o para cima ou para baixo.
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5. Para iniciar o funcionamento, prima start,

O tempo de duragao decorre de forma visivel.

Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.

— Distribua, mexa ou vire os alimentos.

- Feche a porta do aparelho.

— Prima start,

o <

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,



10.3 Cancelar o funcionamento

Programas pt

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelacao permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg
PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00
P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00
P03 Frango, pedacos de frango aberto 0,40-1,80
P04 Pao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de
programas

1. Retire o alimento da embalagem.

Utilize alimentos que estejam guardados espalma-
dos e nas porcdes exatas a-18 °C.

2. Pesar o alimento.

Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa-
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou
de porcelana.

Nao cologue nenhuma tampa.
4. Regular o programa. — Pdgina 38

10.5 Cozinhar com o automatico de programas

5. Nota: Da descongelacao de peixe e aves resultam
liquidos.

O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

6. Antes do tempo de repouso, devera separar 0S pe-
dacos de carne ou a carne picada.

7. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
descongelados repousar entre 10 e 30 minutos.
Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No
caso das aves, pode retirar as miudezas apos o
tempo de repouso.

8. Continuar a preparagéao dos alimentos, ainda que o
interior de pedacos de carne mais grossos perma-
negam congelados.

Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg
P05 Arroz com tampa 0,05-0,20 = Para o arroz, utilize uma forma grande ¢ alta.
= N&o utilize arroz em sacos de cozinhar.
Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes
a quantidade de agua.
P06 Batatas com tampa 0,15-1,00 m  Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em
partes pequenas e uniformes.
m Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma co-
Iher de sopa de agua e um pouco de sal.
PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 Pese os legumes frescos e lavados.

Corte os legumes em partes peguenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.

Cozinhar alimentos com o automatico de
programas

1. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

2. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas e cubra com uma tampa.

3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in-
dicagao do fabricante na embalagem.

4. Regular o programa. — Pdgina 38

5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
mais os alimentos.

6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
pousar mais 5 € 10 minutos.
Os resultados de cozedura dependem da qualidade
e da composicido dos alimentos.
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10.6 Programa de cozedura combinado

Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento

Recipientes

Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura

aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de
cozedura combinado
1. Retire o alimento da embalagem.
2. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado
grande.

4. Regular o programa. — Pdgina 38

5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a
temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacdes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicdes de fabrica. As regulacdes base dependem das

caracteristicas do seu aparelho.

Regulacéao Selecdo  Significado

| Som das te- s 0O Ligar e desligar o som das teclas.

clas = [FF Nota: O som das teclas permanece ativo com start e stop,

¢ Modo de de- dED Ativar ou desativar o modo de demonstragao.

monstracao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas n&o funci-

onam. O modo de demonstracéo é util principalmente para os agentes comerciais.

' Definicéo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

11.2 Alterar a regulacao base

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Manter start g stop premidos durante alguns segun-

dos.

O visor mostra a primeira regulagéo base.

Prima start,

No visor esta a piscar o valor atual.

Regule o valor desejado com o selector rotativo.

Para assumir a regulacao base, prima start,

Para abandonar a regulacéo base, prima stop,

Mudar para a regulacdo base £ com o seletor rotati-

VO.

Para editar a regulacé&o base, prima start,

No visor acende a selecao regulada.

Regule o valor desejado com o selector rotativo.

Para assumir a regulacao base, prima start,

10 Para abandonar a regulacéo base, prima stop,

11. Para abandonar o menu da regulacéo base, prima
de novo stop,

Dica: E possivel alterar a regulacdo em qualquer mo-
mento.

POR®W D
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11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal
sonoro

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal so-
noro. Pode alterar o tempo de duracéo do sinal.
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» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracao do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracao do sinal e exibe a
hora.

11.4 Acertar a hora

Nota: Depois da ligacdo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima G.

v No visor aparece 12:00. A ldmpada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima®

11.5 Ocultar a hora

Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,
pode ocultar a hora.
1. Prima .
2. Prima stop,
Para voltar a visualizar as horas, volte a premir ©.
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12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencdo cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
sivos.

» Nao utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Nao utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Na&o utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecgas.

12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pegas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras € molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aquecimento
e dos acessorios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de

limpeza. = Pdgina 41

2. Respeite as indicagdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicacao contraria:

- Limpe os componentes do aparelho com uma
solugcédo quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 41

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.

Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulic&do retar-
dada, cologue sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicacodes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 41

2. Retire o prato rotativo.

3. Limpe o prato rotativo com uma solucao quente a
base de detergente e um pano multiusos macio.

4. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.
Certifigue-se de que o prato rotativo encaixa corre-
tamente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Nao limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosdao em frentes de aco inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para ago inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 41

41



pt Eliminar falhas

2. Limpe a frente do aparelho com uma solugéo quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.

Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de
ago inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservagao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicagbes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 41

2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 41

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos humido e solugao quente a ba-
se de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucédo quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para ago
inoxidavel ou na maquina de lavar loiga.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de
aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

5. Secar com um pano macio.

12.7 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 41

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.

Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sao reflexos luminosos da iluminagao do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

12.8 Assisténcia de limpeza

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacao
de solucao a base de detergente. Depois disso é mais
facil remover a sujidade.

Regular a funcao de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicao retardada, cologue uma co-

Iher na chavena.

Coloque a chavena no centro do interior do apare-

Iho.

Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

Regule um tempo de duracédo de 3 minutos.

Inicie o micro-ondas.

Decorrido o tempo de duracdo, mantenha a porta

fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

(o
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13 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacao de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 44

13.1 Falhas de funcionamento

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pegas sobresselentes originais.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagnéstico

O aparelho néo funci- A ficha do cabo de alimentacédo nao esta inserida.
ona. » Ligue o aparelho a corrente elétrica.
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Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho néo funci-
ona.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido uUnica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 44

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifique se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aque-
cem mais lentamente
do que anteriormen-
te.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 37

Foi introduzida no aparelho uma quantidade maior do que o habitual.

» Regule um tempo de duragcdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arra-
nha ou roga.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do
micro-ondas é inter-
rompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho néo esta
em funcionamento.
No visor surge o tem-
po de duracéo.

A zona de regulacao foi acionada inadvertidamente.
» Prima stop,

Apos a regulacédo nao foi premido start,
» Prima start ou apague a regulagcdo premindo stop,

No visor acendem-se
trés zeros.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento”, Pdgina 35

O visor apresenta um

O modo de demonstragao esta ativado.

» Desative 0 modo de demonstracéo.
— "Regulag¢ées base", Pagina 40

Surge a mensagem €
3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.

1. Desligue o aparelho.
2. Aguarde 10 minutos.
3. Volte a ligar o aparelho.

» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

14 Eliminacao

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacgdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

B
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15 Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estao disponiveis como pecas
de reposicao e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e 0 nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com os nimeros
quando abre a porta do aparelho.

[ Ens FD: ZNr | CE j_{

Type

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagdes adequadas, bem como
o0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-

ra tirar o0 maximo proveito das recomendacdes de re-

gulacao. Recebera indicagdes a respeito de muitas re-

feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizagéo

e regulacao ideais do aparelho.

Nota:

= As regulagbes recomendadas aplicam-se sempre
ao interior do aparelho frio e vazio.

m  (Os tempos indicados nas visdes gerais sS40 meros
valores de referéncia. Dependem da qualidade e da
composigdo dos alimentos.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem rebentar

durante o aquecimento, e até mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca ovos CO-
zidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no aparelho.
No caso de ovos estrelados ou escalfados pique
previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca ou pele
firme, p. ex., macas, tomates, batatas ou salsichas,
pode rebentar. Pique a casca ou a pele antes de os
aquecer.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Antes da utilizacao, retire do interior do aparelho os
recipientes de que nao necessita.

2. Selecione um alimento pretendido a partir das reco-
mendacgdes de regulacao.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessorios adequados para micro-
ondas", Pdgina 36

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.
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5. Regule o aparelho de acordo com as recomenda-
¢cbes de regulacao.
Regule primeiro o tempo de duragcdo mais curto. Se
for necessario, prolongue o tempo de duracdo. Se
nas tabelas estiverem indicadas dois poténcias do
micro-ondas e tempos de duracéo, regule primeiro
a primeira poténcia do micro-ondas e tempo de du-
racao e, apos o sinal, a segunda.
Caso pretenda confecionar quantidades diferentes
das indicadas nas tabelas, regule aproximadamente
0 dobro do tempo de duracéo para o dobro da
quantidade.

6. Ao retirar recipientes quentes do interior do apare-
Iho, utilize pegas.

16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Tenha em atencédo estas sugestdes para obter bons
resultados ao descongelar e aquecer.

Preocupacao Dica

No fim do tempo de dura- Regule um tempo de du-

¢ao, o alimento deve es- racdo mais prolongado.

tar descongelado, quente Quantidades maiores e

ou cozinhado. 0s cozinhados com uma
altura maior necessitam
de mais tempo.

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento ndo deve
estar demasiado quente
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

= V4 mexendo o alimen-
to de vez em quando.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa e um tempo de
durac&o mais longo.




Preocupacao Dica

Apos o descongelamen- ® Regule uma poténcia

to, as aves ou peixe nao do micro-ondas mais

devem estar apenas cozi- baixa.

dos por fora e ainda con- ® No caso de quantida-

gelados por dentro. des grandes, vire vari-
as vezes o produto a
descongelar.

O alimento n&do deve ficar ®= Regule uma poténcia
demasiado seco. do micro-ondas mais
baixa.
= Regule um tempo de
duracdo mais curto.
= Tape o alimento.
= Adicione mais liquido.

16.3 Descongelacao automatica

O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-
tracongelados.

Descongelar com micro-ondas

Como obter bons resultados pt

Descongelar alimentos

1.

Coloque os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.

Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados
com pequenos pedacos de folha de aluminio. A fo-
Iha ndo pode tocar nas paredes do forno.

Inicie o funcionamento.

A meio do tempo de descongelacao pode retirar a
folha de aluminio.

Nota: Da descongelacdo de peixe e aves resultam
liquidos.

O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas
vezes.

Vire pedagos grandes varias vezes.

Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-
mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma pequena
parte no centro esteja congelada.

Observe as recomendacdes de regulacao para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao

ondasem W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
sem 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1500 1. 180 1. 30
sem 0SSO0 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 200 1. 180 1. 2°
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 500 1. 180 1.5’
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 800 1. 180 1. 8’
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 200 90 10*
Carne mista picada®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves ou pedagos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedagos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20

Ao virar, separar as partes descongeladas.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Remover a embalagem por completo.

© 0 N O g b~ W N =

Separar os pedacos de bolo uns dos outros.

Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao

ondas em W em min
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2. 90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pao inteiro 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
P&o inteiro 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
giolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
o 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
' Ao virar, separar as partes descongeladas.
2 Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
% Retire a carne ja descongelada.
4 Virar varias vezes o alimento.
® Separe as partes descongeladas.
5 Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
" Remover a embalagem por completo.
& Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
® Separar 0s pedagos de bolo uns dos outros.
16.4 Aquecer ATENCAO!

O seu aparelho permite-lhe aguecer alimentos.

Aquecer alimentos

A AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes
podem ficar quentes.

>

Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicéo retar-
dada. Ou seja, o liguido pode alcangar o ponto de
ebulicado sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.
Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que
ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar
por fora e salpicar.

» Ao aquecer, coloque sempre uma colher dentro do

recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.

v X
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Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

0 aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada,
com um prato ou com pelicula especial para micro-
ondas.

4. Inicie o funcionamento.

5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes os
alimentos.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

6. Controle a temperatura.

7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.



Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas

Como obter bons resultados pt

Observe as recomendacdes de regulacao para descongelar e aquecer alimentos ultracongelados com o micro-on-

das.

Alimento Pesoemg

Poténcia do micro-

Tempo de duracao

ondas em W em min
Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 300 - 400 600 8- 11
ta com 2-3 componentes
Sopa 400 600 8-10
Guisado 500 600 10-13
Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"
p. ex., carne de vaca estufada
Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15
Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?’ 250 600 2-5
Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?® 500 600 8-10
Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 300 600 8-10
cenouras®
Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 600 600 14 -17
cenouras®
Espinafres com natas* 450 600 11-16

' Ao mexer, separar os pedagos de carne uns dos outros.

2 Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

3 Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
* Cozinhar o alimento sem adi¢do de agua.

Aquecer com micro-ondas

Observe as recomendacdes de regulagcédo para aguecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duracéao
ondas em W em min

Bebidas' 200 ml 800 2-32°%

Bebidas' 500 ml 800 3-423

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,5%°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 1%

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,5%8

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicao pron- 350 - 500 g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800 g 600 8- 11

Legumes, 1 dose® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aqguecet.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

© N O g~ W N =

16.5 Cozinhar

O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeigdes.
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Como obter bons resultados

Cozinhar refeicoes

/A AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes
podem ficar quentes.

>

Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Verifique se o recipiente cabe no interior do apare-

Iho e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedi-

mentos.

- Para os assados, utilize uma forma alta.

— Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente
grande e raso.

Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos
com uma tampa adequada, com um prato ou com

- Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.
- Na combinacao de micro-ondas e grelhador, ndo
cubra os alimentos.

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.
- Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotati-

vo. Sem pré-aquecer.

5. Inicie o funcionamento.

6. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.
- Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 mi-

nutos.
- Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minu-
tos no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

pelicula especial para micro-ondas.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25 - 30 Virar ap6s metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 ¢ Recipiente 360 & 30 - 40 Colocar com a parte da pe-
p. ex., quartos de aberto le virada para cima. Nao vi-
frango + rar o alimento.
Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente 360 ™ 15 - 25 Nao virar o alimento.
nadas e congeladas aberto
+
Grelha
Carne de porcosem 750 g Recipiente 360 ™ 40 - 50  Virar o alimento 1 a 2 ve-
courato, p. ex., ca- aberto Zes.
chaco
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 & 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente 1. 600 1. - 1. 20 - Cozinhar o alimento desta-
aberto 2. 360 2.7 25 pado. A altura maxima do
2.25 - alimento é de 6 cm.
35
Peixe, p. ex., filetes 400 g Recipiente 600 - 10 - 15  Adicionar ao alimento um
aberto pouco de agua, sumo de li-
mao ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente 360 10 - 15  Descongelar previamente o
nado aberto peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe 4 - 5 pe- Grelha 180 10 - 15  Usar espetos de madeira.
cas
Soufflé, doce, p. ex.,, 1000 g Recipiente 360 30 - 35 A altura maxima do alimen-
soufflé de requeijao aberto to é de 5 cm.
com fruta
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente 360 & 30 - 35  Polvilhar o alimento com
se de ingredientes aberto queijo. A altura maxima do

crus, p. ex., massa
gratinada

alimento é de 5 cm.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente 360 30 - 40 A altura maxima do alimen-
se de ingredientes aberto to é de 4 cm.

cozidos, p. ex., grati-
nado de batata

Sopas, gratinadas, 2 - 4 ti- Recipiente - = 15-20 -
p. ex., sopa de cebo- gelas aberto
la
Legumes, frescos 250 g Recipiente fe- 600 - 5-10' Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Legumes, frescos 500 ¢ Recipiente fe- 600 - 10 - 15" -
chado
Espetadas de legu- 4 - 5 pe- Grelha 180 15-20 Usar espetos de madeira.
mes cas
Batatas 250 g Recipiente fe- 600 - 8 -10' Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Batatas 500 g Recipiente fe- 600 - 11 — 14" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15 - 22" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Arroz 125 ¢ Recipiente fe- 1. 1.- 1.5 -7  Adicionar o dobro da quan-
chado 900 2.- 2.12 - tidade de liquido.
2. 180 15
Arroz 250 ¢ Recipiente fe- 1. 1.- 1.6 - 8  Adicionar o dobro da quan-
chado 900 2.- 2.15 - tidade de liquido.
2. 180 18
Torrar previamente 2 — 4 fati- Grelha - 1.°lado: -
pao de forma as 2-4
2.° lado:
2-4
Gratinar pdo de for- 2 - 6 fati- Grelha - = 7-10 O tempo de duragao varia
ma as em funcéo da cobertura.
Fruta, compota 500 g Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 5-8 Mexer bem o pudim de vez
instantaneo chado em quando, 2 a 3 vezes,

com o batedor de claras.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Pudim instantaneo 2. Adicione o resto do leite e mexa mais uma vez.
A AVISO — Ri . | 3. Cologue a taca no interior do aparelho e feche a
— Risco de queimaduras! porta do aparelho.
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes 4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
podem ficar quentes. mendacdes de regulacéo.
» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os 5. Mexa pela primeira vez apds 3 minutos. Depois vol-
recipientes ou acessadrios do interior do aparelho. te a mexer sempre a cada minuto até obter a con-
1. Numa tacga alta prépria para micro-ondas, misture sisténcia desejada.
um pacote de pd para pudim com acucar e um O tempo de duracao depende da temperatura do
pouco de leite, de acordo com o indicado na emba- leite e do recipiente usado.

lagem, de modo a ndo deixar grumos.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificagcdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min
Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotati-
VO.
Pao-de-16 600 8-10 Coloque uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulacao para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de dura- Nota
cro-ondas mento cao em min
emW
Gratinado de batata 360 i 35-40 Cologue uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho. ¢ ¢ 17.1 Montagem segura

Respeite estas indicagcdes de seguranca

quando montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instrucdes de
montagem, pode ser garantida a seguran-
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ca durante a utilizac&o. O instalador é res-
ponsavel pelo funcionamento correto no lo-
cal de montagem.

® Examine o aparelho depois de 0 desemba-
lar. Se forem detetados danos de transpor-
te, n&o ligue o aparelho.

= Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no in-
terior da porta.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacéo de acessorios.

® Os moveis de embutir tém de ser resisten-
tes a temperaturas até 95 °C e as frentes
dos moveis adjacentes até 70 °C.

= Ndo monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de mdvel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacao do aparelho. Remova
as aparas. A funcao dos componentes
eléctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligagéo incorreta.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecéo.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Utilize exclusivamente adaptadores e ca-
bos elétricos homologados pelo fabricante.

» Se o cabo elétrico for demasiado curto e
nao estiver disponivel um cabo elétrico
mais comprido, contacte um especialista
em eletricidade para adaptar a instalacéo
domeéstica.

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-

peite estas indicagoes.

Instru¢cbes de montagem pt

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas sdo perigosas.

» A instalacdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacao s6 pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contac-
to de protecéo, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalacdo um inter-
ruptor omnipolar com uma distancia minima entre
os contactos de 3 mm. A protecdo contra contacto
tem de estar garantida na montagem.

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

\

O
7978 °
B8

17.4 Moveis embutidos

Aqui encontra as indicagdes relativas a montagem se-

gura.

ATENCAO!

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no moével antes da
colocacéo do aparelho.

» Remova as aparas.

A altura minima de montagem é de 850 mm.
O armario de embutir ndo deve possuir um painel
traseiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢ao ndo podem estar tapadas.

m  Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes
até 65 °C.

m  Este aparelho ndo é adequado para ser montado
num movel de cozinha sem pegas com puxador ti-
po friso vertical.

51



pt Instrucées de montagem

17.5 Medidas de montagem no armario 2. Nota: ,
vertical Nao entale nem dobre o cabo de ligacao.
Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.
~~600 __ ]
R0 =
—
E ] >/35 —
min. )
550 +2
=550 Z 380
\: | C_oquue o aparelho no armario e empurre-o para a
Iil - ‘ direita.

17.6 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do movel. ®
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia do furo in-
ferior da chapa de ligacdo ao fundo do moével em-
butido.
Aparafuse a chapa de ligacdo no armario vertical.

@
Nessa ocasido, preste atencdo ao valor x averigua-

do. 3. Aparafuse o aparelho até que este esteja alinhado
e I S ao centro.
® 5
=4 \ :v’
e aYd aYd
18.5- > [
20-19| 17,5 ||17-16| | BN |TE
X
mm
\-

I

x=140){x=147)\x=154) )
4. Verifique a distancia relativamente aos aparelhos
17.7 Montar o aparelho adjac%ntes. P
1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede. ———
@ [ c—]
(@) min. 3mm »|}& 5
= ( e
X, - =
20 19 18 17 16 _
I R N A — i
18 [l [He [Hs) (K2
A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser
3 mm, no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.
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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAoubOec uttodeielc aodalei-
agc.

1.1 Fevikeg umodei&eiq

. AIoGBOOTE MPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieg.

m QuAaETE TIC 0ONyiec KAOWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETIEITG XPrON N VIo
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m Mn ouvOeeTE TN CUOKEUN o€ TePITTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 XpRon cUPPWVX HE TOV GKOTTO
TIPOOPIGHOU

MoOvo adelouxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEOEI OUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON
NIV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal
Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

Acdaieia el

MOVO pe Tn 0woTh TOTTOOBETNON CUUPWVA pE

TIC odnyiec TomoBeTNoNC diaodoaAideTal N

aodaieia KoTd TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £i-

val UtTeubuvog via TNV Gyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW oMo emTnEnon. EmPBAETeTe TIC GUVTO-
pec dladikaoiec Bpaopou Xwpic dIaKOT.

® 3TO OTITI KOl O€ TTAPOUOIEC EPAPUOYEC
OTWC TI.X.: 2& KOoUudivec yIo UTTOGANAoUC o€
KOTOOTNUOTO, Yoodeia Kol GAAOUC EUTIOPI-
KOUC TOEIC, OTO QyPOTIKG KTAUOTA, OTO TIE-
AoTeC oe Eevodoxeia Kol AAEC OIKIOTIKEC
EYKATOOTOOEIC, OTa bed and breakfast.

B pexpl eva uyoc armo 4000 m movw amo Tnv
emdaveia TNG 6GAdCOoOC.

AUTNA N OUOKEUN QVTOTTIOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eivaul eva mpoiov TnG
opadac 2, karnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI dNUIOUPYOUVTAI JIKPOKUUOTO UE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwy. Karnyopia B dn-
AWVEL, OTI N OUOKEUN €ival KATOGAMNAN VIO OIKIO-
K Xpron.

1.3 MepPI0PICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oo 15 €TV KAl Avw KOl OTTO
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKECG IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN eUTIEI-
PIOG KOI/N yvwone, av emBAETIOVTAI 1] €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA Pe TNV oA xpnon
TNG OUOKEUNGC KaI €XOUV KOTAVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QGTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV Pe TN
OUOoKeun.

O kKaBaplopodC Kal N cuvThEnon amod To XPN-
oTn Ogv EMTPETETAI VO TIPAYLOTOTTIOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TWV KAl Avw
KOl ETTITNEOUVTAL.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol To KOAWOIO ouvde-

ong.
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1.4 AocpaAng xpnon

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To aTmoONKEUPEVD OTOV XWPO HOYEIDEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO OVOdAE-

youv.

» Mn dulayeTe TOTE EUPAESKTO QVTIKEILEVDL
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal KAmvog, TTPETE
VO amevepyoroinbei n ouokeun 1 va TpaRn-
xOei To dIc amd Tnv mpida Tou PEUPATOC Kal
VO KpaTNOei N TOPTa KASIOTH, VIO VO O3Nnoe-
TE TIC evOeXOUeEVWC epdaviCopeves GAOYEC.

To ummoAeippoTa daynTwy, TO ANITTOC KOI O XU-

HOC omO TO YNTO PTTOPOUV Vo avadAeyouv.

» [piv amd TN AeIToupyia OTTOUOKPEUVETE TN
XOVTPI pUTTOVON OO TOV XWPO HAVEIPEUO-
TOC, TG OEPUAVTIKG OTOIXEIO KOI OTTO T
eCapTnuoTO.

H umepBeppavon TNC OUCKEUNG PTTOPEi var

TPOKOAEoEl PWTIA.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE TN OUOKEU!N TTIOW
Qo pIa SIGKOOUNTIKI TTOPTA ) TOPTO VTOU-
AoTTiou.

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

EYKQUpaTOC!

Kata Tn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kall To eE0pTNHOTO TTOU GKOUUTTIOU-

VTQl.

» AWOTE TTIPOOCOXN, VIO TNV armoduyn TNS EMo-
dNC pe T BEPUOAVTIKG OTOIXEIO.

> To pikpG moudid, KOTW Twv 8 TV, TTIPETE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

Ta e€apTNUOTA 1 TO HAYEIPIKG OKeUn (eoTali-

VOVTOI TTAPO TTOAU.

» ATTOUOKPUVETE TOL KAUTO POYEIQIKG OKEUN N
eCOPTNUOTO OTIO TO XWPEO HOYEIPEUOTOC
TAVTOTE PE HIO TAOTPO KOulivag.

O1 oTpoi TOU OIVOTIVEUHOTOC UTTOPOUV VO OVO-

dAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO UOYEIPEUATOC.

H mOpTa TNC OUCKEUNG PTTOPEI VO avOiEel

QTTOTOHA. ZE0TOC OTHOC Kol GAOYEC PTTOpPEi var

eeNbouv.

» XpPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
QUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTAl OyNTA.

» Mnv Beppaivete olvommveupaTwdn TOoTA (=
15% vol.) oe un apaiwpevn Karaotaon (T.x.
yIa va TiepixuoeTe T daynTa).

> AvoilTe TPOOEKTIKA TNV TOPTO TNG OUOKEU-
ne.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

epaTiopaTog!

Ta mpooItd pepn/e€apThuaTa (eOTAIVOVTAI TTO-

AU KOTO TN AeITOUpVia.

» Mnv GKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTA pepn/e€op-
TAUOTO.

» KpoTdre Ta maidid HOKPIA.

Kot To Gvolyuo TG TTOPTOC TNG OUOKEUNG

ptmopel va e€eABel KauTog aTpog. O aTuog,

avaAoya pe TN Beppokpaoia, e daiveTal.

» AvOiyeTE TTPOOEKTIKG TNV TOPTO TNG CUOKEU-
ne.

» Kparare Ta maidid HokpIa.

Me To vepOd OTOV KOUTO XWPO HLOYEIPEUOTOC

prmopei va dnuioupyndei KauTtoc udpaTuoC.

» Mn xUveTe TTIOTE vePO LUEOO OTOV KAUTO
XWPEO HOYEIPEUATOC.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivduvog

TPXUMATIOHOU!

To ypaToOUVIOPEVO YUOAI TNG TOPTAC TNG OU-

OKEUNC JTTOPEI Vo payioel.

» Mn XpnoIUOTIoISITE 1I0XUPG KOBOAPIOTIKO TEI-
WIHOTOC 1 KOPTEPEC PETOAMIKEC EUOTPEC VIO
Tov KaBapIiopgo Tou TCaPIoU TNG TOPTAC TNG
OUOKEUNG, €TeIdn UTIopEl Vo ypaToOUVIOOUV
TNV emdpaveia.

O1 pevteoedet TNC TTOPTAC TNC OUOKEUNG KI-

VOUVTOI KOTQ TO QVOIVHO KOl TO KAEioIJo TNG

TTOPTOC KO PTTOPEI VO HOYKWOEITE.

» MnVv OMAWVETE TG XEPIO OOIC OTNV TIEPIOXN
TWV PevTeoedwv.

O1 pwypeg, Ta BpavopaTa 1 ol 6pauvoeic oTov

YUGAIVO TieploTpedoOpevo OioKo eival eTmKivOu-

VEC.

» Mn xTumGTe TOTE TOV TePIoTPEDOUEVO DiOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeTaxelpi(eoTe TTPOOEKTIKG TOV TTIEPIOTPE-
dopevo dioko.

O! aTpoi Tou oIVOTIVEUPOTOC PTTOPOUV VO OVO-

dAeyoUV PEOO OTOV KOUTO XWPO HUOYVEIPEUOTOC

KO N TOPTO TNC OUOKEUNCG UTTOPEI Vol avoiel

OTTOTOUO KO EVOEXOUEVWE VO TTEOE! KOTW. Tal

TCAPIO TNC TTOPTOG PTTOPEI VO OTTOOUV KOl VO

OpuppoTIOTOUV.

— "Armoguyn UAIKwv Cnuiwv”, ZeAida 57

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
QUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTOl aynTA.

» Mnv Beppuaivete oivomveupaTwdn MOTA (=
15% vol.) oe un apalwpevn KaTtaoTaon (T.x.
yIO Vo TIEPIXUOETE Ta doynTA).

> Avoi&Te TTPOOEKTIKG TNV TOPTA TNC OUOKEU-
ne.



A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

O1 OKOTAMNAEG ETIOKEUES eival EMKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHOTOTIONNOE!
ETNIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNolo avTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpyomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNng.

» Edv 1o KoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKeUN¢ umooTei ¢n-
LIQ, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI Ammd TOV KO-
TOOKEUOOTN N TNV umnpeoia e€urnpeTnong
TEAQTWV TOU 1N armd Vo AvTIOTOIXO EIOIKEU-
HEVO OTOUO, VIO TNV amoduyn eMKIVOUVWV
KOTOOTAOEWV.

Mia xaAaopevn Jovwon Tou KoAwdiou ouvoe-

onc eival emkivouvn.

» Mn depvete oTe TO KOAWDIO ouvdeEONC o€
emodr YE KOAUTA UEPN OUOKEUWV N TTNYVEC
BeppodTNTOC.

» Mnv adnvete moTe TO KAAWDIO ouvdeong
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe axuneEec
pUTEC N KODTEPEC OKUEC.

» Mnv ToOKI(eTE, PN OUVONIBETE ] PN UETO-
TPETETE TTOTE TO KOAwOIO ouvdeong oTo Oi-
KTUO.

Mia €10XWPENON UYPOCIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel NAekTPOTANEIQ.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapliopou uywnAng tie-
ong, yIo va KaBopioeTe Tn OUOKeUN).

Mia ouokeun n eva KaAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel (nUIt eival eTTIKIVOUVO.

» Mn AeITOUPYEITE TIOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei ¢nuIa.

» Mn AeITOUPYEITE TIOTE PIOt OUCKEUN PE POyI-
ouevN 1) oTraopevn emMopavela.

» Mnv TpaBaTe moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
VIO VO QTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN ammo Tol
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MOVTOTE TO
dI1¢ Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun ) To KoAwdIo ouvdeonC
exel (NUIG, TPOPRNETE OHEOWE TO GIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
aodPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.

» KoAeoTe TNV utinpeoia eEUTINEETNONG TTEAO-
Tov. = 2eAida 69

Acdaieia el

/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoguiiag!

To moudid umopei va TepAcOUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEDOAI ) VO TUAI-

XTOUV 0’ aUTO Kol va TaiBouv aodulia.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudid umopei var e10TveUo0UV ) VO KOTO-

MOUV PIKOA KOUUGTIO KOl €TOI VO TTAOOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TOK
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

1.5 ®oUpPVvOoC HIKPOKUPRTWV

AIABASTE MPOZEKTIKA TIZ ZHMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>SOAAEIAY KAl ®YAA=TE TI>
MA TTIEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNG eival

eMKivOuvn Kal PTTOPEi Vo TIPOKOAEOE! (NUIEC.

Mo mapadelypa umopouv va avodAeyouv ol Ce-

oTeC TTOVTODAEC, T (EOTO OOKOUAGKIO e

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUG KOl HETG QIO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXD UE TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopPWV f dNUNTPICKWY, 0houyYAPId, UYPX
oI KaBopIopgoU Kol TTOPOUOIG e TN OU-
OKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV TTO-
pOaOKeUrn GoynNTwWV Kol TTOTWV.

Ta TPOdIUG KAOBWE KOl O CUOKEUOOIEC KOl TO!

OKeun TOUC UTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe OTE TPODPIUO OE OUCKEUQOI-
ec dlaThpnong Bepuokpaoiag.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE XWPIC €MTNENON TPODI-
Lot 0 OKeun amod MAQOTIKO, XoPTi i GAa eU-
GAEKTO UAIKQL.

» Mn puBpileTe TOTE PIG TTOAU peyaAn Badui-
0 1I0XUOC 1 TTOAU peyOAO XPOVO HIKQOKU-
HATWV. [1pooavaToAioTEITE OTO OTOIXEIO OE
auTec TIC odnyiec xpnonc.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUG 0TOV GOUPVO
HIKQOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTte N (eoThveTe TOTE TPODIPO
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTTWC TI.X.
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WWHI, Je TOAU uwnAr 10XU 1 XPOVO HIKPOKU-
HOTWV.

To AadI paynTou pmopei va avadAeyei.

» Mn {eoTaiveTe TIOTE PHOVO TOU TO AGdI payn-
ToU oTOV POUPVO HIKPOKUUOTWV.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

Ta uyp& 1 GANa TPOPILO 08 OPIXTA KASIOHEVD

okeUn UTTopei Vo eKpayouV EUKOAQ.

» Mn CeoTdveTe TOTE UYPQ 1 GAG TPODIPG OE
OPIXTG KAEIOpEVO OKeUn.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Ta TPOdIUG pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOO PTTO-

pEl VO EKPAYOUV KOTO TN SIAPKEIN, OGAAG KOl

HETA Q1O TO (EOTOO.

» Mn PayelpeUETE TTOTE QUYA OTO KEAUPOC N
un CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPACHEVD QUYD
oTO KeAUDOC.

» Mn payelpeUeTe TTOTE OOTPOKOEION 1 OO
KOOTPOKA.

> e TIEpIMTWon TNYAVNTHV GUYWV N GUYWV OE
TTOTNPEI, TOUTIGTE TTPONYOUHEVWCE TOV KPOKO.

> e TepImTwon TPodiuwv pe okAnen dpAouda
f TTETOQ, OTIWC T.X. UNAQ, VTOUATEC, TIOTATEC
N AOUKQVIKQ, UTTOPEI TO KEAUDOG VO OKAOE!.
Mpiv To CeoTapa TpumaTe T GAouda ) TNV
TTETOO.

H BeppodTnTa OTIC Bpedikeg TPOPEC OEV KATO-

VEUETOI OUOIOUOPDO.

» Mn CeoTtaiveTte TOTE BPedIKEC TPODEC HEC
o€ KAeI0TG Doxeia.

» ATOLOKPUVETE TIOVTOTE TO KOTIOKI 1 TO On)-
AOOTPO.

» MeTd TO (EOTOUO KOUVATE 1) OVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQ.

» EAcyxete Tn Bepuokpaoia, mpoTou va 0obei
N Toodn oto maudi.

Ta CeoTd GpaynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOl

UTTOPOUV TOl HOYEIQIKG OKeUn va (eoToBouv

TTOAU.

» ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKeUN 1 To
efapTNUOTO OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIAOTPO KOUCIVOG.

2 € TIEPITITWON 0EPOOTEVWC KAEIOPEVWY TPODI-

LWV, UTTOPEI VO OKAOEI N CUOKEUOOIA.

» [1p00EXETE TTAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKEUOOIaL.

» Byadete T doynTG TTAVTOTE PE TIAOTPEC
Koudivog ammo ToV XWPO HAVEIPEUOTOC.
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Ta mpooItd pepn/eEapThuaTa (EOTAIVOVTAI TTO-

AU KOTO TN AeITOUpVia.

» Mnv aKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTA pepn/e€op-
TAUOTO.

» KpoTdare Ta maidid JOKPIA.

H pn evdedelyuevn xprion TNG CUOKEUNC eival

emkivouvn. MNa mapadelypo ol utrePOePUO-

opevec TavTodAeS, Ta UTIEPOEPUAOLEVD POEI-

AGpIo OTTOPWV ) dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIa,

UYPG VI KOOOPIoHOU Kol GAAG TIOPOHIOIOK

UTTOPOUV Vo 0ONYHOooUV O€ EYKOUUATO.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE PaynNTA 1 POUXA HE TN
OUOKeUN.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TAVTOPAEC, HAEIAGPIO
omopwV ) dNUNTPICKWY, odouyyapIa, UYp&
oI KaBapIiopgoU Kol TTOPOUOIO e TN OU-
oKeun.

» XpPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN YOVO VIa TNV TTO-
pOoKeun GaynNTwVv Kol TTOTWV.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
{epaTiopaTog!
Kot To (EOTOUO UYPWV UTTOPE! VO TIPOKANDOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTtd onuaivel, OTI
N OEPUOKPOOIO BPOOUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
v egdavIoToUV OI TUTTIKEC PUOONIOEC OTHOU.
2 UVIOTATAI TIDOOOX! OGKOUN KAl O€ TIEPITITWON
eAGXI0TNG POVO avoKivnong Tou okeuoug. To
KOUTO UuypO pmopei Eadvika va Bpdoel Kol va
mTOINOEL.
» KoTd 710 (eOTOUO TOTTOBETEITE TTAVTOTE £V
KOUTOAI peoa oTo okeuoc. ETol epmodideTai
n emBpaduvon Tou Bpacuou.

v X

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
TPRXUMATIOHOU!
To akATOAMNAO poyeEIpIKO OKEUOC PTToPEl VOl
pavioel. Ta payelpik& oKeun amo mopoeAavn
KO KEPAUIKO UANIKO UTTOPEI VO €XOUV TIOAU Wi
KPEC TPUTIEC OTIC AGBEC Kol OTaL KaTakIa. [Miow
Q1O QUTEC TIC TPUTIEC UTTAPXEI EVOC KEVOC
XWPOC. H uypooia TTou exel €10XWPNOel OTOV
KEVO XWPO UTTOPEI Vo OTIGOE! TOL HAYVEIQIKO
okeun.
» XPNOIYOTIOIEITE HOVO POVEIPIKG OKEUN, KO-
TOMNAG VIO HIKOOKULOTO.




2Keun Ko doxeia omd HeToAO 1 okeun e pe-

TOMIKI 810KOOUNON PTTOPOUV O TTEPITITWON

KOOOPNGC ASITOUPYIOG HIKPOKUPGTWY Vo odnyn-

oouv oTn dnuioupyia omvenpwyv. H cuokeun

KOTOOTPEPETA.

> e TIepITTon KaBAPNC ASITOUPYIOG HIKPO-
KUUOTWV PN XPNOIYOTIOIEITE TTOTE PETOAIKO
doxeio.

» XpnNOoIYoToIEiTE HOVO OKEUN KATOAMNAG yIO
LIKOOKUHOTO ) TO HIKOOKUHOTO 0 OUVOUO-
OO pE EvOV TPOTIO YNOIPOTOC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
nAekTpomAngiog!

H ouokeun Aeitoupyei pye uwnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe MoTeE TO TIEPIBANUOL.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog cofapng

BAGPBNG yix TNV uyeia!

O avemopKnC KaBAPIOPOC PTTOPEI VO KOTO-

OTPEWEI TNV €MPAVEID TNC CUOKEUNG, VO

peliwoel Tn diapkela (NS Kal va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KOTOOTAOEIC, OTIWC VIO TTApOOEIV-

o S10pP0N EVEPYEINC HIKQOKUUOTWV.

» KobopileTe TAKTIKG TN OUCKEUN KOl OTTOHO-
KPUVETE OPUEOWC T UTTOASIUPOTO TwV TPOPI-
LGV.

» KpaTATe TOV XWPO LOYEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KO TOV OVOOTOAEQ TNC TTOPTOC TTAVTOTE KO-
Bapa.

- "KaBapiouog kai ppovrida”, ZeAida 66

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mn AeITOUPYEITE TTOTE TN OUCKEUN, OTAV N TTOP-
TO TOU XWPOU PAVEIPEUOTOC £xel utmooTei (n-
Hia. Mmopei va eEENBel evepyeEIn UIKPOKU-
HOTWV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
TTOPTO TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC 1 TO TTAO-
OTIKO TIAQICIO TNC TOPTAC EXOUV uttooTel (n-
LIA.

» AVOBETETE TNV EMOKEUN HOVO OTO TUNUO
e&urnpPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEIO PIKPOKUHUOTWV.

» Mnv adaipeite moTe TO KAAUPUG TTEPIBANHO-
TOG.

> e TIEpITTWon €PYA0IWV OUVTAPNONG N ETTI-
OKEUNC KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €EU-
TNEETNONC TIEAGTWV.

2 Armnoduyn VMKWV ZnUiwv

2.1 Tevik&

MPOZOXH!
O! aTpoi Tou oIVOTIVEUUOTOC PTTOPOUV VO avapAeyoUv
HEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEUOTOC KOl VO 0ONnyrnoouv
0€ PIa povipn ¢nUIG 0oTn cuoKeur). AOYW HIOC EKPNKTI-
KNG avaDAEENC N TOPTO TNC OUOKEUNC PTTOPEI Vo avoi-
Eel amOTOUO KOl eVOEXOUEVWE VO TTEOEI KATW. Ta TCOHIO
NG MOPTAC UTTOPEI VO OTIAICOUV KOl VO OpUUUOTIOTOUV.
AOYW TNC TTPOKUTITOUCGC UTTOTTIECNC O XWPOC HOVYEl-
PEPOTOC PTTOPEI VO TTOPOHOPPWOET TTOAU TIPOC TOl HEDO.
» Mnv Beppaivete ovomveupaTwdn ToTd (= 15% vol.)
O€ Un oPaIWPEVN KOTGoTOoN (TT.X. VIO va TiepixUoeTe
Ta daynTR).
OTav BpiokeTal vepd OTOV KAUTO XWPEO HOYEIPEUATOC,
dnuioupyeiTal UdPATHOC. AdYw TNG aAayNC TNC Beppo-
Kpaoiog Pmopolv va mpokuwouv CnUIEG.
» Mn xUveTe TIOTE vePO PECO OTOV KAUTO XWPEO HOyEl-
PEUOTOC.

H uypooio 6TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VIO TIOPOTETAUEVO

XPOVIKO d1doTnua odnyei oe dIGBpwon.

» MeTa amd Kabe poyeipepa, okouTttieTe TO OUUTTUKV®W-
pa. MeTd ammo piot AeiIToupyia Ue upnAeC BepUOKPOoI-
£C aPrVeTE TOV XWPO HOVEIDEUATOC VO KPUWVEI HOVO
KAEI0TOC.

» Mnv amoBnkeleTe uypd TPODILO VIO TTAOATETALEVO
XPOVIKO JIGOTNUG OTOV KASIOTO XWPEO UOYEIPEUOTOC.

» Mnv amoBnkeleTe GaynTd OTOV XWPO HOYEIPELOTOC.

» Mn HOYKQVETE TITTOTO OTNV TTOPTC TNG OUOKEUNG.

H xpnon Tng mOPTOC TNC CUOKEUNG WG KABIoUO 1) -

davela evanobeonc, Uopel va TIPOKOAEDE! CnuIt OTNV

mopTO.

» Mnv KGBeOTE, PNV KPATIECTE N N oTnpideoTte amod
TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

2.2 ®oUpPVOG MIKPOKUHATWV

Mpoogxete auTeC TIG urtodei&elg, OTavV XPNoIUoToIeiTe
ToV GOUPVO HIKPOKUPATWV.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

MPOZOXH!

Edv akoupmroel HETAAO TTAOVW OTA TOIXWUOTO TOU

XWOOU PayelpepaToc OnUIoUupyoUvVTal OTTvVOrpeg, TTou

PTTOPEl VO TTPOKOAECOUV CNUIGt OTN OUCKEUN N VO KOTO-

OTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva JETOMIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VA OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 cmM aTTO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-
oG TNC MOPTAC.

To GAOUPIVEVIOL UTTOA OTN CUOCKEUN PTTOPEl var ONUIoUp-

yhoouv omvOnpeg. TN OUOKEUN TIPOKOAOUVTOI CNUIEG

pe TN dnuUIoupYia NAEKTPIKWY OTTIVOpwV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE OGAQUUIVEVIO UTTOA OTN OUCKEUN.

H AeiToupyia TNG CUOKEUNG XWPIC daynTd OTOV XWPO

payelpeporoc odnyel oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivoeTe TIOTE TOV GOUPVO HIKPOKUUGTWY XW-
pic paynTa.0TOV XWPO paveipeuaToc. EEaipeon aro-
TeAei pio olvToun OOoKIUN LOYEIPIKOU OKEUOUG.

=I5
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H mmoAamAn S1adOXIKE TTAPOOKEUN OTIO TTIOTI-KOPV HIKPO-

KULGTWV PE HIo TTOAU peYGAN 10XU HIKPOKUPATWY, PTTOPEI

va 00nynoel oe {NUIA TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.

» MeTalU Twv TOPAoKEUWY OdNVETE TN OUOKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTTTON.

» Mn pubpileTe TTOTE pIa TTOAU peyAAn 10XU HIKPOKU-
HATWV.
Xpnoipotoleite To oAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN COKOUAG TIOT-KOPV TIAVTOTE TTAVW OE
€V YUOAIVO TTIATO.

Me Tnv adaipeon Tou KOAUPUGTOC TTPOKOAEITal CnpId

oTNV TPOPOdOCIC PIKPOKULATWY.

» Mnv adaipeoeTe OTE TO KOAUPUO TNC Tpododoaoiag
HIKPOKUUATWY OTOV XWPO HAYEIPEUATOC.

H amopdkpuvon Tne diadavouc gepBpdvng amd Tnv

£0WTEPIKN TMASUPG TNG MOPTOCG Tpoevel NuIG oTNV TTOP-

TG TNC OUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTte TToTe TN diadovr) yepBpdvn armmd
TNV €0WTEPIKN TAEUPG TNC TTOPTAC.

To uypG TTIOU €10PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC OUOKEUNG,

pTTopei va mpokoAeoe! NIt OTOV UNXaviopo Kivhong

Tou TTepIoTPEDOUEVOU BIOKOU.

» [Mapatnpeite TN S10OIKACIO POYEIPEUOTOC.

» Pubpifete moWTA piot cUVTOPOTEPN DIGPKEIO KOI EAV
eival omopaiTnTo, EMuNKUVETE TN OIPKEIC.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUI TIOTE XWPIC TTEPIOTPE-
dopevo dioko.

To akaT&AMNAO okeUoC umopei va odnynoel oe (nNUIEC.

» Katd Tn Xprnon Tou YKPIA 1) TNG ouvOuaopeEVNC Ael-
TOUPVIOC HIKOOKUUGTWY XPNOIUOTIoIEiTE HOVO OKeUN,
TTOU QVTEXOUV OTIC UYNAEC OEpOKPOOIEC.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXGCIXG

To UNIKG cuoKeuaoiag ival GINKG TTPOG TO TTEPIBGAOV

Kl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUEVAL.

» ATTOCUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avahoyo pe To €id0C.

3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Av akoAouBroeTte auTeC TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OGC
Ba KaTavoAwvel AiyOTEPO peUlal.

AvoiyeTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNC KaTA TN dIdPKEIO

NG AeiToupyiag, 600 To dTVATO AlyOTEPO.

= H Beppokpaoiat OTOV XWPEO HayeIpePaTOC dloTnEei-
TGl KOI N OUoKeur Ogv TIPETIEl VO ETTAVAOEPUAVEL,

ATokpUYTE TNV WPO OTNV eToIpoTNTG (Standby).

m H ouokeun oTn AeiIToupyio ETOINOTNTOC €EOIKOVOLEI
evEPVEIQ.

Znueinon:

H ouokeun xpeldleTal:

= 3TN AeIToupyia pe evepyoroinuevn o0ovn evdeifewy,
TO péyioto 1 W

= 3TN ASITOUPVIO e armevepyotoinuevn obovn evoeie-
wV, To peyioto 0,5 W
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N'voplpio el

4 Tvwpipix

4.1 Nedio xeipicpOU

Meow Tou Tediou xelpIopoU puBuideTe OAEC TIC AeITOUP-
VIEC TNC OUOKEUNG oac Kol AapBaveTe Anpodopieg via
TNV KOTAOTOON AEITOUPVICC.

Znueiwon: AvaAoya pe Tov TUTIO TNG CUOKEUNG UTTOPEI
v OI0DEPOUV Ol ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TT.X. XOWHO
KO OXMUOL.

88.08: — 8
————— min
L I

— ¥

stat (O stop

90 180 360

600 900 kg

W O M

s — &

[MANKTPO VIO TO QUTOUOTO GVOIY-
o TNG MOPTAC

AUTOLOTO QvOIyUa TNG TTOPTOG.

Media adnc

EmAoyn Aeitoupyiwv.

MepIoTPOPIKOC EMAOVEAC

PUBuion TN wpag, TNS OIGPKEINC ) TOU QUTOUOTOU OU-
OTNHOTOC TTPOYPOUUGTWY.

D EN S

0060ovn evoeifewy

Euddvion TN wpoag ) TS SIGPKEIOG.

Nedix adpng

Ta nedia adnc eival euaiodbnTec oTnv adr) emddaveiec.
Mo va emAegeTe pia Aeitoupyia, marnote eAadpd TTOVW
OTO QVTIOTOIXO OUHBOAO.

90-900 EmAoyr TnNC 10XU0C HIKPOKUPATWY OE
W.

EmAoyr) TOu auTOUOTOU CUOTHHOTOCG
TTPOYPOUHATWV.

kg EmAoyr Tou B&pouc oTa TpoypAaUUOo-
TOL

™ EmAoyr) Tou YKEIA.

® PUBuion 1 epddvion TNC wPOC.

start Ekkivnon Tng Aeiroupyiag.

M EmAoyr) TN AeIToupyiog pvriung
(Memory).

stop AlokoT ) OTARGTNUO TNG AEITOUPYi-
ac.

e AvoIyUa TNG TTOPTOC TNG OUOKEUNC.
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el EZopTthuata

Nep10TPOPIKOG EMAOYENG

Me Tov epIoTpodIKO emAoyea aMMAZeTE TIC TIHEC PUBUI-
ong, mou deixvel n 00ovn evoeifewy.

O mepioTpodIKOC emAoyeac eival BubiCopevoc. MNa Tnv
aodaAion ) amaodGAIcn Tou TTEPICTPOPIKOU ETTIAOYVEQ,
TIOTHOTE TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOVEQ.

MANKTPO YIX TO QUTOHXTO KVOIYHX TNG TTOPTAG
OT1av O oeTE TO TTAMKTPO VIG QUTOUOTO QVOIYUG TNG
TOPTOC, OVOiyel N TTOPTA TNC CUOKEUNC. MmopeiTe va
OvoI&eTe eVTEAWC TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG HE TO XEP!I.

4.2 Tpormol YynoiJaTog

Yrodei&eiq

= 3¢ Tepimmwon piog OI0KOTING TOU PeupaToC Og Asl-
TOUPVEI TO QUTOUOTO Gvolyua TNG MOPTOG. Mmopeite
VOl QVOIEETE TNV TOPTOL TNG CUCKEUNC UE TO XEQL.

= OT1av avoifete TNV MOPTA TNG CUOKEUNC KOTA TN
OIGPKEIO TNC ASITOUPYIOC, OTAPOTA N ASITOUpPYIO.

= OTav KAgioeTe TNV TOPTA TNC OUOKeUNG, Oe ouvexidel
autopoTa N Aeiroupyia. MNpémer va EekivrioeTe TN Ael-
TOoupVia.

= ‘OTOV N CUOKEUN €IVl QITeEVEPYOTIOINUEVN VIO UEYOAU-
TEPO XPOVIKO BIGOTNUO, avoiyel N TTOPTA TNG CUOKEU-
Nc e kabuoTepnon.

Edw Oa Bpeite pio €MOKOTNON TWV TEPOTWV YNOIPOTOC. ACUBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA HUE TN XPNON TWV TPOTIWV YNoi-

HOTOC.

ZupBoAo ‘Ovopx Xprion

90-900 MiKpOoKUpOTO ZedyWHo, poyeipepa r (EoTAUG GayNTWV KO UYPWV.
il TKEIA WROILO OYKPOTEV DayNTOV.

Suvduaopevn Aeitoup- ® WHGCILO COUPAE KOI OYKPOTEV.
yio ge JIKpOKULOTO = PoOOKOKKIVIOUO GOyNTwWV.

4.3 AVEPIGTAPOC WPUENC

O avepioTnpoc Yuéng evepyoTioIeiTal Kl aTreveEPYOTToIEi-
TOI OE TIEPITITWON TTOU XPEIACETA.

21N ASITOUPYIO HIKDOKUPGTWY O XWPEOC HOYEIPELOTOC
Topapevel Kpuog. MapoN auTd evepyoTIoISiTal O AveUl-
OTHPAG WUENG.

Znueiwon: O aveploTNPag WUENG UMOPEl VO CUVEXIOE!
VO ASITOUpPYEl, oKOUN Kal OTOV N ouokeun eival Ndn arre-
VEQYOTIOINUEVN.

4.4 TUPTTUKVOHX

KoTd TO poyeipeua Pmopel 0TOV XWPO HAYEIPEUATOC Kal
oTnV MOPTA TNC OUOKEUNC VO ePdaVIOTEI CUPTTUKVWLO.
H epdAvion OUPTTUKVOUOTOC gival GUCIOAOVIKD Kol Oev
emnpeadel apvnTIKA TN AeIToupyia TNG ouokeung. Metd
TO Payeipepa, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUAL.

5 EExpTAHOTX

Xpnolgotoleite yvhoia e€apTryaTa. Eivar mpooappo-
opéva oTn OIKN OOC CUOKEUN.

AvAAoya e Tov TUTTO TNG CUOKEUNC UTTOPE! TG OUUTTIO-
padId0uEVD eEPTUATC VO BIGHEPOUV.

EZapTApaTX Xpnion
(e olot B >xGpa VIO YHOIPJO OTO
VKPIA KOI OYKPOTEV
B 3XAP0 WG EMHAVEIN
EVOoOeonC yiot OKeun

6 Mpiv TNV mpwTN XPHOoN

ExkTeAéoTE TIC puBpiocelc via TNV TPWTN B€0n oe AeIToup-
yia. KabapioTe Tn CUOKeUN Kail Ta eEQPTHHOTAL.

6.1 EKTEAEon TNG MPWTNG O€0NG o€
AeiIToupyix

EkTeAéoTe TIC puBpioelg yia TNV TIpwTn B€on og AeIToup-
yio. KaBapioTe Tn cuoKeun Kail Ta eEXPTHLOTO.
Inueiwon: MeTd Tn oUvOeoN TOU PEUUGTOC B LETG oo
pia OI0KOTIN PEUPOTOC NXEl EVa ONuo Kol oTNV 000vn
evoeitewv epdavidovral epiocoTEPT PNdeVIKG. Mmopei
Vo DI0PKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETITA, HEXP! VO NXNOEI eV
TEPAITEPW OO KOl VO UTTOPEITE VO pUBHioeTE TNV WPA.
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1. Marmore 1o G,

v 2Tnv 00ovn evdeifewv eudavideTan 12:00. H evOeIkTI-
K Auxvia mavew amo 1o O avael.

2. Me TOV TIEpIoTPOPIKO emAOYER pUBUIoTE TNV WEA.

3. Mamnore 10 G.

6.2 KaxBapiopog TNG GUCKEUNG TIPIV TNV

pWTN XPrion

[MpoToU MaPACKEUAOETE VIO TTPWTN GOPA e TN CUOKEUN

sva GoynTo, KABOPIOTE TOV XWPEO POYEIPEUOTOC KOl TO

eCapTAUOTA.

1. BeBaiwbeite, OTI OTOV XWPO PayelpePaToc de Bpioko-
VTOI UTTOAEIJPOTO CUOKEUOICIOG, EEQPTAUOTO 1 AN
QVTIKEIUEVOD.



2. KobopioTe TIC Aciec emddveleg oTOV XWPO LOVEI-
PEPOTOC PE eVa HOAGKO, UYPO TIAVI.

3. Mo vo amopokpUveTe TN HUPWOIG TNC VEOC OUOKEU-
NC, OKOUTTIOTE TOV AOEI0 XWPO LOYEIPEUOTOC Ue Ce-
OTO OIGAUHO GTTOPPUTIOVTIKOU TTHIATWV.

- "KaBapiouog Tou Xwpou uayeipeuatoc”, JeAida
66

6.3 KaBaxpIiopog Twv eEXPTNHATWV

» KobBoapioTte T e€0pTNHOTO KGAG pe OIGAULIO OTTOPPU-

TTOVTIKOU TATWY KOl EVO HOAOKO TTOVi KaBopIiopou.

6.4 TormoB£TNON TOU TIEPICTPEPOIEVOU
diokou

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN OOC PHOVO HE TOTTIOBETNUEVO
Tov TIEPIoTPEDOLEVO BIOKO.

Boolkoc xelpiopoc el

1. TomoBetroTe Tov KUAVEPIKO dakTUAIO [8] oTnv ecoxn
OTOV XWPO HOYEIPEUATOC.

//

N

AodalioTe Tov TiepioTpeddpevo dioko bl oTov pnxo-
viopo Kivnong (€] otn peon Tou M&TOU TOU XWOEOU PO
VEIPEUOTOC.

EAeyETe, edv 0 TepioTpedOpevoC OioKOC eival 0WoTd
0oPaANIOUEVOC.

Znueiwon: O nepioTpedduevog SIoKOG Umopel va epl-
OTPEDETAI TTPOC TO APIOTEPX 1) TTIPOC TO OEEICN.

«

7 BOOIKOC XEIPICMOG

7.1 BaBuideg 10XUOG HIKPOKUPAKTWV

Edw Ba Bpeite pia emokomnon NG 1I0XU0G TwV HIKPOKU-
HATWV KOl JIO oUOTOON VIA TN XPHong Touc.

KoT&AANAS VI MIKPOKUMOTX

loxug MIKPOKU- Xpnon

H&TWV o W

90 Zemaywuo euaiodnTwv dpayn-
TQV.

180 ZEMAYWHO POyNTWV KOI OUVEXI-
on TOU PAVEIPEUATOC.

360 Moayeipeuo KPEATOC Kal Yaplou
N ¢eoTapa euaiobNTWV Payn-
TQV.

600 ZEOTOUO KOl poyeipepo poyn-
TQV.

900 ZEOTOLO UYPWV.

Znueinon:

Mmopeite va puBpioete TIG BaBuideg 10xU0C
HIKOOKUUGTWY VIO LI OpIopEVN OIAPKEICK:

= 900 W via 30 Aemrt&x

= 600 W yia 60 AerTar

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aet&x

7.2 IKeUn KAl EEXPTAHATH KATXAANAX YIx
MIKPOKUOXTO

Mo vo Bepudvete opoldpopda Ta paynTd OAC KAl VIO
VOl PNV TTpoKaAeoeTe {nUIGt OTN OUCEUN OOGC, XPNOIHO-
TToIEITE KOATAMNAGL HOyEIpIKG OKeUn Kol eEXPTHHOTO.
Inueiwon: MNpoTou XPNOoILOTIoINOETE OKEUN VIO LIKPO-
KUPOTO, TTDOOEXETE TG OTOIXEIO TOU KOTOOKEUTOTH. 2€
epInTwon apdIBOANOC eKTEAEOTE pIot DOKIPN TWV
OKEUWV.

ZKeUn Kol EEXPTHHATX

Aoyog

>Kkeun amd UNIKO avOeKTI-

KO OTn OepuOTNTO KAI KO-

TGANAO VIO HIKQOKUUOTO:

= [UOA

B YOAOKEPOUIKO UAIKO

= [Topoehdvn

= AvOekTIKO 0Th Beppo-
Kpaoio TTAOOTIKO

= [TANpwC eduoAwPEVO
KEPOUIKO XWPIC pwy-
Heg

Ta pikpokUpoTa dlomep-
voUV QUTA TO UAIKG. Tat pi-
KPOKUUOTO OEV KOTOO-
pedouv Ta avOEKTIKG OTN
BepudTNTO OKEUN.

MeTOAIKO POXaIPOTTIPOU-
Vo

Inueinon: MNo va omodu-
VETE TNV empBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIOINOETE UETOMI-
K& poxaiporipouva, T.X.
EVO KOUTGAI LECOL OTO TTO-
TNPE!.

MPOZOXH!

Ed&v akoupmmoe! HETOAO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU POyEIpEPOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

PTTOPE! VO TIDOKOAECOUV {NUIG OTN OUCKEUN 1) VO KOTO-

OTPEWOUV TO £0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTOC.

» BEvo HETOAIKO OUd, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AiyOTEPO 2 cm OO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-

P& TNC MOPTAC.

61



el [kpA

Mn KXTXAANAX YIX HIKPOKUHOTX

Aoyog

Ta pikpokUpoTa O O10-
TEPVOUV TO PETGAO. Ta
daynTd CeoTaivovTal
eAGXIOTOL.

To HIKPOKUPOTO UTTOPOUV
VO KOTOOTPEWOUV TIC OIo-
KOOWNOEIC XpuooU N aon-
Hiou.

ZupBouAn: Otav o KoTo-
OKEUOOTNC eYYUATOI, OTI
TG OoKkeun eival KATaANAS
VIOl JIKOOKUUOTO, UTTOPEITE
VO XONOILOTIOINOETE TO
oKeun.

ZKeUn Kol eEXPTANXTA
MeTaMIKA okeln

>Keun pe dlakdopnon
Xpuoou ) aonuiou

7.3 AOKIUN TWV CKEUWV YIX TNV
KXTXAANAOTNT TOUG YIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe TO OKeUN VIO TNV KOATOAMNAOTNTA TOUG VIO HI-
KPOKUMOTO e pIak QOKIMM OKEUwY. MOvo og pia OOKIUN
OKEUWV ETTPETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUCKEN 0TN
ASITOUPYIO HIKOOKUUGTWY XWwPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTiopaTog!
Ta mpooITa pepn/eCopThuoTa (eoTOiVOVTOI TTOAU KOTX
TN AeiToupyio.

» Mnv GKOUUTIOTE TTIOTE TG KAUTA PEPN/EEQPTHHOTOL.
» KpataTte 1o oI UGKPIG.

1. TomoBeTnoTe TO GdEI0 OKEUOC UEOO OTOV XWPO HO-

VEIPELOTOC.

2. ©¢oTe TN ouoKeun vIa Y2 - 1 AemTO OTN PEYIOTN 10XU

HIKQOKUUGTWV.

3. ZeKkIvhOTe TN AeITOUpYiai.
4. ENeyETe apKeTeC GOPEC TO OKEUOC:

— Otav TO POyEIPIKO OKEUOC €ival KPUO 1) EXEl TN
BeppoKpaoia Tou Xeplou, TOTE gival KATGAMNAO
VIO TOV GOUPVO UIKPOKUUOATWV.

— OTav TO POyEIPIKO OKEUOC eival KauTO N dnuioup-
youvTal omvenpeg, S1akOWTe TN SOKIUN TOU UayEl-
PIKOU OKeUouUG. To oKeuog eival akaTAMNAO via
TG UIKPOKULOTO!.

7.4 PUOMION TWV HIKPOKUPKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNC CUOKEUNG XWPIC daynTd OTOV XWPO

payelpeparog odnyel oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKULATWY XW-
pic daynT.oTOV XWPO payelpeuaTocg. EEaipeon amo-
TeAel pio ouvTopun OOKIUMN LOYEIPIKOU OKEUOUG.

=I5
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TuppouAn: MNa va agiomoinoeTe IDAVIKA TN CUOKEUN
0O0C, HTTOPEITE VO TTPOCAVATONIOTEITE OTIC TANPOPOPIEC
OTIC OUOTAOEIC PUBUIONG.

— "ETOI meTuxaivel”, >eAida 69

1. Tpooecte TIC uodeiéelc aodaesiac. — ZeAida 55

2. MpooekTe TIc UTTOdEIEEIC yIO TNV ATTODUYH TWV UAIKQV
dnuIwv. = ZeAida 57

3. TMpooekte TIC UTTOOEIEEIC VIO T KOTOAMNAG VIO LIKPO-
KUPOTOr oKeun Kail e€aptnuaTta. — 2eAida 61

4. PubuioTe pe T MANKTPG TNV €mMBUUNTR 10XU UIKOOKU-
HATWV.

5. PubuioTe pe Tov epIoTPodPIKO €MAOYEQ TNV €MOUUN-
T OIGPKEIQ.

Znpeiwon: OTtov avoifete Katd Tn SIGPKEIO TNG Ael-

Toupviac TNV MOPTA TOU XWPOU HOAYEIPEUATOC, TG HIKOO-

KUpoTo OI0KOTITOUV TN ASITOUPYION KOl OTOUOTOUV TN

puBuiopévn por Tou Xpovou. OTav KAgioeTe TNV TTOPTO

TOU XWPOU PavVEIPEUOTOC, ouvexilel n AeiToupyia.

7.5 AAN\ayn TNG SIXPKEING

Mmopeite va oMAEeTe ommoladnmoTe oTIyur TN OIAPKEIC.

» PubpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO ETMAOYED TNV €MOULN-
™ OIGPKEIQ.

7.6 Aixkorn TNG AEITOUPYING

1. [MoTAoTe TO stop 1 avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdelKTIKn Auxvia Tavw omod To start avaBel.

2. [a TN ouvexion TNG AeiToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUOKEUNC KaI TTOTNoTE TO start,

7.7 ITXPETNHX TNG AEITOUPYIG

» [lamoTe dUO PopPEC TO Stop 1| avoiéTe TNV MOPTO KOl
TTOTHOTE P Pop& ToStop,

8 TKpIA

Me To VKPIA pTTopeiTe var pOOOKOKKIVIOETE 1 VO YKOOTI-

vapeTe T daynTa 0oc. To YKPIA UTTOPEITE VO TO XPNOI-

HOTTOINOETE JOVO TOU ] OUVOUCOUEVO PE TO PIKPOKUUO-
TO.
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8.1 PuBpion Tou yKkpIA

1. Mommorte To [

v H evdeikTikr) Auxvia mave amod 1o [ avapel kai n
0006vn evoeifewv deixvel 10:00 AemTd.

2. PubpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO ETMAOYED TNV €MOUUN-
™ OIGPKEIQ.



8.2 AA\ayn TNG SIXPKEING

Mrmopeite va oMAEeTe ommoiadnToTe oTiyur TN OIAPKEIQ.

» PuBpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
) OIGPKEIQ.

8.3 Alaxkor TNG AsIToupyiag

1. TloTroTe TO stop 1) avoifTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.

v H evdelkTIK Auxvia Tavw omo To start avaBel.

2. [1a TN ouvexIon TNC AeIToupYiag, KAEioTe TNV TTOPT
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHoTe TO start,

8.4 ZTaUA&TNUX TNG AEITOUPYIXG

» [loTroTte dUo GopPEC TO Stop 1 avoiETe TNV TTOPTO KAl
TTOTAOTE P Pop& TOStop,

Aeitoupyia pvhung (Memory) el

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoete TN SIGPKEIO JOYEIPEPOTOC, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO YKPIA 0 CUVOUOOLO PE HIKPOKUUO-
TOL.

PuBpion MikroKombi

1. ToamoTe TNV 1IoXU pikpokupdaTwy 90, 180 1 360.

v H evleIKTIKN Auxvia TTAvVw OTTO TO TIATNUEVO TIANKTPO
avaBel kol n 00ovn evoeifewv Ocixvel 1:00 AetTd.

2. Martnore 1o [Fl.

3. PuBpioTe pe Tov mEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ OIGPKEIO.

Znueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGPKEIA TNG Ael-

TOUPVYIGC TNV TTOPTO TOU XWPOU LIOYEIPELOTOC, TG HIKPO-

KUPOTO BIOKOTITOUV TN ASITOUPYIC KOl OTGHOTOUV Th

puBbuiouevn por Tou Xpovou. OTav KAeioeTe TNV TOPTA

TOU XWPOU POVEIPEUATOC, ouvexilel n AsiToupyia.

9 AeiTtoupyia pvAung (Memory)

Me Tn AerToupyia pvnunc (Memory) ymopeite va armoon-
KeUOETE TN pUBUIoN via Eva daynTO Kal VO TNV KOAEOE-
Te Eava omoTednToTe.

ZupBouAR: OTav TpoeToINAlETE OUXVA Eval daynTo,
XPNOIJoToINOTE TN AeiToupyia pvAung (Memory).

9.1 AmoOnkeuon TNG AeIToUpYixg HVAHNG
(Memory)

Znueiwon:

®m  Agv Pmopeite va omobnkeuoeTe TTOMEC BaBuideC
IOXUOC HIKQOKUHOATWY TN HIG HETG TNV GAAN.

B Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE QUTOUGTA TTPOYP G-
HOTOL.

1. Mathote To M.

v H evdeikTikr Auxvia mave amd to M avapel.

2. PuBpioTe pe Ta MAAKTPO TNV emMOUPNTH 10XU JIKPOKU-
HOTWV.

v H evdeiKTIKh Auxvia v omd To TTANKTPO avapel Kal
n 00dvn evoeifewv deixvel 1:00 AerTo.

3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ dIAPKEIQ.

4. >¢c mepimTwon Tou XPeIGleTal, EMAEETE pIot Ao TIG
EMAOYEC:
- o va armoBnkeUuoeTe TN ASITOUPYIG UVAUNG

(Memory) Kol vo EEKIVIOETE QUEOWC, TTIOTHOTE TO
start,

- Ta va omoBnkeuoeTe TN AeIToupyic UvAUNG
(Memory) kai va pnv Eekivnoete, tiathote To M.
v Otov n ocuokeun dev Eekivioel, oTnv 0Bovn evoeife-
WV egdavieTal N WPG KAl N CUOKEUr omodnKeuel TN
pubpion.

9.2 Ekkivnon tng Aeitoupyiag (Memory)

Mmopeite va EeKIVIOETE TO AMOBNKEUPEVO TTIPOYPOUUO
TTOAU amAd. TormoBeTnoTe To dpaynTd OOC OTN CUCKEUN
KOl KAEIoTeE TNV MOPTO TNG OUOCKEUNC.

1. Mamorte To M.

v Epdavidovtal o1 amoBnkeupéveg pubpioelg.

2. [amoTe To start,

9.3 Aiaxkor TNG AeIToupyiag

1. TloatroTe TO stop 1} avoilTte TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.

v H evdeIKTIKn Auxvia Tave omo To start avaBel.

2. [0 TN ouvexIon TNC AeIToupyiag, KAEioTe TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHoTe TO start,

9.4 ITOUATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [loTtroTe dUo GOoPEC TO Stop 1) avoiETe TNV TTOPTO KAl
TToTHOoTE I Pop& TOStop,

10 MpoypXUHOATX

Me Ta TTPOYPAUPOTO OOC UTTOOTNPICEI N OUCKEUN 00C
KOTQ TNV TTOPaoKeun SIadpOpwv GaynTwv Kol EMAEYE
QUTOHOTO TIC IOQVIKEG pubuioelg.

10.1 PuBpion Tou Mpoyp&UHATOG

1. EmAoyn mpoyp&uuaToq.

2. Mamote To M TOoeC Popeg, pexp! va deixvel N
000vn evdeifewv Tov emBbupnNTd CPIBUO TTPOYPAUUO-
TOC.

v H evdeikTikn Auxvia mavw omo to 1 avaBel.

3. Mornote 1o k9,

v H evdeikTIkr Auxvia mave amd 1o K9 avaBer kair n
0Bovn evdeitewv deixvel To TPoTEIVOUEVO BAPOC.

4. PubuioTe pe Tov mepIoTPpodIkO emAoyEa TO B&POoC
Tou paynTou.
Ortav dev pmopeite va elodyete To akpIBec B&pog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BAPOC TTPOC TG TTAVW 1 TTPOC
T KATW.

5. Mo va EekivnoeTe Tn Aeitoupyia, ToThoTe TO Start,

v H didpkela Tpexel dpavepd.
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el TMpoypdppuoTa

6. OTov KOTG TN OIGPKEIG TOU TTPOYPAUHUOTOC NXMOE!
£VOl ONUa, avoi&Te TNV MOPTO TNC OUOKEUNC.
- XwpioTe, avakaTeyTe 1 yupiote 10 daynTo.
- KAeioTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.
- [MothoTe 1o start,

10.2 AixkotTn TNG AEITOUPYIOG

1. MoThoTe TO stop 1} avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.
v H evdelKTIKn Auxvia avw omo To start avaBel.

10.4 ZeMAYWHX HE TO XUTOMATO GUCTNHX TTPOYPAUHNATWV
Me Ta 4 TTPOYPAUUOTO EETTOYWHOTOC UTTOPEITE VO EETTOYWOETE KPEDQC, TTOUAEPIKA KOl Wwi.

2. [1a TN ouvexion TNC ASIToupYiaG, KAEioTe TNV TOPTA
TNC OUOKEUNC KO TTOTHoTe TO start,

10.3 ZTAPATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [latnoTe dUo Popeg TO stop 1| avoi&Te TNV MOPTO KAl
ToTAOTE Wi Pop& ToStop,

MNpoypappax daynTo ZKeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipyag QVOIXTO 0,20-1,00
PO2 KoppaTio KpeaTog OVOIXTO 0,20-1,00
PO3 KoTOTOUAO, KOUUGTION KO- OVOIXTO 0,40-1,80
TOTIOUAOU
P04 Ypi aVoIXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX GAYNTWV HE TO XUTOHUXTO CUCGTNHX

TTPOYPAMHATWV

1. AdaipéoTe Ta TPODIPO OO TN OUOKEUOOIO.
Xpnolgotoifote TPOGIUO TTOU €ival amoOnKeUPEVa
enimeda Kal oe pepideg oTouc -18 °C.

2. Zuyiote TO TPOPIUAL.

To Bdapocg eival amopaiTnTO, YIG TN PUBUION TOU TTPO-
YPAULOTOG.

3. TomoBethoTe TO daynTd 0€ Eval KOATAMNAO VI PIKPO-
KUUOTQ, emmimedo oKeUog, T.X. EVa YUGAIVO TIIATO 1
EVal TTIGTO TTOPOEAGVNG.

Mnv TOTTOBETNOETE KAVEVO KATTOKI.
4. PubpioTe TO MPOYPOUUC. = 2eAida 63

5. Znueinon: Otov EETayOveTe KPEAG KAl TIOUASPIKG
onuioupyeiTal uypo.

AdaIpEOTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOI O KAUIXK
TTEPIMTWON PNV To EavOaxXENOIYUOTIOINCETE 1 YNV TO
depeTe oe enadr) e GANa TPODIYOL.

6. XwpioTe TO emimeda KOYUATION KOI TOV KIUG HETAEU
TOUC TIPIV OO TOV XPOVO NEEeUiog.

7. APNHoTE TO AMOYWUYHEVD TOODIUA VIO TNV €E100pPOTIN-
on Tn¢ Beppokpaoiag va npeunoouy via 10 pexpr 30
AeTTTON.

To peydAa KOPUATIO KOEOTOC MAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIaG amo TO HIKPA. STO TTOUAEPIKG Odail-
PEOTE TO eVTOOOIO UETG TOV XPOVO NEEUIOG.

8. EmefepyoaoTeite MEPATEPW TO TPODILA, AKOUN KAl
OTOV TOL XOVTPO KOUUATIO KOEATOC £XOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYUEVO TTUPHVAL.

10.5 May€ipEPX NE TO AUTOUATO CUCTNHX TIPOYPXHMHATWV
Me Ta 3 TTOOYPAUUOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO LAYEIPEYETE PUT, TTOTATEG 1 AOXQAVIKA.

Mpoypappa daynTo TKeuog Mepioxn Ymodeigeig
B&poug oc KiI-
A&
P05 PUd HE KOTIOKI 0,05-0,20 ot To pUQ XPNOIPOTIOINOTE HIot HEYOAN, WNAN GOPUO.
Mn xpnoipgormolnoeTe pUJl 0 COKOUAQ POYEIPEUOTOC.
[MpooBeoTe TN DIMAGCIO LEXP! TRITTAGOIO TTOOOTNTOC Ve-
pou via kaBe 100 yp. pudiou.
P06 Motdreg JE KOTIOKI 0,15-1,00 Mo BpooTeS TATATES XWPIC PAOUDA, KOWTE TIC
bPEOKEC TIATATEG OE LIKPA, OUOIOHOPDO KOUUGTIC.
Ava 100 yp. BpaoTeg MOTATES XWPIC AoUdT TTPO-
00€0Te P10t KOUTOAIG vEPO KOl Aiyo OAGHTI.
PO7 AaXOVIK& HE KOTIOKI 0,15-1,00 ZuyioTe T PPEOKA, KOOAPIOHUEVD AXXAVIKA.

KoyTe Ta AaxoviKG og opoIOpopda HIKPO KOUUATIO.
Ava 100 yp. AaxoviKa TTpo0OE0TE pIot KOUTONIG vePO.

Mayeipepa ¢XYNTWV JE TO RUTOPATO GUCTNHX
TTPOYPAMHATWV
1. ZuyioTte 10 TPOPIUA.
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To B&pog eival amapaiTnTOo, VIO TN PUOUIoN TOU TTPO-
YPOUHOTOG.



2. TomoBetrhoTe TO daynNTO 0E EVOl KOATAMNAO I PIKPO-
KUPOTON OKEUOC KOl KAEIOTE TO PE EVO KATTOKI,

3. MpooBeoTe TNV TOOOTNTO vEPOU OULPWVA PE TO
OTOIXEIO TOU KOTAOKEUQIOTN TTAVW OTN CUCKEUOOIC.

4. PubuioTe TO MPOYPOUUa. — ZeAida 63

5. Otov 1o Mpoypappua Anéel, avokatTewe 1o paynto
oKOLN HIa GopA.

10.6 ZuVOUXGMEVO TIPOYPAHUHX HAYEIPEUATOC

Baooikec puBpioeic el

6. AdnoTte Ta TPOGIPG yia TNV e€i00pPOTINCN TNC Ogp-
HOKQPOOIOC VO NPeUnoouy akoun vio 5 péxpr 10 Ae-
TITA.

To OTIOTEAEOUOTO TOU HOYEIPEUOTOC EERPTWVTAI QIO
TNV TTOIOTNTO KOl TN OUOTOON TWV TOOPNUWV.

Me To GUVOUOOUEVO TTPOYPOUUG HAVEIPEUATOC CUVOUACETE HIKPOKULIOTON KOI YKPIA.

Mpoypoppa daynTod Zkeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
P08 2OUDAE KOTEWUYUEVOD, UEXPI 3 cm XO- QVOIXTO 0,40-0,90
vTpO

Mayeipepax paynTwv PHe TO CUVOUXGCUEVO
TIPOYPXHHX HXYEIPEPUATOG
1. AdaipeoTe Ta TPODIUO OO TN CUOKEUOOIO.
2. Zuyiote 170 TPOPIUAL.
To B&po¢ gival amapaiTnTOo, VIO TN PUBUIoCH TOU TTPO-
YPOUHOTOG.

3. TomoBeThoTe TO TPODILG OE Eval KOATAMNAO IO pI-
KPOKUHOTO, avOEKTIKO OTN BepuoOTNTA Kol OXI TTOAU
peyGAo okeUoc.

PuBuioTe 1O mpoypapua. — 2eAida 63

Otav 10 IPOYPApa Aféel, adrioTe Ta TPODILO VIO
TNV €€l00pPOTNON TNC BEPUOKPACIAC VO NEEUNCOUV
oKoun via 5 pexpl 10 Aerro.

o &

11 Ba&OIKEC puBpicelg

MropeiTe va TPooaPHOOETE TIC BACIKEC PUOUIOEIC TNC OUCKEUNG OOC OTIC TTOOOWITIKEC OOC OVAYKEC.

11.1 EmoKOnnon Twv BXCIKWV pubpicswv

Edw Ba Bpeite pia €mMoKOTNoN Twv BooIKwY pubuicewv Kol Twv pubuioewv epyooTaociou. O Baoikeg pubuioeic e€ap-

TVTOl OO TOoV €EOTTAICUO TNC OUOKEUNG OGC.

PuBuion Emloyn Znpoacio
{ Hxoc mAn- s On' Evepyoroinon Kai amevepyoTToinon TOU NXoU TANKTPOU.
KTOOU = OFF Znueiwon: O nxog MARKTPOU oTo start ko stop mapapével evepyog.

¢ Aermoupyia dEod
emdeitne

Evepyormoinon r) amevepyotoinon Tng Aeitoupyiacg emdeiEnc.
Znueiwon: H ouokeur) gival omevepyotmoinuevn. Mmopeite va XpnoIJOTIOINCETE T TTAT-

KTOO Kol TNV evoeiEn, Ta MANKTpo 8 Aeitoupyouv. H Aeitoupyia emideiéng eival KUpiwg

XPNOIUN YIO TOUG EUTTOPOUG.

' PuBpioeIc epyooTaciou (avaAoya e TOV TUTIO TNG CUCKEUNG PTTOPE Vo SIadpEpouV)

11.2 AANAayn TnG BAOIKNAG pUOHIONG

MpoUm60eon: H ouokeur gival amevepyoToINUEVN.

1. KpoThoTe marnuévo To start kail 1o stop yior pepIik&
OEUTEPOAETITO.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV mPwTn BaoIkn pubuI-
on.

2. TlarroTe start,

v 2Tnv 00ovn evdeifewv avaBooBrvel N TpEXOUoO TIUN.

3. PuBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ Tiun.

4. T va TOPoAGRBeTe TN BaCIKN pudpion, TTOTHOoTE start,

5. Mo va eykaToAeiyete TN Baoikr puduion, TOTHOTE
stop,

6. Me ToV TTEPIOTPOPIKO BIGKOTTN TTEPAOTE OTN BOOIKNA
puBuion &

7. Ta va enelepyaoteite TN Baoikr puduion, TOTHOTE
start,

v 2Tnv 0006vn evleifewv avapel N puduiopevn emAoyr).

8. PubBpioTe pe Tov mepIoTpodIkO emAoyea TNV emoOuun-
™ Tiun.

9. Mo va MopoAaBeTe TN BaoIKN pubdpion, TTO(TI’]OTS start,

10. [ va eyKoToAeipeTe TN Baoikr pudbpion, MoThHoTe
stop,

11. T vo eyKoToAeipeTe To pevol Baoikwv pubuioewy,
moTroTe Eavd stop,

ZupBouAn: Mmopeite va aMGEeTe omoTednmoTe TN PUB-
yion.
11.3 AANAayn TNG SIKPKEING TOU CHMATOG

OTOv N OUOKEUN OOC OTIEVEPYOTIOIEITAI, AKOUTE EVA Of-
po. Mmopeite va aAGEeTe TN SIGPKEIC TOU OrUOTOC.
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el Kabapiopde kol dppovTida

» [lamoTe To start epitou yia 6 OsUTEPOAETTTA.

v H diGpkela Tou onpoTog aMadel peTa&U OUVTOUO KOl
TTOPOTETOUEVO.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn dIGPKEID TOU ONUOTOC
Kol deixvel TNV wpa.

11.4 PUOpIon TNG WP

Inueiwon: MeTd Tn oUVOEON TOU PEUUGTOC I LETG oo
pia OI0KOTIN PEUPOTOC NXEl EVa ONuo Kol oTNV 000vn

evoeitewv epdavidovTal epiocodTEPT PNdeVIKG. Mmopei
Vo DI0PKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETITA, PEXPQ! VO NXNOE! eV
TEPAITEPW OO KOl VO UTTOPEITE VO puBpiceTe TNV wpPa.

1. MNarmore 10 G.

v 2Tnv 06ovn evoeifewv epdavideTan 12:00. H evdeIKTI-
KM Auxvia mave amo 1o O avdpBel.

2. Me ToV TIepIoTPOdIKO eMAOYER pUBUIOTE TNV WEA.

3. Mammore 10 G.

11.5 ATTIOKpUYN TG WPUG

Mo TN peiwon TS KATavaAwong oTnV KATAOTOOoN €TOI-
HOTNTOC, UTTOPEITE VO ATTOKPUWYETE TNV WEO.
1. Mamore 10 G.
2. ToThoTe TO Stop,
Mo va epdavioete Eava TNV WPEA, TTOTHOTE EK VEOU
TO

12 KaBopiopog Kol ppovTidx

o Vo TTOPAPEVE! N CUOKEUN OOC VIO HEYAAO XPOVIKO
O1G0TNUG ASITOUPYVIKN), KaOopileTe Kal GPOovTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAMIK& KOXOXpPIGHOU
Xpnolgotoleite povo KATAAMNAG UAIKG KaBapiopou.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

Mia e10XwPNON UYPOCIOC UTTOPEI VO TIPOKOAEDE! NAe-

KTpomAn&ia.

» Mn XONOIYOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU N
OUOKEUEC KOBaPIoHoU UYWNANC Tieong, YIo va Kabo-
pioeTe TN ouokeun.

MPOZOXH!

To akOTAMNAG UNKG KOBOPIOUOU KOTAOTPEDOUV TIC

eMPAVEIEC TNG OUOKEUNC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OITOQPUTTAVTIKO N
UAIKG TpIyipoTog.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE I0XUPA OGAKOOAOUXO UNKG KOBOPI-
opou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA OKANPO CUPUO TPIYINOTOC
N odouyyapl Kabapiopou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD EIOIKO KABOPIOTIKO VIO
Tov (e0TO KOOAPIOUO.

» Xpnolgotoleite uypd Kabapiopou TCapiwy, EUOTPEC
yuoAioU N péoa ppovtidac avoleidwTou XGAURBa
pHOVO, OTOV QUTA CUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg KabapI-
opoU VIO TO avTioTOIXO eEGPTNUO.

Ta vea odouyyopOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUUOTO OTIO TN

dladIKaoia Topoywync Toug.

» [lpiv TN xpHon, TAUVETE KOAG T VEO ODOUYYOPOTIO-
VO

[Molo UAIKG KoBapIoPoU gival KATAMNAG yia TIG Eexwpl-

OTEC eMPAVEIEC KAI TO EEXWPIOTA EEAPTALIOTO, TO HO-

Baivete OTIC avTioToIXeC 0dnyiec Kabapiopou.

12.2 KaBxpIGHOG TNG GUCKEUNG

KaBopileTe TN ouoKkeun OMWC TTPORAETIETAN, VIO VO LNV
UTTooTOUV CNUIG TG EEXWPIOTA EQPTHHOTO KOI O EEXWPI-
OTEC emdaveleg oo evav AGBoC KaBapIoud N amod oKo-
TGMNACG UNIKG KaiBopiopou.
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/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivouvog eykaUparog!

Katd Tn diapkela TS Xpnong CeoTaiveTal N OUOKEUN

KOl TO eE0PTAHOTA TTOU OIKOUPTTIOUVTOL.

»  Aw@OTe TIPOCOXN, VIO TNV armoduyr TNC eMadnc Je Ta
OepUaVTIKA OTOIXEIO.

» Ta pIkpd TaudId, KATW Twv 8 ETWV, TIPETEl VO KPO-
TIOUVTOI PHOKPIG OO TN CUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nmupkayiag!

Ta utoAgippaTa GoynTwY, To AITTOG Kall 0 XUPOG 1o TO

wnTd Pmopouv va avadAeyouv.

» [lpiv ommd TN AeiToupyia AmopoKEUVETE TN XOVTPN PU-
TovVon ommd TOV XWPO UOVEIPEUATOC, TG BEPUAVTIKA
oTolxeia Kail amd Ta eEQPTALOTO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUHGTIGHOU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTOC TNG OUOKEUNC

propei va payioel.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE IOXUPA KABOPIOTIKG TRIWIUGATOC N
KODTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIOUO TOU
TCOPIOU TNG TTOPTOC TNG CUCKEUNC, €MeIdN YTTOPEI VAl
YPOTOOUVIOOUV TNV EMOAVEIQL.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.

— JeAida 66

2. [pooekte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOOAPIOHO TwV
eCapTNUATWY TNC OUCKEUNC 1 TWV ETIHAVEIWV.

3. Otav dev avadepeTal KATI dIodOPETIKO:

- KobopioTe Ta €€pTAPOTO TNC OUCKEUNC e Ce-
0TO OIGAUPC OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KAl VO TTOVI
KoOOPIoHOU.

—  2TEYVWVETE UE EVA PHOAOKO TTOWVI.

12.3 KaxOxpIGHOG TOU XWPOU MAYEIPEMATOC

MPOXZOXH!

O oKaTGAMNAOG KOBOPIoOUOC Prmopei va TpokaAeoer ¢n-

HIG OTOV XWPO HAVEIPEUATOC.

» Mn xpnoipotoleite ompel GoUpvou, UAIKA TPIYIHOTOC
1 GAMO SUVATA OTTOPPUTTOVTIKA GOUPVOU.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 66

2. KobopioTe pe Ceotd dIGAUPO AMOPEUITAVTIKOU
maTwv ) Eddvepo.

3. >e mepinTwon peyadAng pumavong, Xpnoluomoleite
QTIOPPUTOVTIKO doUpVvou.
XpNOIUOTIOIEITE TOL ATTOPPUTIOVTIKG poUpvou PoOVOo
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEPATOC.



ZUMBOUAR: NG TNV OTTOPGKPUVON TwV JUOAPEDTWY
oopwv, CeoTtaveTe eva GATCAVI VEQPO UE HEPIKEC OTO-
yOVEC XUHO Aepoviou via 1 pexpl 2 AeTT pe TN YeyI-
oTN 10XU PIKPOKULGTWY. Mo va armoduyeTe TNV €T
Bpaduvon Tou Bpaocpou, TOTTOBETEITE TAVTOTE EVa
KOUTGAI LEOCOH OTO OKEUOG.

4. >KOUTIIOTE TOV XWPEO HAVEIPEUATOC PE EVOl HOAGKO
TTQwVi.

5. AdnoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LE
QVOIXTN) TNV TTOPTO.

Kax@axpiopog Tou mepioTpepOEVOU SicKoU

1. TpooeTte TIC UTodeEitelg yiao T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 66

2. AdaipeoTe Tov TOV TIepIoTpedOuEVO OIOKO.

3. KabBapioTe ToV Tov TepioTpedOpuevo diokope (e0TO
SIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KOl EVO LOAGKO TIO-
vi KaBapiopou.

4. >TeyvwOTE PUE EVA HOACKO TTOWVI,

5. TomoBetrhote Eavd Tov TiepioTpedOUEVO DIOKO.
MpooetTe, va aohoNioel OwoTA O TIEPIOTPEPOUEVO;
diokoc.

12.4 KaOxpIGHOG TNG UITPOCTIVIC TTAEUPKG
TNG CUCGKEUNG

MPOZOXH!

O akaTadANAoC KaBapIopog pmopei va mpokaAeoel ¢n-

HIG OTNV PITPOOTIVA TASUPG TNG CUOKEUNC.

» Mn xpnolpyotoleiTe uyp& KabapiopoU TCOPIWY, HETOA-
AiKeC EUoTpeC N EUOTPEC YUOAIOU VIG TOV KOOAPIoUO.

» [ TV amoduyr| dIGRPWONG OTIC PITPOOTIVEC TIASU-
PEC avoleidwTou XGAUBO, GTTOLOKPUVETE OUECWE
Toug Aekedec amd GAaTa aiofeoTiou, AITTOC, KOpV
GAGOUP Kol TOUC Aekedeg amd aoTrpadl auyou.

» 2TIC emdavelec avoleidwTou XGAUBO XpNOILOTIoIEITE
eI0IKA peoa dpovTidac avoleidwTou XaAuBa via (e-
oTeC emdavelec.

1. [NpooekTte TIC UTodEitelg yio T UAIKG KaBapiopou.

- JeAida 66

2. KaoBapilete TNV UmpooTivr) TAeUP& TNC OUCKEUNG e
CeoTO JIGAUPO ATOPPUTTIAVTIKOU TMATWY KAl HE EVal
mTovi Kabapiopou.

Inueiwon: Mikpég dIodoPES XPWUATOG OTNV UITPO-
OTIVA) TASUPG TNC OUOKEUNG epdavidovTal omd T
O16doPa UNIKA, TT.X. YUOAI, TTAGOTIKO N HETOANO.

3. 2TIC UITPOOTIVEC TIAEUPEC TNG OUCKEUNC oo avogei-

OWTO XOAURBQ, emaAeiyTe TTOAU AETITG TG pECO GPOVTI-
00C avoEeidwTOoU XAAURBO LE eva HOAGKO TTOWVi.
To UAIKG dpovTidag avoéeidwTou XdAuUBa pmopeite
VO Ta TTPouNBeuUTEiTE OTNV UTNEECIia €EUTINEETNONG
TTEAOTWV ) OTA €I0IKA KOTOOTAUGTA.

4. >TeyvwOTE e Eval HOAOKO TTaVI.

12.5 KaOaxpiopog Tou mrediou XeEIpIoHoU

MPOZOXH!

O akaTAAMNAOC KOBAPIOPOC UTTopEl va TTpokaAeoel (n-

HI& oTo 11edio XEIPIoHOU.

» Mn okoumileTe MOTE Uyp& To TIedio XEIPIOUOU.

1. [Npooe&te TIC UTTOEIEEIC vio T UAIKG KaBapiopou.
- JeAida 66

KaBapiopodc kal ppovtida el

2. KobopioTe 1O medio XeIpIopoU pe eva mavi amod pi-
KPOIVEC I PE VO HOACKO, UypO IOV,
3. 2TeyvwoTe e EVa JOAGKO TTawvi,

12.6 KaBxpIGHOG TWV EEXPTNHATWV

1. TpooeTte TIC UTodEitelg yia T UAIKG KaBapiopou.
- JeAida 66

2. MouAidioTe Ta KGpEVA UTTOASippaTa GaynNTWV Pe Eval
uypO mavi kaBapiopoU Kail (eoTd SIGAUUC OTTOPPUTTO-
VTIKOU TOTWV.

3. KobBapioTte Ta e€apTAPATA KOAG e (e0TO BIGAULO
OTTOPPUTTAVTIKOU TATWY KOI EVA TTAVI KOOPIoHOoU I
pia BoupToo KaOaPIoUOoU.

4. Kobopilete TN ox&po e KabapIoTIKG avoEeidwTou
XOAUBG 11 0TO TTAUVTAPIO TWV TIATWV.

e TepimTwon PJeyaAng pumavong XenoIUoTIoINoTe
eva ovo&eidwTo oUpPa KOUdiVOC N GmoPPUTIAVTIKO
doupvou.

5. ZTeyvnoTe Pe EVa OAGKO TTIOWi.

12.7 KaOaxpIiopog Twv T{XHI®V TS TTOPTAC

MPOZOXH!

O akaTdAMNAoC KaBapIopoC prmopei va TpokaAeoel ¢n-

HIG oTa TCOUIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnolyoroleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. TpooeTte TIC UTodEitelg yiao T UAIKG KaBapiopou.
- Je)ida 66

2. KabopioTe 1o TCAUIG TNC TTOPTOC HE Eval UYPO IOV
KOBAPIoUOU KAl UypO KoOapIopoU TCOPIWY.
Znueiwon: O1 okiEC oTa TCAUIa TNG TTOPTOG, TTOU daii-
VOVTOI OOV YPOTOOUVIES, EiVOI OVTAVAKAGOEIC PWTOC
TOU QWTIOPOU TOU XWPOU HLOYEIPEUOTOC.

3. 2TeyvwOoTe e EVO JOAGKO TTavi,

12.8 YmooTtnpi&n KabxpiGuou

H umooTtpi&n kKabapiopou amoTeAel pio ypriyopn evoi-

AOKTIKN AUon yio Tov evOIGUEOCO KOOOPIoUO TOU XWPOoU

payelpeporoc. H umootpién kKabopiopou pouNddel Tn

puTIaVON PEOw TNG eEATUIONG OIAULLIOTOC OMOPPUTIO-

VTIKOU TTIOTWY. TN OUVEXEIQ, UTTopEi N pUTIOVON VO OTTo-
HOKPUVOEI EUKOAOTEPAI.

PUOuIon TNG AsITOUpYidG KXOXPIGHOU

1. BOATE UEPIKEC OTAYOVEG OTTOPPUTOVTIKOU TATWY O
eva GANITCOVI pe vepo.

2. Mo va armoduyete TNV emBpdduvon Tou PPacuou,

TOTIOOETNOTE £V KOUTOAI HEOO 0TO OOXEIO.

BaAte To GAITCAVI OTN PEON TOU XWEOU UAVEIPEUO-

TOC.

PuBuioTe pia 10xU pikpokupaTwy 600 W.

PubuioTe pia didipkeia 3 AeTITwv.

ZeKIVAOTE TO JIKPOKUUGTAL.

MeTd TN AfEN Tng didipkelag, adnoTe TNV TTOPTA

oKOun 3 AenT& KAEIOTH.

> KOUTTIOTE TOV XWPO HLOYEIPEUOTOC PE EVA HOAGKO

TTQWVi.

9. AdnoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LE
QVOIXTR TNV TTOPTAL.

«®

Nooas

©
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13 AmokKaTaoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC PTTOPEITE VOl
TIC OTTOKOTAOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTdoTaon PAGBwY, TPoToU £pBeTe
oe enadn pe Tnv umnpeoia eEunnpeTnong meAatwy. ETol
amodelyeTe dokoma £€000.

/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTGMNAEC eTmoKeUEC eivail emKivOUVEC.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUUEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TPETIETAI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTav n oUOKeUn eival EAXTTOHATIKI KOAEOTE TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TIEACTWV.

- "Ynnpeoia efunnpgtnong neAatwv”, ZeAida 69

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 akaTAMNAEG eMIOKEUES gival eTKIVOUVEG.

» MOovo ekmaideupevo yI' auTo, EIBIKEULEVO TTPOOWTTIKO
EMTPETIETAI VO TIDOYUOTOTIOINCE! EMOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOvo yvholo QVTOANOKTIKG ETITRETIETAI VO XPNOIUO-
momnBouv yia TNV EMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUHOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETIEl VO QVTI-
KOTOOTOOE! ammd TOV KATAOKEUQOTN 1) TNV UTTNPEOIa
eCuTINPETNONG TTEAOTWV TOU 1 aTTO VOl QVTIOTOIXO €I
OIKEUHEVO ATOHO, VIO TNV omoduyn eMKIVOUVWY KO-
TOOTOOEWV.

13.1 AucAeiToupyieg

BAGBN

AITIEG KXI QVTIMETWTTION TTPORANUKTWV

H ouokeun de Ael-
TOUPVEI.

To ¢Ic Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToUu peupaTog Oev eival ouvdedepEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H aodpdieia 0To KIBWTIO 0POAEIDV ETTECE.
> EAeyETe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV GODOAEIWV.

H mapoxn peupuoaTog exel OIoKOTIEL.
» EAeyETe, edv AeiToupyel 0 GWTIOPOC XWPOU I 0l GAAEC CUOKEUEC OTOV XWPO.

AeIToupyIKn BAGRN

1. KoateBdoTte TNV aodaAeia 0ToO KIBWTIO TWV GODAAEIWVY.

2. Meta and mepimou 10 deutepoAenTa aveBdiote TNV Eavd

v Ed&v n BAaBN nTav pia pdvo dopd, oprvel TO PAVULO.

3. Eav 10 prjvupa epdavioTel ek VEOU, KAAEOTE TNV umnpeoia eEUTNEETNONG TIEAATWY. AWOTE
KOTG TNV KANON TO OKPIBEC UVUPG OPGALOTOC.
- "Ynnpeoia efunnpetnong meAatwv”, ZeAida 69

H mopTa dev eival evieAwC KASIOTH.
» EA&yETE, edv ummoAsippaTa daynTwV ) EEVA OWPOTO EIVOI HOYKWHEVD OTNV TTOPTA.

Ta paynTtd CeoTaivo-
VTOI 0PYOTEPO OTT’
O,TI HEXPI TWPO.

H 10xUC HIKPOKUPATWY €ival puBuIiopevn TTOAU piken.
» PuBpioTe pia upwnAOTEPN 1I0XU PIKPOKUUOTWY. = 2eAida 62

>Tn ouOKeun TomoBeTHONKE pIo peyaAUTEPN TTOoOTNTA O’ O,TI OUVNOWC.
» PuBpioTe pia peyoAUtepn OIGPKEIQL.
Mo TN SIMAN moooTNTa XPeldleoTe Tov JIMAGCIO XPOVO.

Ta doynTd eival o Kpua omd OTI ouvhHOwG.
» [upioTe To GaynTS 1 AVOKOTEWTE EVOIAPEDO TO GoyNTAL.

O meploTpedOuEVOC
Oiokoc¢ ypoToouvilel n
Euvel.

>TNV TTEPIOXN TOU PNXaVIoPoU Kivnong Tou TrepioTpedopevou dioKou UTIPXOoUV puTiol ) Eeva
OWUOTO.

» KaobBapioTe Tov KUAIVOPIKO OOKTUAIO KOl TV 00X OTOV XWOEO LOYEIPEUATOC.

H AeiToupyia YIKPOKU-
HATWV OIOKOTITETA.

H ouokeun exel pio BAGRN.

» Otov autr n BAABN epdavideTal emavelANPUEVD, KGAEOTE TNV utnpeoia eEunnEETNONG Tie-
AOTOV.

H ouokeun d¢ Bpioke-
Tal og AeiToupyia.
>Tnv 06o6vn evdeiewv
BPIOKETOI LI XPOVIKN
OIdPKEIQL.

H mepioxr pubuioswv evepyorroimoinke KoTd AdBoC.
» [latnoTe TO stop,

MeT& Tn puBuion dev moTAONKE TO Start,
» [loTroTe start 1) akup®WoTe TN PUBUIoN, TTOTWVTAC Stop,

>Tnv evdeltn avaBouv
Tpio undevika.

H mapoxn peuuoaTog £xel OIOKOTIEL.
» PubpioTe ek VEOU TNV WPO.
— "ExTeAeon 1n¢ mowtng B€onc oe Aermoupyia”, ZeAida 60
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BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

>Tnv &voeign dpaiveTal H Asitoupyia mapousiaonc eival evepyoTtoinpevn.
eva M. » ArevepyoTtioinoTe Tn AeiToupyia emideiéng.

- "Baoikeg pubuioeic”, Zehida 65

>TnVv 00ovn evdeifewyv >OOAUC OTO QGUTOLOTO CUOTNUO QVOIYUOTOC TNC TTOPTAC.

eUDAVICETOI TO UNVU- 1, AmevepyorioifoTe TN CUCKEUN.

vo € 3. 2. Tepiyevete 10 AerTon.

3. Evepyormoinote Eava TN OUOKEUN).

» Otav auTtn N BAABN epdavideTal emavelANUUEVD, KOAEOTE TNV UTTNPECIO €EUTINEETNONG TTe-

AOTQV.

14 Amnoocupon

14.1 Anmooupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVO e TOUC KOVOVEG TTPOOTOOI-

acC Tou TePIBAGNOVTOC, HTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUV

TTOAUTIHEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&rte To dIC Tou KoAwdiou cuvdeong oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOG.

2. KoyTte 10 KOAWDIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU PeULIO-
TOG.

3. AmooUpeTe TN CUOKEUN CUPPWVOD LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.

[MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG
amoéouponcg Ba Bpeite oTo €1BIKO KATAOTNUO ] OTNV
appodia TotmKA AnuoTIK: APXN OCC.

B

AUTI N OUOKeUr XapaKTNPEICeTal oUP-
dwva PYe TNV eupwIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV KOl nAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwvV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyvia mpokaBopilel Ta TAGIOIR IO
pia amdoupon Kol o&lomoinon Twy To-
NGV CUOKEUWV e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

15 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUunong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO 0ac Ba AaRBeTe omod TNV
utnpeoia €&unNPETNONG TEAGTWY TNG ETAIPEIAG HOG, TOV
EUTopO oac f TNV 1I0TooceANdO JaC.

Otav £pOeTe 0 emadr pe TNV urnpeoio eEUTTNEETNONG
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUo TPoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBuO KoTaokeung (FD) TNG cuoKeung ooc.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG utnpeoiag eEumnpeTnonc
neAaTv 6o Ta BpeiTe oTOV GUVNUUEVO KATGAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpeTNoNG TTEAOTWV ] OTNV I0TOOEAID
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TTEPIAGPRBAVE! TTNVEC PWTOC TNG KOTNYO-
piag evepyelakng omodoonc G. O1 mnyec dwToC eival
OI0OE0IPEC WC AVTOMOKTIKO KOl ETMITPETIETOI VO OVTIKO-
TOOTNOOUV POVO aMO eKTTAIOEUPEVO VIO AUTO E10IKEU-
HEVO TIPOOWTIIKO.

15.1 ApiOpog TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
Kataokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBud KATOOKEU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OU-
OKEUNC.

Tnv mvokida TUTIOU e Toug aplBpouc Ba Tn BpeiTe,
QVOIYOVTOC TNV TTOPTA TNG OUOKEUNG.

€ =

|

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TO OTOIXEIO TNG CUOKEUNC
O0C Kol ToV apIBuo TnAedwvou TNG utnpeoiog e&utmn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

16 'ETOoI meTUXXIVEI

MNa diddopa dayntd Ba Bpeite edw TIC KOATANMNAEC PuUB-
HioeIg KABWE Kal T KAAUTEQO EERPTHLIOTA KO UOYEIQI-

K& okeun. TIC OUOTAOEIC TIC EXOUUE TIPOOOPHOOE! 100VI-
K& yIOl TN OUOKEUN OaC.

16.1 AUTOG €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE
Edw B pdibete TOV KOAUTEPO TPOTO, TIWC VO TTPOXWPEN-

0€TE B TTPOC B, VIO VO UTTOPEITE VO XoNOIUOTTOIEl-
Te 10aVIKG TIC ouoThoeIc pubpiong. ©a AABETE oTOIXEIO

yIo TTOMG daynTa pe mAnpodopiec Kol OUPBOUAES, VIO

TO TIWC VG XPNOIUOTIOINCETE KOI VO puOpiosTe TN OU-

OKeun 100VIKA.

Znueinon:

= O] ouoTaoeIC PUBPIONC 10XUOUV TTAVTOTE VIO TOV
KPUO Kal &OEI0 XWPO UOVEIPEUTTOC.

= To oToIXEIo XpOVOU OTIC ETIOKOTINOCEIC eival evOEIKTI-
Kee Tiueg. ECapTwvTal amd Tnv moidTNTa Kol TN OU-
OTOoON TWV TPOPIPWV.
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/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eyKaUpaTog!
Ta ToOPIUA pe OKANPO KEAUPOC 1 TTIETOX UTTOPET VO
EKPAYOUV KOTA TN SIGPKEIT, OGAAG KAl HETG OTIO TO
eoTapoa.

>

Mn poyelpeueTe TOTE auyd oTo KEAUdOC 1 un Ce-
oTaveTe TOTE OPIXTOBPOCUEVO AUYA OTO KEAUDOC.
Mn poyelpeleTe TTOTE 0OTPOKOEION N HOAGKOOTPOKA.
2€ TIEPITITWOoN TNYAVNTAY GUYQV | Guywv OE TTOTAPI,
TPUTIATE TIPONYOUPEVWC TOV KPOKO.

2 TePITTwon TPodipwv e okAnprn dAouda ) TeToq,
OMWG T.X. UNAQL, VTOUATEC, TTOTATEC N AOUKAVIKQ, UTTO-
pei To kEAudocC va okdoel. [Mpiv To (EOTOPO TOUTIATE
™ dAouda 1 TNV TETOO.

Ta CeoTd PoaynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI Umopouv 1o
Hayelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

>

ATTOUOKQUVETE TG LOYEIPIKG OKeUN 1) Ta eE0pTALIOTO
OO TO XWPEO UOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE HIO TTIAOTOO
koudivac.

[MpIv TN XxPNon amoPoKEUVETE TG OKeUN Trou dev eival
QTTOPAITNTO OTTO TOV XWPO LIOYEIPELOTOC.

EmAeETe éva emBupnTd daynTd ammd TIC CUOTAOEIC
pubuiong.

BaAte To paynTd 0 Eva KATOGAMNAO OKeEUOG.

- "Ykeun Kol eéapTrnuaTa KOATOMNAQ viar LIKOOKULIO-
Ta", Zehida 61

TomoBeTr|0Te TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEDOUEVO
dioko.

PubuioTe Tn CUOKEUN QVTIOTOIXO LE TIC OUCTAOEIC
pubuionc.

PubuioTte mpwTa TN pikpoTEEN O1dpKeia. OTav gival
armapaitnTo, auénote Tn didpkeia. OTav OTOV TVOKO
avadepovTal dUO BaduIdeC 10XUOC HIKPOKUPATWY
Kol DIGPKEIES, PUOUIOTE TPWTA TNV TTPWTN 10XU UIKOO-
KULGTWV Kol OIGPKEIO KOl JETG TO onua Tn deuTepn.
OTtav BEAeTE VO TOPAOKEUROETE TTOOOTNTEC TTOU OTTO-
kAivouv amd Tov mivaka, puduioTe yia TN OIMAGOIO
oocoTNTA TIEPITIOU TN JIMAGoIa OIGPKEIC.

OTav adaipeite (EOTG OKEUN OTO TOV XWEO HOyEl-
PEUOTOC, XPNOILOTIOIEITE TTAVTOTE I THIQOTOO.

16.2 ZUPPBOUAEG YIX EEMRYWHX KXI LECTAPX

[1p0CEETE QUTEC TIC OUPBOUAEC VIO KOAG OTTOTEAEOUOTO
KOTA TO EETTAVWUO KOI TO (EOTAWOL.

EmoOupiax

ZuppouAn

AUTO TO daynNTO PETG TN
AAEN TNC O1GpKEIaC TTPETEI
va eival Eemaywpevo, Ce-
OTO 1| HOVEIPEUEVO.

PuBuioTe pio peyoAUuTepn
dipkeia. O1 peydAeg mo-
00TNTEC KOl TO XOVTPOTE-
pa daynTd amaATOUV TTE-
PIo0OTEPO XPOVO.

70

EmOupicx

SupBouAn

AUTO TO daynTO PETA TN
AEN TN didipKelag oTnv
GKpPN TIPETTEI VO UNV €ivall
TTOAU Ce0TO KOl 0T YEDN
TTPETIEI VO €iVal ETOIYO.

= AvokoTeueTe TO poyn-
TO evOIALEDTOL.

= PybpioTe pio xapunAoTe-
N 10XU PIKPOKULIOTWY
KOI HIO peyoAUTEPN
Ol PKEIQL.

To TouAepIKG N TO WAEI
HETA TO Eemmaywpa dev
TTPETEl VA €ival HOVOo e&w-
TEPIKA HOYEIPEPEVD KOl
OTN PEON OKOUN KATEWUY-
pEVA.

m  PubBpioTe pia XapnAoTe-
PN 10XU HIKPOKUPATWV.

= [ypilete Ta EeTOVW-
peva TpodIPa, og Tiepi-
TTWON Hey&ANG To-
00TNTOG, TTOMEC do-
pEC.

To paynTd dev TPETEl Vol
eival TToAU oTeyvo.

= PybuioTe pio xapunAoTe-
PN 10XU HIKPOKUPATWV.

m  PubpioTe pio pIkpOTE-
pn OIGPKEIQ.
KoAuyTe 1O daynTo.

m [lpoocBeoTe MIEPIOCOTE-
00 UYPO.

16.3 ZenmAywWHX

Me Tn CUOKEUr 00C PTTOPEITE VO EETTOYWOETE KATEWUY-

peva daynTa.

ZEMAYWHX PAYNTWV

1. TomoOeTNOTE TO KATEWUYHEVD TPOPIUT OE EVOl QVOI-
XTO OKeUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO OiOKO.
Ta euaioBnTal KOPPATIO oynTOU PTTOPEITE VO TOL KO-
ANJWETE Pe PIKPG TUNUOTO OGAOUUIVOXOPTOU, TT.X.
pTTouTION Kol TEPOUYEC OO KOTOTTOUAX 1 AITTaip &
OKPIVO KOPUOTIO yNTWV. To aAoBuUIvVOXapTO dev ETI-
TPETETOI VO €pOel 0 eMadr) Pe TO TOIXWUATS TOU

doupvou.

2. =ekivnote Tn Aeiroupyia.

MeTd Tnv MapeAeuon TnG PIoNG SIPKEIGC Tou EETo-
VWUOTOC UTTOPEITE VO odOIPECETE TO OGAOULIVOXOIPTO.
3. Znueiwon: Otov EemayveTe KPEAG KAl TIOUASPIKG

OnuioupyeiTal uypo.

AdaIpEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOI O KAUIXK
TEPIMTWOoN PNV To EavOXENOIUOTIOINCETE 1 YNV TO
depeTe o enadr) pe GANa TPODIYAL.

4. [upioTe ) avoKkaTEWTE TG PaynTd evlIGUEST piak

péExpl Ouo dopeq.

[upiCeTe TO EYAAG KOUUGTION TIOMEC DOPEG.

5. T Tnv e€iooppodmnon Tng Bepuokpaociac, adnvere
Ta Eemaywpeva GoynTd VO NEEUNCOUV VIO TIEQITTOU
10 pexp! 20 AemiTtdl 0oe Beppokpaoia TeEPIBAMOVTOC.
2TO TTOUAEPIKG UTTOPEITE VO adOIPECETE TG EVTOCOIQ.
To KPEQC UTTOPEITE VO TO EMEEEPYAOTEITE TIEPAITEPWL
EMOoNC KOl Ye EVOV HIKPO KOTEWUYUEVO TTUPTVAL.
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ZEMAYWHX HE HIKPOKUMOTX
MpooelTe TIC CUCTAOEIC PUBUIONG VI TO EEMAVWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWY PE UIKOOKUUOTO.

daynto B&pog og yp. loXUG MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX

oe W
Kpeac, oAOkANpo, Bodivo, pooxapiolo f xoipl- 800 1. 180 1. 15
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAG 2. 90 2.10-20
Kpéag, oAOKANPO, Bodivod, pooxapiolo N xoip- 1.000 1. 180 1. 20
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeag, o0AOKANPOo, Bodivd, pooxapiolo N xoip- 1.500 1. 180 1. 30
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAG 2. 90 2.20-30
Kpgag, oe koppaTia f oeteg, Bodivo, pooxa- 200 1. 180 1. 2°
piolo N xolpIvod 2. 90 2.4-6
Kpéag, oe KoppaTia f peteg, Bodivo, pooxa- 500 1. 180 1.5’
pIcIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe KoppaTia fy detec, Bodivo, pooxa- 800 1. 180 1. 8’
piolo N xolpIvod 2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc®® 200 90 10*
Kipdg, avapeikrog®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kiydg, avapeikroc™® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKOV® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATIO TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DINeTO Yaplou, PmpICOAa wapioU 1 GpETeC 400 1. 180 1.5
yapiou® 2.90 2.10-15
NAOXOVIKG, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
®pouTa, m.X. dpapmoudd® 300 180 7-10°
®pouTa, m.X. bpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
BouUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2.90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTeYVO, T.X. KEIK®® 500 90 10-15
FAUKO, OTeyWO, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
AUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 500 1. 180 1.5
uulnepog® 2.90 2.15-20
FAUKO, CoupepO, T.X. YAUKO GpoUTwWY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulnepac® 2.90 2.15-20

1

© o N o o »~ W N

KaTa To YUPIOUO XWPIOTE TO EETOYWHEVO KOPPATIO peTa&U TOUC.
KarawuxeTe Ta daynTd AeTTd.

ATTOUOKPUVETE TO NON EEMOYWHEVO KPEDC.

['upioTe MOAEC dopec To daynTo.

XwpioTe To EETOYWHEVA KOUUATIO HETOEU TOUC.

AvoKaTEWTE eVOIAIEOT TIDOCEKTIKG TO GaynTo.

AdaIpeoTe evTEAWC TN CUOKEUOOIA.

ZETMAYWVETE PHOVO YAUKA XWPIC YAGOO, oavTlyi, eAaTivn N KPEUQ.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU PETOEU TOUG.
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16.4 ZEOTAPX
Me Tn ouokeur) oo propeite va (eoTaveTe daynTa.
ZECTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog gykauparog!

Ta CeoTd doynTd ekKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI Ummopouv 1o

payelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TG LOYEIDIKG OKeUN 1 Ta eEapTHUOTO
OO TO XWPEO UOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE HIO TTIAOTOO
koudivac.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog ZepaTioparog!
KaTa To E0TOUO UYPWV UTTOPE! VO TTPOKANOEI eTTi-
Bpaduvon Tou Bpaocpou. AuTd onuaivel, OTI N Bepuo-
Kpaoio Bpaopou EMTUYXAVETAI, XWPIC va epdavioTouv
Ol TUTTIKEC GUOCONIDEC OTHOU. ZUVIOTATAI TTOOCOXN GKOUN
KOl O€ TTEPIMTWOon eAAXIOTNC HOVO QVOKIVNONG TOU OKeEU-
ouG. To KauTd uypd propei Eadvikd va Bpdoel Kail va
TMTOINIOEL.
» KoTd To (0T TOTTIOOETEITE TTAVTOTE EVO KOUTOAI
peoa oto okevoc. Etol epmodileTal n empBpaduvon
ToU Bpaopou.

v X

ZEOTAUX KATEWYUYHEVWV GPAYNTWV HE MIKPOKUMATX

MPOZOXH!

Edv akouptmoel HETAANO TTOVW OTOl TOIXWUOTO TOU

XWOOU PayelpepaToc dnUIoupyoUvVTal OTTvOrnpeg, Tou

PTTOPEI VO TTPOKOAECOUV CNUIG OTN OUCKEUN N VO KOTO-

OTPEWOUV TO £0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva HETOMIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTOTN P!,
TTPETIEI VA OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 €M a0 TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-
p& TNC MOPTAC.

1. Adaip€oTe Ta ETOILG PoynTA aTd TN OUCKEUGOION KOl
TOTTOBETNOTE TG O VO OKEUOC KOTAAANAO VIO HIKPO-
KUPOTO.

2. KoTavepeTe T daynT& HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
uyoc.

3. KoAbyTte Ta daynTd pe eval KATAMNAO KaTTaKI, Eval
mMATO ) pia €10IKM PEPPBPAVN HIKPOKULIGTWV.

4. =eKIvVNOTE TN AeITOUpPYiIO.

5. TupioTe ) avokaTewTe Ta GaynTd evOIGUECT TTOMEC
dopéec.

Ta diadopeTIK&E ouoTOTIKG Tou daynTou O (eOTaivVOo-
vTOl TO i8I0 YPNYOPO.

6. EAtyxeTte Tn Beppokpaaia.

7. TNa TNV e€iocoppodTNON TNC BepuoKpPaciag, adnveTe
To (eOTAPEVO GayNTA VO NEEUNOOUYV VIa 2-5 AeTTh
oe BepuoKpaoia TEPIBAAOVTOC.

MpooelTe TIC CUOTAOEIC PUBUIONG VIO TO (EOTOUG KOATEWUYHEVWY GAYNTWY UE UIKOOKUUGTO.

daynTo B&pog o€ yp. onqu MIKPOKUNGTWV AIXPKEIX GE AETITX
oc
Mevou, Kppiwc mMATOo, £TOINO PaynTO Pe 2-3 300 - 400 600 8- 11
OUOTOTIKG
Souma 400 600 8-10
roxvi 500 600 10-13
DETEC KPEDOTOC I KOUUATIO KPEATOC 0 00N 500 600 12-17"
TOQ, TI.X. YKOUAOGC
SOoUDAE, TI.X. AalAvIa, KavvEAOVIO 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, LOKOPOVAKIO?® 250 600 2-5
SUVOSEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOKIO?® 500 600 8-10
AGXOVIKA, TI.X. GPOKAC, UTTPOKOAO, KOpOTA® 300 600 8-10
AOXOVIKS, TI.X. GPOKAC, UTPOKOAO, KapoTa® 600 600 14-17
ANEOPEVO OTTOVAIKI 450 600 11-16

T KoTdl TO avOKATEPO XWPICETE T KOPPATIO TOU KPEXTOC UETAEY TOUG.

2 NpooBEaTe Aiyo uypo 0TO HaynTo.

% MpooBeoTe OTO OKEUOC VEPD, HEXP! VO KOAUDOET 0 TTATOC.

4 MoyelpgwTe TO GaynTO XWPIC TIPOOONKN vEPOU.
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ZECTAHUX PE HIKPOKUMOTX

MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO CEOTOUO UE HIKOOKUUOTO.

‘ETol meTuxaiver el

daynto MNoocoTnTa loXUGQ MIKPOKUM&TWY AIXPKEIX GE AeTTITX
oe W

MNotd! 200 ml 800 2-3%°

Mot 500 ml 800 3-423

BpedIKEG TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAGKIO via yaAa* 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIkEC TPOPEC, TT.X. HTTOUKOAGKIO via yaha* 100 ml 360 nepimou 1%°

BpedIKEC TPOPEG, TI.X. HTTOUKOAGKIO via yaAa* 200 ml 360 1,56%¢

Souma, 1 GAITCOVI 200 vyp. 600 2-3

Souma, 2 pATCAVIO 400 vp. 600 4-5

Mevou, Kppiwc maTo, £TOINO GaynTd pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOATIKA

Kpé¢oac oe odAToa’ 500 yp. 600 8-11

Moyvi 400 vp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8- 11

Aoxavike, 1 pepido® 150 vp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 yp. 600 3-5

© N o g~ W0 N =

BaATe €va KOUTOANI OTO TTOTR L.
Mnv uTlepBePUAIVETE T IAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyETe evdidpeoa 1o daynTo.

ZeOTaiVETE TIC BPePIKEC TPODEC XWPIC ONAM 1 KOTTAKI.

MeTd TO (EOTOUO KOUVATE TTAVTOTE TO GaynTO KOGAX.
EAeyETe onwodnmoTe TN OeppoKPaoIal.

XwpioTe TIC GETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.
[MpooBeoTe Aiyo uypd oTo daynTo.

16.5 Mayeipepa

Me Tn oUOKeUr O0C PTTOPEITE VO PaveIpeWeTe daynTa.

Mayeipepax paynTwv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykauparoc!
Ta CeoTd doaynTd ekAUoUV BepudTnTa. ETOI prmopouv 1o
HoyelpIk& okeun va eoTaBouv TTOAU.

>

ATIOPOKPUVETE TG JOYEIPIKG OKEUN 1 Ta eEQPTHHOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE HE HIo TIAOTPO
koudivag.

1. AoKIpGOoTE, €AV TO OKEUOCG XWPAEI OTOV XWPO HOYEl-
PEPOTOC KOl O TTeploTpedOpevoC OIoKOC Umopei va
yupva aveumodIoTal.

— Xpnolyotoleite yio ynTd pic WnAry dopua.
— XpPnNOIUOTIOIEITE VIO COUDAE KOI OYKPOTEV EVOL e~
YOAO, pnxd OKeUOC.

2. KoTavepete T doynTa HECO OTO OKEUOC OE HIKPO
Uyog.

3. Kot To poyeipepa pe PIKPOKUPOTA KOAUWTE To Oo-

yNTa e Eva KOTOMNAO KaTTOKI, Eval TTIATO N pia €101
KN HEUBPAVN HIKOOKUUATWY.

- Kot& 1o ynoipo oTo VKPIA pn OKETAdeTe Ta doyn-
TO.

- 2 TepinmTwon ouvOuaopoU HIKPOKUPATWY KOl
VKPIA Un okenmadete 1o daynTa.

. TormoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TTEPIOTPEPOLIEVO

dioko.

- Kot& 10 ynoipgo oTo VKPIA TOTTOOETEITE TN OXXPO
TAvw oToV TreploTpedoOuevo dioko. Mnv TpoBep-
paveTe.

. ZeKIVNOTE TN AeIToupyia.
. [1a TNV e€looppodTINoN TNG BEPPOKPOOIAC, adriveTe

Ta CeoTapeva daynTd Vo NEEUNOOUY VIa 2-5 AeTTTdx

oe BepuoKpaoia EPIBAAOVTOC.

— TlpIv TNV KOTI) TOU KPEATOC, GPrVETE TO VO NEE-
pnoel yio 5-10 Aertta.

— APrVETE TO OOUYAE KOl TGN OYKPOTEV VO NEEUN-
OOUV VIOl 5 AeTIT& O0TNV OTTeveQyOoTToINUEVN OU-
oKeun.

ZupBoUAR: MNa couBAGKIO pe WAPI I AOXAVIKG XpNOIUOo-
rroleite mavtoTe EUAIVOL COUBAGKIOL.
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Mayeipepa HE HIKPOKUMOTX

daynto MNocoTnTa EExpTAHOTX loxug pi- Tpomog  Aidpkelx YTodei&eig
KPOKU- Ynoipa- o AenTa
H&TWV GE TOG
w
OAOKANpo koTomouAo, 1.200 g KAeloto payeipl- 600 - 25 - 30 TupioTe TO PETG TNV TTIO-
dpeoKo, XwpPIC KO oKeuog peAeuon Tou PIooU XpOVou.
evroobin
Koppaion KoToTTou- 800 g AvoixTo poyelpl- 360 = 30 - 40 TomobeTnoTe TO pe TN pe-
AOU, TI.X. TETOPTON KO- KO OKeuog pI& TNG TIETOOC TTPOC T
TOTTOUAOU + enovw. Mn yupioeTe TO da-
>xapa ynTo.
Ddrepouyeg koTOMou- 800 g AvoIxTo poyelpl- 360 ™ 15 -25  Mn yupioeTte TO daynTo.
AOU, HOPIVOPIOUEVEC, KO OKeUoCg
KOTEWUYUEVEC +
2xapa
Xolpivo kpeag xwpic 750 g AvoixTto payeip- 360 40 - 50 Tupiote TO daynTO 1 pEXP!
TIETOQ, T.X. OBEPKOC KO OKeUOoCg 2 dopec.
NAwpidec pmeikov niepi- 2xapa 180 10-15 -
mou 8 Aw-
pideg
Wntocg KIpag 750 g Avoixto payeip- 1. 600 1. 1. 20 - MavelpeyTe To daynTo
KO OKeUOoCg 2. 360 2. 25 avoIXTO. TO PEYIOTO UYOC
2.25 - TOU GaynNTOU QVEPXETOI OTOK
35 6 cm.
Wapl, M.X. KOPUATIO 400 g AvoixTo poyelpl- 600 - 10 - 15  TlpooBeaTte 01O GoynTd Aiyo
dIAETOU KO oKeuog vePO, XUUO AgpovioU N Kpo-
ol.
DINeTO Yaplou, 400 g Avoixtd poyelpi- 360 10 - 15  T[lponyoupévwg EemmaywoTe
OYKPOTEV KO OKeuog TO KOTEWUYUEVO WAPL.
SOUBAGKION pe DIANETO  4-5 Kop-  Sxapal 180 10 - 15  Xpnoiyotmoinote EUAIVOL OOU-
yoplou HATIO BAGKIQL.
20UbAE, YAUKO, 1.000 g  Avoixto poyeip- 360 30 - 35 To péyioTo uyocg Tou dayn-
M.X. OoOUPAe pulndpac KO OKeUoC TOU avePXETal oTa 5 cm.
pe ppouTa
S0oUDAE, oApupo amd  1.000 g Avoixtod poayeip- 360 ™ 30 - 35 TloomoAioTe To daynTo pe
WHA UANIKG, T1.X. TTOOTi- KO oKeuog Tupi. To peyIoTO UYOC Tou
TOIO daynToU AVEPXETAI OTO
5 cm.
SOUDAE, TTIKAVTIKO 1.000 g  Avoixto payelpl- 360 & 30 - 40  To péyioTo Uyocg Tou dayn-
oo HOYEIPEUEVD UAI- KO oKeuog TOU avepxeTal oTa 4 cm.
K&, TT.X. TTOTATEC
OYKPOTEV
>ouTa, OYKPOTEY, TI.X. 2-4 OAI- AvVOIXTO LOVEIPI- - = 15-20 -
KpeuuudooouTa TCAVIO KO OKeuog
AOXOVIKG, PPEOKO 250 g KAeloto payeipl- 600 - 5-10" KoyTe TO CUOTATIKG O€
KO oKeuog ouoIopoPda KOPPATION AV
100 g mpooBeoTe 1 pexpl
2 KOUTGANIEC vePO. AVOKO-
TeueTe To daynTo evdItiue-
OQ.
AOXOVIKG, PPEOKO 500 g KAeloto payeipl- 600 - 10 - 15" -
KO oKeuog
JouBAGKIO AoxavIKwV — 4-5 Kop-  Sxapa 180 & 15 -20 Xpnolyomoinote EUAIVOL OOU-
HOTIO BAGKIOL.

T AvokaTewTe evOIAPEDT TIPOOEKTIKG TO daynTo.
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daynTo MNocoTnTax EEapTRpATH loxUg pi- Tpomog  Aikpkelx Ymodei&eig
KPOKU- Ynoipa- o AenT&
H&TWV GE TOG
w
MoTareg 250 g KAeloto paveipr- 600 - 8 -10" KoyTe Ta GUOTATIKG O€
KO OKeUOC OHOIOPOPHO KOPPATION AV
100 g mpooBeaTe 1 pexpl
2 KOUTOMIEC vEPO. AVOKO-
TeueTe To dpaynTod evdidue-
OQ.
MoTdTeg 500 g KAeloTO payeip- 600 - 11 - 14" KOwTe TO OUOTOTIKG OF
KO OKeUOC OHOIOPOPPO KOPPATION AV
100 g mpooBeoTe 1 péxpl
2 KOUTOMIEC vEPO. AVOKO-
TeueTe To dpaynTod evdidue-
OaQ.
MoTdTeg 750 g KAeloTO payeip- 600 - 15 - 22" KOWTE TO OUOTOTIKG OF
KO OKEUOC OHOIOPOPPO KOPPATION AV
100 g mpooBeoTe 1 péxpl
2 KOUTOMIEC VEPO. AVOKO-
TeveTe TO daynTo evdidpe-
OQ.
Pud 125 g KAeloTod payelpr- 1. 1.- 1.5 -7 T[lpocBeoTe Tn dIMAGOIO TTO-
KO OKeUOC 900 2. - 2.12 - 00TNTO UyPOU.
2. 180 15
PUC 250 g KAeloTO paveip- 1. 1. - 1.6 - 8 T[lpocoBeoTe TN dIMAGCIO TTO-
KO OKeUOC 900 2. - 2.15 - 00TNTO UYPOU.
2. 180 18
TooT, TpoWnuEVo 2-4 peTeq  IxapQ - ] 1. mA\eu- -
pa: 2 - 4
2. TIAeU-
pa: 2 - 4
TooT, YKPOTIVE 2-6 peTec  ZxOpa - ™ 7-10 H didpkeio peTaRGMEeTO
avAaAoyo e TNV emoTpwon.
®pouTa, KOPTOoT 500 g KAeloTO payeip- 600 - 9-12 -
KO OKEUOG
FAUKG daynTa, 500 ml KAeioTd payeipi- 600 - 5-8 AvoKkoTeyTe evOIQUESO TNV
TL.X. TTOUTIYK®, OTIYUNG KO OKeuog TTOUTIVKO KOAG 2 pexpl 3
$OPEC e TO XTUTINTAPI.
T AvoKOTEWTE eVOIGPECO TIPOOEKTIKG TO haynTo.
MouTiyKX oIrd GKOVIN TTOUTIYKXG 2. MpooBeoTe TO UTTOAOITIO YOAX KOl AVOKATEWTE EQVA.
A . , 3. TomoBeTrOTE TO UTTOA HEOO OTOV XWPO HOYEIQELOTOC
MPOEIAOMOIHZH - Kiviuvog eyKaxupoTog! Kal KASIOTE TNV TTOPTO TG OUOKEUNC.
To Ceotax daynTax ekAuouv BeppotnTa. EToI umopouv 1o 4. PuBpioTe TN OUOKEUR QVTIOTOIXG HE TIG OUOTHOEIG
poyelpIk& okeun va eoTaBouv TTOAU. puBuIoNC.
> ATOUOKPUVETE TO HAYEIPIKG OKEUN 1y TaL EEQPTHUOTA 5. MeTd amo 3 AeTT& QvOKATEWTE VIa TPWTN GOopd. XTn

Qo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e HIo TIAOTPO

koudivac.

1. AVOKOTEWTE EVA TIAKETAKI OKOVNG TTOUTIVKOC JE TN

axopn Kol Aiyo yaAa o eva ynAd pTtoA KaTGAANAo

VIO UIKPOKULOTO cUPPwVA e TIC odnyieg TNG Ou-

OKEUQOIOG, £€TOI WOTE VO UNV UTTAPXOUV OBWAOL.

OUVEXEIO OVOKOTEUETE KAOE eval ASTITO, UEXP! VO ETTI-
TeuxBei N emBuuNTH OUVEKTIKOTNTA.

H didpkela e€apTdTal amd TN OePUOKPACI TOU
YOACGKTOC Kol TO OOXEIO TTOU XONOIYOTIOIEITA.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

16.6 PaynT& SOKIHWV

AUTEC Ol eMMIOoKOTINOoEIC ONUIoUPYNONKAV YIo epyaioTrnEIok QOKILWY, VIO TN SIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNC OUOKEUNG KOTX
To MPpoOTUTTO 60350-1:2013 1 IEC 60350-1:2011 kai katd To mpoTumo 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mayeipepa HE HIKPOKUMOTX

daynto loXUGQ MIKPOKUM&TWV AlXpKeIx o€ AeTT&X  YTTOO€IEN

oe W
MeiyUO aUYWV-YOAGKTOC 1. 360 1.12-17 TommoBetroTe TN dOPUG TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mavw oToV TIEPIOTPE-

doOpevo dioko.

MoavTeomnavi 600 8-10 TomoBetrioTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TA&vw OTOV TIEPIOTPE-
dopevo dioko.

WnTto¢ KIPAG 600 20-25 TomoBeThoTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TeploTpedoOpevo dioKo.

ZEMAYWHX JE HIKPOKUMOTX
2UOTAOEIC PUBUIONG VIO TO EEMAYWHO PE PIKPOKUUOTA.

daynTo loXUQ HIKPOKUMOTWY AIXpKEIX 0 AeTIT&X  YIOJeIEN
oe W

Kpgag 1. 180 1.5-7 TommoBetrioTe TN dOPUG TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TAvVW OTOV TIEPIOTPE-

dopevo dioko.

Mayeipepax 6 CUVOUXOHO HE HIKPOKUHOTX

daynTo loxUg HIKpoKu- Tpomog ynoi- Al&pkelx e Ae- YOdeiEn
M&TWV o W H&TOG T&
MoT&TEC OYKPOTEV 360 = 35-40 TomoBeThoTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TGV OTOV TIEPIOTPE-
doOpevo dioko.

17 OOnyiec cuvapuoAoynong

MpooelTte auTeg TIC TANPODOPIEC KOTG TN CUVOPUO-
AOYNoN TNC OUOKEUNC.

17.1 AodaAng cuvapHoAdynon

[Mpooelte auTec TIC umtodeileic aodaleiag,

OTAV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN.

= MOVO pe Tn OwoTH TOTTOOETNON CUUPWVQ pe
TIC odnyiec TormoBeTnoNC dicodoaAideTal N
aodaieia KoTa TN Xpnon. O eykaTaoToOTNG
eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn AsiToupyia
oTn Beon TomoBeTNONG.
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EAey&Te TN ouokeun petd TNV adaipeon TNC
OuoKeuooiag. 2e TepimTwon (NUIGS KOTA TN
pgeTadopd unv TN ouvOEOoETE.
ATTOUOKPUVETE TG UNKG OUOKEUOICIOG KOl
TIC KOMNTIKEC PEUPBPAVEC OO TOV XWPO HO-
VEIPEUOTOC KOl TNV TTOPTA, TIPIV TN Beon o€
AeIToupyia.

MnV amopoKpUVeETE TTOTE TN dIadavr Pep-
Bpdvn Ao TNV E0WTEPIKN TTASUPG TNC TTOP-
TOG.

Mpooette T GUAO CUVOPHOAOYNONC VIO
TNV EYKOTAOTOON TWV €EQPTNUATWV.

Ta evToixICOPeVA VTOUAQTTIO TIPETIEI VO iVl
QVOEKTIKG OTn BepuOoKpaoia peEXP! Toug 95
°C, Ol YEITOVIKEC TTIPOOOWEIC VTOUAOTTIWV
pexpl Toug 70 °C.



® Mnv TOTTOOETNOETE TN OUOKEUN TTIOW QTTO
Hia OIGKOOUNTIKN TTOPTA ) TTOPTO VTOUAQ-
mou. YTTapxel KivOuvog utepbepuavonc.

® [TpoylOTOTIOINOTE TIC EPYOOIEC KOTINC TWV
QVOIYHATWY OTO VTOUAGTII TIQIV TNV TOTTO-
©eTnon TNG ouokeung. ApaipeoTe Ta
amoBAnTa (providia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €EQPTNUATWY UTTOPE! VO
eMNPEAOTEl APVNTIKO.

= MoOvo adelouxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. e TTEPITITWOoN
dNUILV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTo-
TOl Kaveva dIKaiwpa eyyunonc.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

EaptnuoTa, Tor omoia KoTd TN OIGPKEIG TNG
ouvappoAOynong eival MPOOoITA, UTTOPEI Vo ei-
Vol KOPTEPG KOl vor 0ONYNOOUV O€ TPAUPOTI-
opouc.

» DopAaTE TTPOOTATEUTIKG YOVTIAL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou ouvde-

oNc oTo BIKTUO PEUPOTOC KOI PN EYKEKPILEVWV

TTPOCOIPUOYEWY, EiVal eTIKiVOUVN.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KAVEVD KOAWDIO ETIEKTO-
ong (pmahavTteda) ) moAuTpICo.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO TIPOOGPLOVEIC KOI KO-
AWOIa ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC,
TTOU €XOUV eyKPIOei ammd TOV KATOOKEUQOTH.

» Edv 10 KoAwdIo cuvdeong oTo OIKTUO TOU
PeUOTOC gival TTOAU KOVTO Kal Oev gival
O10BE0IUO KOVEVD HOKPUTEPO KOAWDIO COUV-
deong oTo BIKTUO TOU PEUPATOC, ETTIKOIVK-
vNoTe pe evav adelouxo NAEKTPOAOYO VIa Vo
TTPOOCOIPUOCEI TNV EYKOTAOTOION TOU OTITIOU.

17.2 HAekTpIKN oUvdeon

Mo TNV aodaAr| NAeKTPIKT oUvOEON TNG CUOKEUNC, TTPO-
oe&te auTec TIC UTToOEIEEIC.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!

Ol pn evOedelyUEVEC EYKOTOOTAOEIC €ival ETTIKIVOUVEG.

» Movo evag eIdIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITPETIETA,
AOBAVOVTAC UTTOWN TIC OXETIKEC TTPOdIAYPODEC, VO
EYKOTOOTNOE! YIa TTPICA 1 VO OIVTIKOTOOTHOEl EVOL KO-
AwdIo cuvdeong.

» >uvOEeTe TN OUOKeUN PoOvVo oe pia TTPIdat OOUKO, TTOU
eival eyKaTeoTnUeEVN CUPPWVD e TOUC KOVOVIOUOUC.

» Otov petd Tnv TomoBeTnon dev gival TTASOV TTIPOOITO
TO QIG, TIPETIEI VO UTTRPXE! OO TNV TIASUPA TNG EYKO-
TAOTOONG HIot DIGTOEN OIAKOTAC OAWV TWV TTOAWV e
gva O1GKevo emadnc amd 1o Aiyotepo 3 mm. H mpo-
oTooia emadnc mpemnel va eEaoPalideTal ECW TNG
avTioToIXNG TOToBETNONG.

Odnyiec ouvappoloynone el

17.3 YAIK& mapadoong

MeTd TO EemokeTApIOPa eAeyETE OAQ TG LEPEN VIG evOe-
xopeveg CnUIEC PETAPOPAC KOOWS KAl VIa TNV MTANPOTN-
TG TNC Mopadoonc.

\

@)
7978 °
5%

17.4 EvTOIXI{OMEVA VTOUAKITIXX

Edw 6o Bpeite unodeielc yia TNV aodoAr] TormobeTnon.

MPOZOXH!

To amoBANTO (TTpIovidia, yPEQIA) UTIoPE! Vo ETTNPEGO0UV

QPVNTIKG TN ASITOUPYIO TWV NAEKTPIKWV EXPTALOTWV.

» [lpayuaToTIOINOTE TIC EPYCACIEC KOTING TWV OVOIY-
HATWY OTO VTOUAGTI TTPIV TNV TOTTOBETNON TNG OU-
OoKeung.

» AdaipeoTe Ta omOBANTA (TTpIoVidIa, ypedian).

m To eAGXIOTO UYoC TomoBeTnoNnG avepxetal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTT Oev EMTPETETAI VO EXEI TTi-
0w aTd TN OUOKEUN KOVEVA TTIOW TOIXWHO.

= Ol OXIOUEC OEPIOUOU KOI TO OVOIYUOTO avappodn-
ong dev EMTPETETAI VO EiVOI KOAUPUEVA.

® To evtoIXICOUEVD VTOUAGTTICN TTPETIEI VO EIVOI QVOEKTI-
K& oTn Beppokpaoia pexpl Toug 90 °C, Ol VEITOVIKEC
TTPOCOWEIC TWV VTOUAQTMWV PeXP! Toug 65 °C.

= AuTh n ouokeur) dgev gival KATGAMNAN yIol TV TOTTO-
BeTnoN oe &va VTOUAGTT Koudivag Xwpic AaRn, pe
K&OeTO TIXN AGBAC.

17.5 AIXOT&OEIC TOTTOBETNONG OTO YNAO
VTOUAGTTI

[MpocesTe TIC DIOOTAOEIC TOTTOBETNONG KA TIC OTTO-
oTA0eIC B0DOAEIOC OTO WYNAO VTOUAGTIL.

S —

— 1~ 35

? e
T

ﬁ
380*2

-
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Odnyiec ouvappoAoynong

17.6 MpoeTolpaoiax TOU YNAOU VTOUAXITIOU

1.

ECakpIBwoTe TO TAXOC TOIXWHUOTOC TOU VTOUAQTTIOU.

2TO TIOXOC TOIXWHUOTOC EIVAI KOTOUEPIOUEVN HIO TIUN
X.

Inueiwon: H Tiur x avTioToixel oTnv omdoTaon omo
TNV K&TW o1 TNG Aapapivag ouvdeong POC ToV
TT&TO TOU evToIXICOLEVOU VTOUAGTTIOU.

BidwoTe TN Aapapiva ouvdeonc oTo WNAO VTOUAGTIL.

[MpooeTe 0 aUTH TNV TIEPITITWON TNV €EGKPIBWUEVN
TIUA X.

_—~
@Q\@’ |
( "185-,\” '
20-19|| 17,5 |[17-16 e | T
e !
mm
v
x=140)\x=147) (x=154) { o

17.7 ZuvappoAOyNnon TNG GUCKEUNG

1. >TepewOoTe TOUC QMOCTATEC OTN CUOKEUT, OUUPWVa

HE TO TTAXOC TOU TOIXWHOTOG.
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2. Inueinon:

Mn pOyKWOoETE 1) TOOKIoeTe TO KOAWDIO ouvdeong.

TomoBeTrOTE TN CUOKEUN OTO VTOUAGTT Ko OTTpwETe
™ mPo¢ 1o Oedid.

. BidwoTe Tn ouokeun yio TOOO0, PEXP! VO gival eubu-

VOOUUIOPEVN OTN PEoN.

. EAeyETe TNV amdoTOoN TPOC TIC YEITOVIKEC CUOKEUEG.

r—— ]

—

min. 3mm —»{l&

—

(o)6}

_——

H amdoTaon mpog TIC YEITOVIKEG CUCKEUEC TTPETTEl VOl
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. AmopokpuveTe To UNIKG CUOKEUOICIOC KOl TIC KOAMNTI-

KEC PeuBPAvVEC OO TOV XWPO HAYEIDEUOTOC KOl OTTO
TNV MOPTA.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi igin saklayin.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

Sadece montaj kilavuzuna gére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl
sorumludur.

Cihaz sadece su amacla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.
m g6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli

olarak dikkat ediniz.

m evde ve benzeri uygulamalarda, 6rnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvaltl pansiyonlarinda.

® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urdn siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bigcimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amacilyla uretildigini gostermektedir. Sinif B
ise, cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 15 yasinda ve daha buyUk ¢gocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gavenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugUk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.
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tr Gulvenlik

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Pisirme bolimunun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme bdliminde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman ¢clkmaya baslarsa cihaz kapatiimali
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapali tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» isletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, i1sitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri Isinmasi yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bdélimunden
cikariimalidir.

Alkol buhari sicak pisirme boéliminde

tutusabilir. Cihaz kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkollU icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine
doékmek icin).

» Cihaz kapagini dikkatle aciniz.

A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicakhk durumuna gdre buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapag! dikkatlice aciimalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdélimine kesinlikle su
dokulmemelidir.
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/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sicrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek igin
asindirici veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yuzeyler
cgizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapad! acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.

Cam doner tabladaki catlaklar, kliclk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» Doner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Dodner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bdlumunde

tutusabilir ve cihaz kapagi kendiliginden

acllabilir ve bazi durumlarda yerinden ¢ikarak
dusebilir. Kapak camlari patlayabilir ve
parcalanabilir.

- "Maddi hasarlarin 6nlenmesi”, Sayfa 83

» Yiyeceklerde sadece kucuk bir miktar
yUksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkollU icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine
dokmek icin).

» Cihaz kapagini dikkatle aciniz.

/A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elekitrik kablosu zarar gormusse
tehlikenin dnlenmesi igin, Uretici, mUsteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip
bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

Hasarl bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglant kablosunun cihazin sicak
parcalari veya i1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
bUkmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.



Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Yuzeyi ¢atlamis olan veya kirik olan bir
cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elekirik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. —» Sayfa 93

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar ku¢cuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Kulcguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihazin usuliine uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

isinmis terlikler, ¢cekirdek veya tahil yastiklari
saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitilmamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak i¢in kullaniimalidir.

Glvenlik tr

Yiyecekler ve ambalajlar ve kaplar alev

alabilir.

» Yiyecekler kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitiimamalidir.

» Yiyecekler kesinlikle plastik, kagit veya
diger yanici malzemelerden uretilmis
kaplarda gozetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asiri yiksek bir mikrodalga
kademesi veya suresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler kesinlikle mikrodalgada
kurutulmamalidir.

» Ornegdin ekmek gibi su orani diisiik
yiyecekler kesinlikle yuksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun sure buz ¢ozme
veya Isitma islemine tabi tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Mikrodalga ile kesinlikle yalnizca yemeklik
yag isitimamaldir.

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri kesinlikle
sikica kapatiimis kaplarda isitilmamalidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisirilmemeli veya
kati pisiriimis yumurtalar kabuguyla
Isitilmamalidir.

» Kabuklu deniz arunleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada dnce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan once kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimahdir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilmaz.

» Bebek mamasi kesinlikle kapal kap
icerisinde Isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman cikariimalidir.

» Mama isitildiktan sonra iyice karistiriimal
veya calkalanmalidir.

» Mama cocuga verilmeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdolimunden
cikariimahdir.
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Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme boélimunden daima firin
eldivenleri ile ¢cikariniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihazin usulline uygun sekilde kullaniimamasi

tehlikelidir. Ornegin asiri 1sinan terlikler,

cekirdek veya tahil yastiklari, stingerler, nemli
temizleme bezleri ve benzeri cisimler
yanginlara neden olabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullanilmahdir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitiimasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklarl yikselmez. Hazne hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi énerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sicrayabilir.

» [sitma islemi sirasinda kabin igerisine
daima bir kasik koyulmalidir. Boylece
kaynama gecikmesi engellenir.

v’ X
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/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢cok kucuk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bolumu yer almaktadir.

Bosluk bélumine giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniimalidir.

Metalden uretilen kaplar ve tencereler veya

metal iceren kaplar sadece mikrodalganin

kullaniimasi sirasinda kivilcim olusumuna

neden olabilir. Cihaz hasar gorebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi
sirasinda asla metal kaplar kullanmayiniz.

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplar veya
mikrodalga fonksiyonunu baska bir isitma
tlrdyle kombine olarak kullaniniz.

/A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govde kesinlikle ¢ikariimamalidir.

/A UYARI - Ciddi saglk tehlikesi!

Yetersiz temizlik, cihazin ylzeyine zarar

verebilir, kullanim émrinud kisaltabilir ve

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli
durumlara yol agabilir.

» Cihazi dizenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bolumu, kapak ve kapak yuvasi
daima temiz tutulmahdir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma",
Sayfa 90

Pisirme bdlumu kapisi hasarli ise cihaz

kesinlikle calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi

disari gikabilir.

» Pisirme bdlumuU kapagdl, veya kapagin
plastik cercevesi hasarll ise cihazi kesinlikle
kullanmayiniz.

» Sadece Yetkili Servis tarafindan
onariimalidir.

Govde kapagl olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari ¢ikar.

» GoOvde kapagini kesinlikle ¢cikariilmamalidir.

» Bakim ve onarim isleri icin musteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.
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2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Alkol buhar sicak pisirme boluminde tutusabilir ve
cihazda kalicl hasarlara neden olabilir. Patlama
nedeniyle cihaz kapagi kendiliginden acilabilir ve bazi
durumlarda yerinden c¢ikarak dusebilir. Kapak camlari
patlayabilir ve parcalanabilir. Olusan vakum nedeniyle
pisirme boliminun sekli iceriye dogru blyuk élclde
bozulabilir.

» Seyreltiimemis alkolld icecekleri (hacmen 2%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine dokmek igin).

Pisirme b6élimunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bdlimine kesinlikle su
doékulmemelidir.

Pisirme bolimunde uzun sureli nem korozyona neden

olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir. Yiksek sicakliklarla yapilan
calismalar sonrasinda, pisirme bolimu yalnizca
kapal sekilde sodutulmahdir.

» Kapall pisirme béliminde uzun stire nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bélimuinde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirilmamaldir.

Cihaz kapaginin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapadi hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamall,
kapaga asllmamali veya yaslaniimamalidir.

2.2 Mikrodalga

Mikrodalgayi kullanirken bu uyarilan dikkate aliniz.
DIKKAT!

Metalin pisirme b6limU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagdin ic camina zarar veren kivilcimlar
cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bdélimu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullanilmamalidir.

Cihazin pisirme bolimunde yiyecek olmadan

calistinimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boélimUinde yemek
olmadan ¢alistirnimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

==

v

Cok yUksek mikrodalga gucu ile dogrudan, arka arkaya

pek ¢cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

plslrme boliminde hasara neden olabilir.
Hazirlamalar arasinda cihaz birka¢ dakika
sogumaya birakilmalidir.

» Mikrodalga gucU kesinlikle ¢ok yuksek
ayarlanmamalidir.
Maksimum 600 Watt kullaniimalidir.
Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmalidir.

Mikrodalga beslemesi kapagin cikarilmasiyla hasar

gOrdar.

» Pisirme bolimindeki mikrodalga beslemesinin
kapagd! kesinlikle ¢cikariilmamaldir.

Kapagin i¢c kismindaki seffaf folyonun cikarilmasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagin i¢c kismindaki seffaf folyoyu asla
¢clkarmayiniz.

Cihazin igine giren sivilar doner tabak tahrigine zarar

verebilir.

» Pigirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir stre ayarlanmal ve
gerekirse slre uzatiimahdir.

» Cihaz doner tabak olmadan kesinlikle
kullanilmamalidir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» lzgara veya mikrodalga ile kombine igletmede
sadece ylUksek sicakliklara dayanikli kaplar
kullaniimalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
déndstiralebilir.

» Munferit parcalar tirlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.
3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elekitrik
tlketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mumkin oldugunca

seyrek acglimalidir.

= Pisirme boliumundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
m Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.

Not:

Cihaz sunlari gerektirir:

m  Ekran a¢ikken calismada maks. 1 W

= Ekran kapaliyken calismada maks. 0,5 W
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4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagl olarak resimde bazi detaylar
farkli olabilir, &rn. renk ve bigim.

o, e .—n
o
P M
— -

start  (©  stop
90 180 360

600 900 kg

¥ M

3 — Kl

Otomatik kapak agma dizenegi

Kapagi otomatik olarak aginiz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlar seciniz.

Déner digme

Saati, slreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

DENE

Ekran

Saati veya streyi goruntileyiniz.

Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.
Bir fonksiyon segcmek icin ilgili alana dokununuz.

90-900 Watt cinsinden mikrodalga gicinu

seciniz.
Otomatik programi seginiz.
kg Programlarda agirligi seginiz.
= lzgaray! seciniz.
® Saati ayarlayiniz veya goéruntileyiniz.
start Calismayi baslatiniz.
M Hafizay! seciniz.
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stop Calismay! durdurunuz veya
duraklatiniz.
a Cihaz kapagdi aciimaldir.

Doéner diigme

Ekranda gosterilen ayar deg@erlerini doner digme ile
degistirebilirsiniz.

Doéner digme gdmulebilir yapidadir. Déner digmeyi
yerine oturtmak veya c¢ikarmak icin déner digmeye
basiniz.



Otomatik kapak acma diizenegi

Otomatik kapak acma dizenegine bastiginizda, cihaz

kapagi acilir. Cihaz kapagini elinizle tamamen

acabilirsiniz.

Notlar

m  FElektrik kesintisi durumunda, otomatik kapak agma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle agabilirsiniz.

4.2 Isitma tarleri

Aksesuar tr

m  Calisma sirasinda cihaz kapagini acarsaniz, galisma
durur.

=  Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismay! baslatmaniz
gereklidir.
Cihaz uzun sire kapal kalirsa, cihaz kapagd!
gecikmeli olarak agllir.

Burada isitma turlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tdrlerinin kullanimina ydnelik onerileri gérebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-900 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢ézilmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
™ lzgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

Mikrodalga kombine = Suflelerin ve gratenlerin pisiriimesi.

calismasi = Yiyeceklerin ¢itir hale getirilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalir.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bdlimu soguk
kalir. Buna ragmen sogutma fani calisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani calismaya
devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 6zel
tasarlanmistir.

Cihaz tipine bagl olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar Kullanimi

Tel 1zgara m |zgara ve graten
yapmak icin 1zgara
m Kap althgr olarak
1Izgara

6 ilk Kullanim oncesi

ilk calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuarl temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ilk calistirma icin ayarlar gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuarl temizleyin.

Not: Bir gli¢ baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
g6rundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboline basiniz.

v Ekranda 12:00 gérunir. ® tzerindeki gdsterge
lambasl yanar.

2. Doner diigme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboliine basiniz.

6.2 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan énce pisirme
bolimanl ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Pisirme bdliminde ambalaj artiklar, aksesuar veya
diger cisimlerin bulunmadigindan emin olunmalidir.

2. Pisirme bolimundeki purltzslz yuzeyleri yumusak,
nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yeni cihaz kokusunu gidermek igin, bos pisirme
bolimunl sicak sabunlu suyla siliniz.
- "Pisirme bélimdiinin temizlenmesi", Sayfa 91

6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik
beziyle iyice temizleyiniz.

6.4 Doner tablanin yerlestiriimesi

Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken
kullaniniz.
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1. Cevirme halkasini [a] pigirme bolimindeki oyuga
yerlestiriniz.

//

2. Doner tablayi [b], pisirme bdlimi tabaninin
ortasindaki [€] tahrigine oturtunuz.

3. Déner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini
kontrol ediniz.

Not: Ddner tabla, sola veya sagda dogru déndurdlebilir.

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga guclerine genel bir bakis ve
kullanimlari i¢in bir édneri bulacaksiniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Isiya dayanikli ve Bu malzemeler
mikrodalgaya uygun mikrodalga isisini gegirir.
malzemeden Uretilen Mikrodalgalar i1siya
kaplar: dayanikli kaplara zarar
= Cam vermez.

Cam seramik

Porselen

Isiya dayanikl plastik

Aciklik bulunmayan,

tamamen cam kapli

seramik

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢Ozllmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢dézme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve baligin pisiriimesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri 1sitma ve pisirme.

900 Swvilari 1sitma.

Not:

Mikrodalga kademesini belirli bir slre icin
ayarlayabilirsiniz:

= 30 dakika igin 900 W

= 60 dakika igin 600 W

m 99 dakika igcin 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar

Yiyeceklerinizin esit sekilde Isitilmasi ve cihazinizin
hasar gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari
kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan 6nce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gerceklestiriniz.
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Metal ¢atal bigak Not: Kaynama
gecikmesini dnlemek icin
metal catal bicak
kullanabilirsiniz,

orn. bardak iginde bir

kasik.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6élUmU duvarina temas etmesi halinde

cihaza veya kapadin ic camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin i¢indeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmalidir.

Mikrodalgaya uygun degil

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Metal kaplar Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Altin veya gimus dekorlu  Mikrodalgalar altin ve

kaplar gumdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.




7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Yalnizca kap testi sirasinda cihazi icinde yiyecek
olmadan mikrodalga modunda calistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

Cocuklar uzak tutulmahdir.

Bos kabi pisirme bolimine yerlestiriniz.

Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga

gucune ayarlaymniz.

Calismayi baslatiniz.

Kabin birkac kez kontrol edilmesi:

- Kap sogduk veya el yakmayacak sicaklikta ise
mikrodalgaya uygundur.

— Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi
iptal edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun
degildir.

N= Y

Eall o

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT!

Cihazin pisirme boliminde yiyecek olmadan

calstinimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan calistirimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

lzgara tr

ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki bilgileri kilavuz olarak
kullanabilirsiniz.

— "Pisirme &nerileri", Sayfa 94

1. Gdvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa 81

2. Maddi hasarlan énleme uyarilarina dikkat ediniz.
— Sayfa 83

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara yonelik
uyarilari dikkate aliniz. = Sayfa 86

4. llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

5. Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme boélimU kapagdini galisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismay! durdurur ve ayarlanan

stire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagdini

kapattiginizda, ¢alisma devam eder.

7.5 Sirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

7.6 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (jzerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi
= = » |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
e bir kere stop semboliine basiniz.
8 lzgara

Izgarayl yemeginizi kizartmak veya pisirmek icin
kullanabilirsiniz. I1zgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi

1. [ semboliine basiniz.

v [ zerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gérunar.
2. Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

8.2 Siirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

8.4 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

8.5 Mikrokombi

Pisirme siresini kisaltmak icin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi

1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.

v Basilan digmenin Ulzerindeki gdsterge lambasi
yanar ve ekranda 1:00 dak gorundr.

2. ¥ semboliine basiniz.

3. Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bolima kapadini galisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan

stire boyunca durur. Pisirme bolimUu kapagdini

kapattiginizda, calisma devam eder.
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9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegi sikca hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not:

= Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

M semboliine basiniz.

M iizerindeki gosterge lambasi yanar.

llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini

ayarlayiniz.

Dugmenin Gzerindeki gosterge lambasi yanar ve

ekranda 1:00 dak. gérinur.

3. Déner dugme ile istediginiz streyi ayarlaymniz.

4. Gerekirse, segeneklerden birini seginiz:

- Hafizaya kaydetmek ve derhal baslatmak igin start
sembolline basiniz.

M2 m

<

- Hafizaya kaydetmek ve baslatmamak igin M
diagmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gortnur
ve cihaz ayari kaydeder.

9.2 Hafizanin baslatiimasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M semboliine basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gorundr.

2. start sembolline basiniz.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagdini aciniz.

v start (jzerindeki gbsterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

9.4 Calhismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

10 Programlar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program seginiz.

2. Ekranda istediginiz program numarasi gériinene
kadar arka arkaya @ semboliine basiniz.

v [ Gizerindeki gosterge lambasi yanar.

3. kg semboline basiniz.

v kg lizerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
onerilen agirhk gérinar.

4. Doner dugme ile yemegin agirhgini ayarlayiniz.
Tam agirhgr giremiyorsaniz, lUtfen adirhidr yukari veya
asagl yuvarlayiniz.

5. Calismayi baslatmak igin, ilgili start semboltne
basiniz.

v Sure gorindr sekilde azalmaya baslar.

10.4 Otomatik program ile buz ¢6zme

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aciniz.
- Yiyecekleri bélunlz, karistiriniz veya ceviriniz.
— Cihaz kapagini kapatiimalidir.
- start sembollne basiniz.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki g6sterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi i¢in, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

10.3 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboliline basiniz.

4 buz ¢dzme programi ile et, kimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00
P0O2 Et parcalari Acik 0,20-1,00
PO3 Tavuk, tavuk parcalari Aclk 0,40-1,80
P04 Ekmek Acik 0,20-1,00
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Otomatik program ile yemeklerin buzunun
¢Ozulmesi

1.

Yiyece@i ambalajindan c¢ikariniz.

Diz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan
yiyecekleri kullaniniz.

Yiyecedi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.
Yiyecekleri diiz, mikrodalgaya uygun kaplarin
Uzerine koyunuz, 6rnegdin bir cam tabak veya
porselen tabak.

Kapakla kapatmayiniz.

Programi ayarlayiniz. — Sayfa 88

10.5 Otomatik program ile pisirme
3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

Programlar tr

5. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢c6zdtginuzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

6. Dinlendirmeden 6nce yassi parcalari ve kiymayi
ayirniz.

7. Buzu c¢dzllen yiyecegi, sicakhgini esitlemek icin 10
ila 30 dakika dinlendiriniz.
Klguklere kiyasla blylk et parcalari icin daha uzun
dinlenme sureleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kimes hayvanlarinin iglerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarnin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden Uyarilar
agirhk arahgi
P05 Sade Pilav  Kapakli 0,05-0,20 = Piring i¢in genis, yuksek bir kalip kullaniniz.
= Haslanmis piring kullanmayiniz.
Her 100 g piring icin iki ila G¢ katl su ekleyiniz.
P06 Patates Kapakli 0,15-1,00 ®»  Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze
patatesleri kii¢clk ve esit pargalar halinde kesiniz.
= Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.
PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00 Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.

Sebzeyi klclk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisgirilmesi

1.

2.

3.

Yiyecegi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.
Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve
bir kapakla kapatiniz.

Ureticinin ambalaj Uzerindeki talimatina gbre su
ekleyiniz.

10.6 Kombine pisirme programi
Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve 1zgarayi birlestirebilirsiniz.

4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 88

5. Program bittiginde yemegi tekrar karistiriniz.

6. Sicakligl esitlemek icin yiyecedi 5 ila 10 dakika
daha dinlendiriniz.
Pisirme sonuclari, yiyecegin kalitesine ve kivamina
baglhdir.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Acik 0,40-0,90
kalinlikta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile
pisirilmesi

1.
2.

Yiyecedi ambalajindan cikariniz.
Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve
¢cok blyuk olmayan kaplara yerlestiriniz.

4. Programi ayarlayiniz. » Sayfa 88

5. Program bittiginde, sicakligi esitlemek icin yiyecegdi
5 ila 10 dakika dinlendiriniz.
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11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baghdir.

Ayar Secim Anlami
| tus sesi n On' Tus sesini acar ve kapatir.
w OFF Not: Tus sesi start ve stop icin aktif durumda kalir.
¢ demomodu dED Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre disi birakilmasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslari ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar ¢alismaz. Demo modu
esas olarak bayiler i¢in tasarlanmistir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkl olabilir)

11.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Cihaz kapatilmistir.

1. start ve stop (izerine birka¢ saniye boyunca

basiimalidir.

Ekranda ilk temel ayar gorunttlenir.

start (jzerine basiimalidir.

Ekranda glncel deger yanip séner.

Doéner dugme ile istenen degeri ayarlayiniz.

Temel ayar devralmak icin, start (izerine basiimalidir.

Temel ayardan ¢ikmak igin, stop (zerine basiimalidir.

Doéner digme ile temel ayara 2 gecis yapiimalidir.

Temel ayar dizenlemek igin start (izerine

basiimahdir.

v Ekranda ayarlanan secim yanar.

8. Doner digme ile istenen degeri ayarlayiniz.

9. Temel ayari devralmak |(;|n start (jzerine basiimalidir.

10. Temel ayardan ¢ikmak icin, stop (izerine basiimalidir.

11. Temel ayar menisinden ¢ikmak icin, tekrar stop
Uzerine basiimalidir.

ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

Nompa® N

11.3 Sinyal siresinin degistirilmesi

Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
suUresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca start semboliline basiniz.
v Sinyal sUresi, kisa ve uzun arasinda degisir.
v Cihaz sinyal slresini devralir ve saati gosterir.

11.4 Saatin ayarlanmasi

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
gorunur. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboline basiniz.

v Ekranda 12:00 gérunir. ® Gzerindeki gdsterge
lambasl yanar.

Doéner digme ile saati ayarlayiniz.

® semboline basiniz.

AN

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak igin
saati gizleyebilirsiniz.
1. ® semboline basiniz.
2. stop sembollne basiniz.
Saati tekrar géstermek icin, yeniden ® semboliine
basiniz.

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri

Sadece uygun temizlik maddelerini kullanin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek igin buharll temizleyiciler veya
ylksek basingli temizleyiciler kullanmayin.
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DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

» YUlksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullaniilmamalhdir.

» Sert ovma sungerleri veya bulasik stngerleri
kullaniimamalidir.

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullaniimamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyicl veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili parcanin temizleme
kilavuzunda buna iliskin bir 6neride bulunulduysa
kullaniimalidir.



Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari igerir.

» Yeni temizleme bezleri kullaniimadan 6énce iyice
yikanmalidir.

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme

malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik

talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkl parca ve ylzeylerin yanls temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim dncesinde kaba kirler pisirme bdliminden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek i¢in asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde ylzeyler cizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylzeylerin temizlenmesine
yoénelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:

— Cihaz bilesenlerini sicak deterjanh su ve bulasik
bezi ile temizleyiniz.
- Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme bolumiinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulline uygun olmayan temizlik pisirme bdlimune

zarar verebilir.

» Finn spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
firin temizleyicilerini kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

2. Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.

3. Asin kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.
Finn temizleme maddesi yalnizca pisirme bolima
sogukken kullaniimaldir.

ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir
fincan suya birka¢c damla limon eklenerek en ytksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitilmahdir.
Kaynamanin gecikmesi i¢in kabin icine bir kasik
koyulmalidir.

4. Pisirme bolUmU yumusak bir bezle silinmelidir.

5. Pisirme bdlimu, kapagdi acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

Doner tablanin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

2. Doner tablayr ¢ikariniz.

3. Doner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

5. Doner tablayi tekrar yerlestiriniz.
Doner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

12.4 Cihazin 6n tarafinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulliine uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina

zarar verebilir.

» Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya
cam kaziyici kullanmayiniz.

» Paslanmaz celik cephelerde korozyonu Onlemek igin
kireg lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen cikariniz.

» Paslanmaz celik ylizeylerde, sicak ylzeylere dzel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimalidir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

2. Cihazin 6n tarafi sicak deterjanli su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki kicuk renk farklar
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

3. Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz
celik bakim Grdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince
bir tabaka halinde uygulayiniz.

Paslanmaz celik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir.

» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya
yumusak ve nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

3. Aksesuarlari sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya
bulasik fircasi ile temizleyiniz.

4. |zgara, paslanmaz ¢elik temizleyicisi ile veya bulasik
makinesinde temizlenmelidir.
Asin kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
firn temizleme maddesi kullaniimalidir.

5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
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tr Arizalan giderme

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

» Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 90

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.
Not: Kapak camlarindaki leke gibi gérinen golgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.8 Temizlik destegi

Temizlik destegi pisirme bdlimuni arada bir
temizlemek icin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlagsmasiyli kirleri yumusatir.
Boylelikle bunlar daha kolay cikarilabilir.

Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi

1. Bir fincan icindeki suya birka¢c damla deterjan

eklenmelidir.

Kaynamanin gecikmesi igin fincana bir kasik

koyulmalidir.

Fincan, pisirme bdlimuandn ortasina yerlestiriimelidir.

Mikrodalga gict 600 W olarak ayarlanmalidir.

Slre 3 dakika olarak ayarlanmahdir.

Mikrodalga baslatiimalidir.

Sirenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika

daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.

. Pisirme boélimu, kapagdr acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

Nogarw b

©®

13 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdsteri hizmetlerine basvurmadan once ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.
— "Mlisteri hizmetleri", Sayfa 93

13.1 Fonksiyon arizalari

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimaldir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmuisse
tehlikenin énlenmesi igin, Uretici, masteri hizmetleri
veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan
degistiriimelidir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili dedgil.

» Cihazi elekirik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elekirik beslemesi kesildi.

» QOda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip ¢alismadigini kontrol ediniz.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden aciimalidir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini

eksiksiz olarak belirtiniz.

- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 93

Kapak tamamen kapal dedgil.

» Cihaz kapagmin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip girmedigi

kontrol ediniz.

Yemekler eskiye

Mikrodalga gucu ¢ok dusuk ayarlanmis.

oranla daha yavag » Daha yiiksek bir mikrodalga giicini ayarlayiniz. = Sayfa 87

ISIniyor.

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek konulmus.
» Daha uzun bir stre ayarlayiniz.

iki kati miktar, iki kati stire gerektirir.
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Atiga verme

tr

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Yemekler eskiye
oranla daha yavas
Isinlyor.

Yemekler 6ncekilere gére daha soJukitu.
» Yiyecekleri ters geviriniz veya ara sira karistiriniz.

Déner tabla ciziliyor
ya da surtinuyor.

Doner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme boélimuandeki oyudu temizleyiniz.

Mikrodalga calismasi
duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede dedgil.
Ekranda ilgili stire
gérunar.

Ayar alanina yanliglkla basild.
» stop semboliine basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimad..
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede g sifir
yanar.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Saati yeniden ayarlayiniz.
- "llk calistirmanin gerceklestirimesi”, Sayfa 85

Gostergede birM
gérunuyor.

Demo modu akitiftir.

» Demo modunu devre digl birakiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 90

Ekranda € 3 mesaji
gérunuyor.

Otomatik kapi agcma sisteminde hata.

1. Cihaz kapatiniz.
2. 10 dakika bekleyiniz.
3. Cihazi tekrar aginiz.

» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.
1. Elektrik kablosunun elekitrik figini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lUutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararl ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri ddonisumla ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trlnU, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntusimdu
icin bir toplama noktasina goturdn.
Bu toplama noktalarini bdlgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

B

Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik

15 Misteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri masteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web

sitemizden alabilirsiniz.

numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
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tr Pisirme Onerileri

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany

www.bosch-home.com

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu drin, G enerji verimlilik sinift kapsaminda i1sik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almig uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

15.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.

[ e " 7w \ € =
Type
Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
oneririz.

15.2 Garanti Sartlan

Kullanim Suresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sézlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hi¢bir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla ytkimltdur. TUketici Gcretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.

Saticy, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatci muteselsilen
sorumludur.

16 Pisirme Onerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Burada, ayar 6nerilerinden en iyi sekilde

faydalanabilmeniz icin adim adim yapmaniz gerekenleri

6grenebilirsiniz. Cihazi ideal sekilde nasil

kullanacaginiza ve ayarlayacaginiza dair bilgiler ve

ipuclari ile birlikte, cok sayida yemek hakkinda bilgiler

bulacaksiniz.

Not:

= Ayar Onerileri her zaman, soguk ve bos pisirme
boélimunde pisirme icin gecerlidir.

= Genel bakislarda bildiriimis olan streler kilavuz
degerlerdir. Bu degerler yiyeceklerin kalitesine ve
6zelligine baghdir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma islemi

sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya kat
pisirilmis yumurtalar kabuguyla isitiimamalidir.
Kabuklu deniz Urunleri pisiriimemelidir.

Bardakta pisecek yumurtalarda veya sahanda
yumurtada énce yumurtanin sarisi delinmelidir.
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» Ornegin elma, domates, patates veya sosis gibi sert
kabuklu veya derili yiyeceklerde kabuk patlayabilir.
Bu tlr gida maddelerini 1sitmadan énce
kabuklarinda veya derilerinde bir delik aciimahdir.

Isitilan yemekler etrafa i1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliminden cikariimahdir.

1. Kullanmadan dnce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolimunden ¢ikariniz.

2. Onerilen ayarlardan istediginiz yemegi seciniz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
- "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar®”,
Sayfa 86

4. Kap, déner tablanin Uzerine koyulmalidir.

5. Cihaz ayar 6nerilerine gbre ayarlanmalidir.
Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sureyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve sureleri Tablo
iki'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini
ve siresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi
ayarlayiniz.
Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak istiyorsaniz,
miktar iki katina ¢ikarmak icin streyi yaklasik iki
katina ayarlayiniz.

6. Sicak kabi pisirme bolimuinden ¢ikartirken her
zaman bir mutfak eldiveni kullaniniz.



16.2 Buz ¢c6zme ve isitma icin ipuclari

lyi buz ¢cdzme ve I1sitma sonuglari icin bu ipuclarini
izleyiniz.

istek ipucu
ilgili stire doldugunda Daha uzun bir sire
yiyecekler ¢oézulmdis, ayarlayiniz. Daha buyUk
sicak veya pismis miktarlar ve daha buyUk
olmahdir. yemekler, daha uzun sUre
gerektirir.
ilgili stire doldugunda, m  Arada yiyecekleri
yiyecegdin kenarlari asiri karistiriniz.
Isinmis olmamal ve orta = Daha dusuk bir
kismi hazir olmalidir. mikrodalga kademesi
ve daha uzun bir sure
ayarlayiniz.
Buz ¢6zme isleminden = Daha disuk bir
sonra, kimes hayvanlari mikrodalga kademesi
veya et sadece distan ayarlayiniz.
pismis ve orta kisimdan = Buzu ¢ozilecek
¢6zilmemis olmamalidir. yiyecegi, blyik
miktarlar i¢in birkag
kez ceviriniz.
Yiyecekler ¢ok kuru = Daha disuk bir
olmamalidir. mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.
= Daha kisa bir siire
ayarlayiniz.
= Yemegin Uzerini
ortinuz.
» Daha fazla sivi
ekleyiniz.

Mikrodalga ile buz c6zme

Pisirme Onerileri  tr

16.3 Buz ¢c6zme

Cihazinizi donmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek icin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢ézme

1. Dondurulmus yiyecekleri déner tabla tGzerindeki acik
bir kaba koyunuz.
Hassas kisimlari klguk aliminyum folyo parcalariyla
Ortebilirsiniz, orn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya
kizartmalarin yagl kenarlari. Folyo, firn duvarlarina
degmemelidir.

2. Calismayi baslatiniz.
Cozilme siiresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu cikartabilirsiniz.

3. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢c6zdtginizde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢cikarilmali ve hicbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

4. Yiyecekleri arada bir veya iki kez ¢eviriniz veya
karistiriniz.

Blyuk parcalari birkag kez ceviriniz.

5. Sicaklgin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢ozilen
yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu slreden sonra, kiimes hayvanlarinin i¢lerini
temizleyebilirsiniz. Eti, i¢ kisminda kligik donmus bir
boélim varken de isleyebilirsiniz.

Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin 6nerilen ayarlari izleyin.

Yiyecek g cinsinden agirhik W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire

Butln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
Butln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1.2
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1.8’
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®? 200 20 10*

' Cevirirken ¢ozllen pargalar birbirinden ayriimalidir.
2 Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

® Buzu ¢6zulmus olan et ¢ikariimaldir.

* Yemek birkag kez gevrilmelidir.

5 Buzu gozllen pargalar birbirinden ayrilmalidir.

® Yemek ara sira dikkatlice karigtinimalidir.

; Ambalaj tamamen c¢ikariimalidir.

9

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢oézilmelidir.

Pasta parcalari birbirinden ayrilmalidir.
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tr Pisirme Onerileri

Yiyecek g cinsinden agirhk W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
Kiyma, karisik?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Kimes hayvani veya kiimes hayvani 600 1. 180 1.8
parcalari® 2. 90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
parcalar® 2. 90 2.10-20
Balk filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, 6rn. frambuaz® 300 180 7-10°
Meyve, 6rn. frambuaz® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyagl, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadi, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Bitiin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Batin ekmek 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta®® 500 90 10-15
Pasta, kuru, 6érn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, stizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, érn. meyveli kek, sizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

' Cevirirken gozllen pargalar birbirinden ayrilmalidir.

2 Yemekler yassi bir sekilde dondurulmaldir.

% Buzu ¢bzilmUs olan et ¢ikariimaldir.
* Yemek birkag kez gevrilmelidir.

® Buzu ¢bozulen pargalar birbirinden ayriimalidir.

5 Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

" Ambalaj tamamen gikariimalidir.

8 Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ézilmelidir.

® Pasta parcalari birbirinden ayriimalidir.

16.4 Isitma
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.

Yiyeceklerin isitiimasi
/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.
» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle

pisirme bolimunden c¢ikariimalidir.
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/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarn isitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,
sivilar kaynama sicakligina ulasir ancak bu sirada
standart buhar kabarciklar yikselmez. Hazne hafifce
sallansa bile dikkatli olunmasi énerilir. Sicak sivi aniden
tasabilir ve sigrayabilir.

engellenir.

VX

» Isitma islemi sirasinda kabin i¢erisine daima bir
kasik koyulmalidir. Boylece kaynama gecikmesi



DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.
>

Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélimi

duvarlarindan ve kapagdin i¢ kismindan en az 2 cm

uzakta olmalidir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan cikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.
2. Yiyecekleri kapta diuz olarak yayiniz.

Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile isitilmasi
Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin dénerilen ayarlara dikkat ediniz.

o s

Pisirme Onerileri

Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu ile oértindz.

Calismayi baglatiniz.

karistiriniz.

. Yiyecekleri arada birkac¢ kez ceviriniz veya

Yemekteki farkli yiyecek tirleri, farkli hizlarda

Isinabilir.
Sicakhdi kontrol ediniz.

Sicakhdin esitlenmesini saglamak icin, isitilmis

yiyecegdi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

tr

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire

Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300 - 400 600 8-11

bilesenli)

Corba 400 600 8-10

Sebze yemegi 500 600 10-13

Soslu et dilimleri ya da et parcalari, 500 600 12-17"

orn. gulas

Guvecler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15

Garnitirler, érn. piring, makarna?® 250 600 2-5

Garniturler, érn. piring, makarna?® 500 600 8-10

Sebze, 8rn. bezelye, brokoli, havug?® 300 600 8-10

Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug® 600 600 14-17

Dondurulmus 1spanak* 450 600 11-16

! Karigtirirken et pargalari birbirinden ayrilmalidir.

2 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

3 Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.

* Yemek su eklenmeden pisirilmelidir.

Mikrodalga ile i1sitma

Mikrodalga ile i1sitma icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire

icecekler’ 200 ml 800 2-3%3

icecekler! 500 ml 800 3-42°

Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 50 ml 360 yakl. 0,5%°

Bebek mamasi, érn. biberonda sit* 100 ml 360 yakl. 1>°

Bebek mamasi, érn. biberonda sit* 200 ml 360 1,556

1 tas corba 200 g 600 2-3

Corba, 2 kase 400 g 600 4-5

Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢ 600 4-8

bilesenli)

Soslu et’ 500 g 600 8-11

Sebze yemegi 400 g 600 6-8

Cama bir kasik koyulmahdir.
AlkollU icecekler isitiimamalidir.

Mutlaka sicaklidi kontrol ediniz.
Et dilimleri birbirinden ayriimahdir.

1
2
3
4
5
6
7
8 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.
Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
Isittiktan sonra yemek daima iyice calkalanmalidir.
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tr Pisirme Onerileri

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire

Sebze yemegi 800 g 600 8-11

Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3

Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

Cama bir kasik koyulmaldir.

Alkolll icecekler isitiimamalidir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
Isittiktan sonra yemek daima iyice calkalanmalidir.
Mutlaka sicaklidi kontrol ediniz.

Et dilimleri birbirinden ayriimalidir.

Yemege biraz sivi eklenmelidir.

©® N O g A W N =

16.5 Pisirme

Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.
Yemeklerin pisirilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliumudnden gikariimalidir.

1. Kaplarin pisirme bdlimine sigdigindan ve doner
tablanin serbestce donip dénmediginden emin
olunuz.

— Kizartmalar icin yiksek bir kalip kullaniniz.
- Sufle ve graten igin blylk, yassi bir kap
kullaniniz.

2. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz.

Mikrodalga ile pisirme

3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,
tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile értiintz.
— lzgara yaparken, yiyeceklerin Uzerini drtmeyiniz.
- Mikrodalgayi ve 1zgarayi birlikte kullanirken,
yiyecegin Uzerini 6rtmeyiniz.
4. Kabi dbner tablaya koyunuz.
- lzgara yaparken, izgaray! doner tablanin tzerine
yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.
5. Calismayi baslatiniz.
6. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimis
yiyecegi oda sicakhiginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
- Eti kesmeden 6nce 5-10 dakika dinlendiriniz.
- Kapali cihazda, guvecleri ve gratenleri 5 dakika
dinlendiriniz.
ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri icin daima tahta
sis kullaniniz.

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar

cinsinden nsinden

mikrodalg slre

a

kademesi
Butun tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapali 600 - 25 - 30 Pisirme sUresinin yarisi
bos kap dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalari, 800 g Uzeri aclk kap 360 il 30 - 40  Derili taraf yukariya gelecek
orn. geyrek tavuk + sekilde yerlestiriniz. Yemek

lzgara cevriimemelidir.
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri aclk kap 360 I 15 -25  Yemek cevrilmemelidir.
edilmis, dondurulmus +
lzgara

Derisiz domuz 750 g Uzeri acik kap 360 ] 40 - 50 Yemegi 1 - 2 kez ceviriniz.
eti, drn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 dili Izgara 180 & 10-15 -
dilimleri m
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20 - Yemek, Uzeri kapatiimadan

2. 360 2. 25 pisiriimelidir. Yiyeceklerin

2.25 - maksimum yUksekligi 6 cm
35 olmalidir.
Balik, drn. fileto 400 g Uzeri acik kap 600 - 10 - 15  Yemege biraz su, limon
parcalari Suyu veya sarap
eklenmelidir.
Balik filetosu, 400 g Uzeri aclk kap 360 & 10 - 15  Derin dondurulmus baligin
firnlama onceden buzunun
¢o6zilmesi.

' Yemek ara sira dikkatlice karigtirilmalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Balik sis 4 - Izgara 180 il 10 - 15  Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Sufle, 1000 g Uzeri aclk kap 360 30 - 35  Yiyeceklerin maksimum
tatli, 6rn. meyveli yuksekligi 5 cm olmalidir.
stizme yogdurtlu sufle
Gulveg, ¢ig 1000 g Uzeri aclk kap 360 & 30 - 35 Yemege peynir
malzemelerden, orn. f eklenmelidir. Yiyeceklerin
irnda makarna maksimum yUksekligi 5 cm
olmalidir.
Gulveg, ¢ig 1000 g Uzeri acik kap 360 30 - 40  Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, 6rn. yuksekligi 4 cm olmahdir.
patates graten
Gratine 2 -4 kase Uzeriack kap - il 15-20 -
corbalar, 6rn. sogan
corbasi
Sebze, taze 250 g Uzeri kapali 600 - 5-10' Malzemeler ayni blyUklikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasigi su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapall 600 - 10 - 15" -
kap
Sebze sis 4 - Izgara 180 1 15 -20 Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Patates 250 g Uzeri kapall 600 - 8 - 10"  Malzemeler ayni biyikliikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasigi su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Patates 500 g Uzeri kapall 600 - 11 — 14" Malzemeler ayni biyklikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasigi su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapall 600 - 15 - 22" Malzemeler ayni bly(klikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasigl su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Sade Pilav 125 g Uzeri kapall 1. 1. - 1.5 -7 ki kati kadar s
kap 900 2. - 2.12 - eklenmelidir.
2. 180 15
Sade Pilav 250 g Uzeri kapall 1. 1. - 1.6 - 8  Iki kati kadar sivi
kap 900 2. - 2. 15 - eklenmelidir.
2. 180 18
Tost ekmegini tdstten 2 - 4 dilim Izgara - & 1. taraf: 2 -
kizartma -4
2. taraf: 2
-4
Gratine kizarmis 2 - 6 dilim lIzgara - il 7-10 Slre, malzemeye gore

ekmek

degisir.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar

cinsinden nsinden

mikrodalg siire

a

kademesi
Meyve, komposto 500 g Uzeri kapali 600 - 9-12 -

kap

Tathlar, 6rn. puding, 500 ml Uzeri kapali 600 - 5-8 Puding ara sira ¢irpma teli
toz halinde kap ile 2 ila 3 defa iyice

karistinimahdir.

' Yemek ara sira dikkatlice karigtiriimalidir.

Puding tozundan puding
/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle

pisirme bolimunden gikariimalidir.
1. Bir poset puding tozunu paketin Uzerindeki

talimatlara gore seker ve biraz sitle mikrodalga
finna uygun yUksek bir kapta topaklasmayacak

sekilde karistiriniz.

16.6 Test yemekleri

o &

Kalan sttU ekleyiniz ve tekrar karistiriniz.

Kabi pisirme bolimine yerlestiriniz ve cihazin
kapagini kapatiniz.

Cihaz, ayar dnerilerine gore ayarlanmalidir.

3 dakika sonra ilk defa karistiriniz. Ardindan istenen
kivama gelene kadar her seferinde bir dakika

karistiriniz.

Sdre, sutun sicakligina ve kullanilan kaba bagldir.

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gbre
test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitlleri i¢cin hazirlanmistir.

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire
Yumurtal sat, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibi déner
2. 90 2.20-25 tabla Uzerine yerlestiriniz.
Bisklvi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
doner tabla Uzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, déner tabla

Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile buz c6zme

Mikrodalga ile buz ¢b6zme icin 6nerilen ayarlar.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire
Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 doner tabla Uzerine yerlestiriniz.
Mikrodalga ile birlikte pisirme
Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsinde Uyari
mikrodalga n siire
kademesi
Patates graten 360 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

dbner tabla Uzerine yerlestiriniz.
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17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guivenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz ¢alismadan tesisatgl
sorumludur.

» Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda baglanmamalidir.

= Firini ve kapagini cihaz calistirmadan 6nce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli
bantlari pisirme bolimunden ve
kapagindan ¢ikariniz.

m Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla
glkarmayiniz.

m Aksesuarlarin montajl icin montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

m GOmme mobilyalar 95 °Cl'lik sicakhga
kadar, yan mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri iIsinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan once yapilmalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli nitelerin iglevi
olumsuz etkilenebilir.

m Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarli olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu gok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi igin uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin givenli sekilde
saglanmasi icin bu bilgileri dikkate aliniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlari dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumali kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli bircok kutup
ayirma duzenegdi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmahdir.

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan c¢ikardiktan sonra tim parcalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

\

O
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3% =

17.4 Gomme mobilya

Burada emniyetli montajla ilgili notlar bulabilirsiniz.

DIKKAT!

Talaglar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme ¢alismalari, cihaz
yerlestiriimeden dnce yapiimalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

®  Asgari montaj ylksekligi 850 mm'dir.
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m  Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.

= Havalandirma kanallari ve emme acikliklari
kapatiimamalidir.

= Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar isiya dayanikl olmalidir.

= Bu cihaz, dikey kulp seridine sahip kulpsuz bir
mutfak Unitesine montaj icin uygun dedgildir.

17.5 Boy dolabindaki montaj élculeri

Boy dolabindaki montaj dlctlerine ve glvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

35—» |-—

~——

Ve
/_X/v

17.6 Boy dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinhigini belirleyiniz. @
Panel kalinligina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin deligin altindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.

@ 0
—N\@
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r \(18,5—\( ' N
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1
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17.7 Cihazin monte edilmesi

1. Mesafe parcasini, panel kalinhdina gére cihaza
sabitleyiniz.

1

20 19 8

IS A O O A

16 [ [Hs [ [H-
2. Not:

Baglanti kablosu sikistirimamali veya
buktlmemelidir.

>
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4. Bitisik cihazlara yonelik mesafeyi kontrol ediniz.

e~———

—

min. 3mm —»{i&

(o))

Bitisik cihazlara ydnelik mesafe en az 3 mm
olmaldir.

5. Pisirme bolimuinden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolan ¢ikariniz.
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